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Informatii personale
Nume / Prenume
Adresa(e)

Telefon

Fax

E-mail

Nationalitate

Data nasterii

Sex

Locul de munca/domeniul
ocupational

Experienta profesionala
Perioada

Functia sau postul ocupat

Activitati si responsabilitai principale

Numele si adresa angajatorului

Perioada
Functia sau postul ocupat

Activitati si responsabilitatj principale

Numele si adresa angajatorului

Tipul activitatii sau sectorul de activitate
Perioada

Functia sau postul ocupat

Activitati si responsabilitai principale
Numele si adresa angajatorului

Tipul activitatii sau sectorul de activitate

Nour Violeta

Aleea Vasile Alecsandri nr. 2, Craiova, cod 200463, Romania
0251414541, 0722791987

0251414541

vionor@yahoo.com

Romana

27 iulie 1966

feminin

Prof.univ.dr.habil. la Universitatea din Craiova, Conducator de doctorat la
Universitatea “Dunarea de Jos” din Galati / Ingineria produselor alimentare

35 de ani

2015-Prezent
Conducator de doctorat in domeniul Ingineria produselor alimentare

Conducerea stiintifica a doctoranzilor; Management activitati de cercetare; Redactare articole
stiintifice; Evaluare rapoarte de cercetare si teze de doctorat

UNIVERSITATEA “DUNAREA DE JOS” DIN GALATI, SCOALA DOCTORALA: STIINTE
FUNDAMENTALE $I INGINEREST!

Mar. 1994 — prezent

Mar. 1994 - febr. 1995 — preparator universitar
Mar. 1995 — febr. 1999 — asistent universitar

Mar. 1999 - sept. 2003 — lector universitar

Sept. 2003 - sept. 2008 — conferentiar universitar
Oct. 2008 - prezent — profesor universitar

Cursuri si lucrari practice, activitate de cercetare stiintifica

Nivel licenta: Principii de conservare a produselor alimentare, Tehnologii in industria alimentara,
Nutritie umana si inocuitatea produselor alimentare,

Nivel master: Siguranta alimentelor, Trasabilitatea produselor alimentare

UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA, FACULTATEA DE HORTICULTURA, Str. A.l. Cuza nr. 13, Craiova
Tnvatdmant superior, cercetare

Apr. 1989 — Mar. 1994

Inginer tehnolog

Responsabil sectie

INTREPRINDEREA. DE INDUSTRIALIZARE A CARNII, TARGOVISTE, JUD. DAMBOVITA

Industrie alimentara


mailto:vionor@yahoo.com

Educatie si formare
Perioada
Calificarea / diploma obtinut&

Numele si tipul institutiei de Tnvatamant
Calificarea / diploma obtinuta

Perioada
Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de invatamant
[ furnizorului de formare

Nivelul in clasificarea naionala sau
internationala

Perioada
Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de Tnvatamant
/ furnizorului de formare

Nivelul in clasificarea natjonala sau
internationala

Perioada
Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de invatamant
[ furnizorului de formare

Nivelul in clasificarea nationala sau
internationala

Perioada
Callificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de invatamant
/ furnizorului de formare

Nivelul in clasificarea natjonala sau
internationala

Perioada
Callificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de Tnvatamant
[ furnizorului de formare

Nivelul in clasificarea nationala sau
internationala

Sept. 2015

ABILITARE IN DOMENIUL INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE
Teza de abilitare cu titlul: Compusi biologic activi cu beneficii pentru sanatate din produse vegetale —
abordari analitice si extractive

UNIVERSITATEA "DUNAREA DE JOS" DIN GALATI

Atestat de abilitare si calitatea de conducator de doctorat in domeniul de studii universitare de
doctorat INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE acordat in baza O.M. 5328/29.09.2015

Apr. 1995 - lun. 2001

DOCTOR IN DOMENIUL STIINTE INGINERESTI, SPECIALIZAREA INGINERIE INDUSTRIALA
Teza de doctorat cu titlul: Cercetari privind formarea gelurilor cu ajutorul proteinelor de origine
vegetala si animala

Diploma de doctor seria A Nr. 0000311, cu distinctia Cum Laudae

Ingineria produselor alimentare
UNIVERSITATEA "DUNAREA DE JOS" DIN GALATI
Studii universitare de doctorat / Nivel ISCED8

Sept. 1991 - lun. 1997
ECONOMIST, Diploma de licenta seria P Nr. 0125104
SPECIALIZAREA COMERT-MARKETING

ACADEMIA DE STUDII ECONOMICE BUCUREST!
FACULTATEA DE COMERT

Studii universitare de licenta/Nivel ISCED 6

Sept. 1984 - Febr. 1989
INGINER, Diploma de licenta seria G Nr. 3625
TEHNOLOGIA $I CHIMIA PRODUSELOR ALIMENTARE

UNIVERSITATEA "DUNAREA DE JOS" DIN GALATI
FACULTATEA DE TEHNOLOGIA SI CHIMIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Studii universitare de licenta/Nivel ISCED 6

1980 — 1984
Diploma de Bacalaureat seria B Nr. 34178
Profilul Matematica - Fizica

Liceul de Matematica-Fizica "Vasile Alecsandri” din Galati

Studii Liceale/Nivel ISCED 3

2013
FORMATOR / Certificat de absolvire seria H Nr. 00197113

Pregétirea formarii. Realizarea activitafilor de formare; evaluarea participantilor la formare; aplicarea
metodelor si tehnicilor speciale de formare; proiectarea programelor de formare; organizarea
programelor si stagiilor de formare.

CNT EDUEXPERT, Craiova

Curs de specializare



Perioada
Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de Tnvatamant
/ furnizorului de formare

Perioada
Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de Tnvatamant
/ furnizorului de formare

Perioada

Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de Tnvatamant
/ furnizorului de formare

Nivelul in clasificarea natjonala sau
internationala

Perioada
Callificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de invatamant
[ furnizorului de formare

Nivelul in clasificarea naionala sau
internationala

Perioada
Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de invatamant
[ furnizorului de formare

Nivelul in clasificarea nationala sau
internationala

Perioada
Callificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de Tnvatamant
/ furnizorului de formare

Nivelul in clasificarea nationala sau
internationala

Perioada
Callificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite
Numele si tipul institutiei de Tnvatamant
/ furnizorului de formare

Nivelul in clasificarea nationala sau
internationala

Mar.1995-lun. 1995
Specializarea "Gestiunea si protectia mediului in domeniul stiintelor agronomice”
Program TEMPUS

Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro, Vila Real, Portugalia

19-30 Sept. 2011

Misiune stiintifica pe termen scurt (STSM) la, in cadrul programului COST (Ref. No. COST-STSM-
873-8897)

Tema: "Evaluation of walnuts cultivars resistance to X.arboricola pv. juglandis through polyphenols
content”,

University of Ljubljana, Biotechnical Faculty

11-12 Dec. 2006
Certificat de absolvire Curs de instruire

"Aplicarea cerintelor SR EN ISO CEI 17025 :2005, Cerinte generale pentru competenta laboratoarelor
de incercari si etalonari"

Miscarea Romana pentru Calitate, Craiova
Curs de specializare

21-23 Dec. 2006
Certificat de absolvire Curs de instruire
"Formare auditori interni pentru sisteme de management de calitate in laboratoare de

incercari/etalonari in conformitate cu SR EN ISO/CEI 17025:2005 si SR EN ISO 19011:2003"
Miscarea Roméana pentru Calitate, Craiova

Curs de specializare

2-4 lul. 2007
Certificat de absolvire Curs de instruire
"Estimarea si exprimarea incertitudinii de masurare in chimie"

Miscarea Roména pentru Calitate, Craiova
Curs de specializare

18-20 lun. 2007
Certificat de absolvire Curs de instruire
"Auditori pentru sisteme de management de mediu"

Miscarea Romana pentru Calitate, Craiova
Curs de specializare

21-23 lun. 2007
Certificat de absolvire Curs de instruire

"Auditori pentru sisteme de management al sigurantei alimentelor
Miscarea Romana pentru Calitate, Craiova

Curs de specializare



7-9 Mai 2009

Certificat de absolvire Curs de instruire

"Tranzitia la standardul ISO 9001:2008. Proiectarea si implementarea sistemelor de management al
calitatii "

Miscarea Romana pentru Calitate, Craiova

Perioada
Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de Tnvatamant
/ furnizorului de formare

Nivelul in clasificarea nationala sau = Curs de specializare

internationala

Limba maternd = roména
Limbi straine cunoscute
Autoevaluare Intelegere Vorbire Scriere
Nivel european (*) Ascultare Citire Participare la Discurs oral Exprimare scrisa
conversatie
Limba engleza B2 Utilizator Utilizator B1 Utilizator B1 Utilizator B1 Utilizator
independent independent independent independent independent
Limba franceza B2 Utilizator Utilizator B? Utilizator B1 Utilizator B1 Utilizator
independent independent independent independent independent

(*) Nivelul Cadrului European Comun de Referinta Pentru Limbi Straine

Spirit de echipa: 35 ani de activitate in echipe de cercetare, ca director de granturi/contracte de
cercetare cat si ca membru in echipa

Capacitate de comunicare foarte buna dobandita prin experienta proprie de cadru didactic si
cercetator, prin participarea la manifestari nationale si internationale si prin activitatea in posturi de
conducere

Competente si abilitalj sociale

Bune aptitudini de conducere, organizare, management al proiectului si al echipei obtinute prin
activitatea de Management in educatie/ academic, obtinute prin activitatea desfasurata la nivelul
ARACIS, CNCSIS, CNATDCU, prin activitatea de management in cercetare si prin activitatea de
evaluator pentru programe de cercetare nationale si internationale.

Febr. 2004 — lan. 2008 - Secretar stiintific al Facultatii de Horticultura, Universitatea din Craiova
Febr. 2008 — 2018 — Prodecan al Facultaji de Horticultura, Universitatea din Craiova si Responsabil
departamental ERASMUS

2008 — prezent — Sef LABORATOR DE ANALIZE PENTRU SIGURANTA $I CALITATEA
PRODUSELOR AGROALIMENTARE, LAFCH-Universitatea din Craiova, acreditat RENAR martie 2009
2008 — prezent — Director CENTRU DE CERCETARE PENTRU CALITATEA SI SIGURANTA
ALIMENTELOR (CASIALIM)

Organizarea a numeroase conferinte nationale si conferinte cu participare internationala

Referent in comisii de doctorat in domeniul Ingineria produselor alimentare (36 teze de doctorat)
Mobilitate de predare Tn cadrul programului LLP-ERASMUS la Universita degli Studi di Milano, Italia
Mobilitate de training in cadrul programului ERASMUS la Universida' degli Studi Della Tuscia, Italia
Mobilitate de training in cadrul programului LLP-ERASMUS la Marmara Universitesi, Istanbul, Turcia
Mobilitate de training in cadrul programului ERASMUS la Universitat Politecnica de Valencia, Spania

Competente si aptitudini
organizatorice

Competente stiintifice domeniul de specializare inteligentd Bioeconomie dobandite prin participarea in
proiecte de cercetare, coordonare teze de doctorat, evaluare proiecte si recenzare lucrari

Dezvoltarea de produse alimentare inovative, cu functionalitate ridicata, cu proprietati nutritive si
senzoriale imbunatatite

Dezvoltarea si validarea de metode de analiza fizico-chimica (UV-Vis, HPLC, FAAS, GAAS), metode de
evaluare a activitatii antioxidante

Competente si aptitudini tehnice

Microsoft Office: Word, Excel, Power Point
Programe de prelucrari statistice: Statistica, Statgraphics Centurion
Softuri specifice pentru analiza cromatografica, spectrofotometrie si spectrometrie

Competente si aptitudini de utilizare
a calculatorului

- Coordonare proces de acreditare/evaluare periodica pentru programul de licenta Tehnologia
Prelucrarii Produselor Agricole si pentru programele de master Controlul si expertiza produselor
alimentare, Siguranta alimentara si protectia consumatorului

- Implementarea sistemului de management al calitatii conform ISO 9001:2008 in cadrul Facultétji de
Horticultura, Universitatea din Craiova si acreditarea acestuia

- Referent la numeroase reviste ISI si reviste indexate in baze de date internationale

Alte competente si aptitudini


http://europass.cedefop.europa.eu/LanguageSelfAssessmentGrid/ro

Permis(e) de conducere Categoria B din 1986

Premii

Membru al asociatiilor
profesionale

- Premiul DUMITRU |. STEFANESCU al Academiei de Stiinte Agricole si Silvice Gheorghe lonescu
Sisesti pentru lucrarea “Trandafir ., Cosmulescu S., Botu M., Nour Violeta 2016. Antioxidant activity,
and phenolic and mineral contents of the walnut kernel (Juglans regia L.) as a function of the pellicle
color. Fruits 71(3), 177-184.”

- Premiul "Societati Roméane a Horticultorilor" pentru lucarea "Tehnologii si utilaje in industria
conservelor de legume si fructe" (2004)

- Marele preliu al "Societati Romane a Horticultorilor" cu prilejul Congresului al Xll-lea dedicat
Centenarului Marii Uniri pentru lucrarea ,Procesarea industriala a legumelor si fructelor” (2018)

- Diploma de onoare pentru activitatea didactica si stiintifica desfasuratd in cadrul Universitatii din
Craiova, cu ocazia aniversarii a 60 de ani de invatamant superior la Craiova

- Diploma de Excelenta si Pemiu Special al USAMVB “Regele Mihai | al Roméaniei” pentru cererea de
brevet de inventie Reteta furajera pentru obtinerea de oud cu continut ridicat de acizi grasi
polinesaturati omega 3 si carotenoizi acordata la Salonul International al Cercetarii, Inovérii si Inventicii
PRO INVENT Cluj-Napoca, editia a XVI-a, 21-23 martie 2018

- Diploma de Excelenta pentru cererea de brevet de inventie Reteta furajerd pentru obtinerea de oua
cu continut ridicat de acizi grasi polinesaturati omega 3 si carotenoizi acordata la Salonul International
al Cercetarii, Inovarii si Inventicii PRO INVENT Cluj-Napoca, editia a XVI-a, 21-23 martie 2018

- Diploma de Excelenta a USAMV Cluj-Napoca pentru cererea de brevet de inventie Reteta furajera
pentru obtinerea de oud cu continut ridicat de acizi grasi polinesaturati omega 3 si carotenoizi acordata
la Salonul International al Cercetarii, Inovarii si Inventicii PRO INVENT Cluj-Napoca, editia a XVI-a, 21-
23 martie 2018

- Diploma si Medalie de Aur pentru cererea de brevet de inventie Reteta furajera pentru obtinerea de
oud cu continut ridicat de acizi grasi polinesaturati omega 3 si carotenoizi acordata la Salonul
International de Inventii si Inovatii “Traian Vuia” editia a lll-a, Timisoara, 15 iunie 2018.

- Diplomé de Excelenta si Medalia Pro Invent pentru cererea de brevet de inventie Oué cu continut
ridicat de acizi grasi polinesaturati omega 3 si carotenoizi si metoda de obtinere a acestora acordat la
Salonul International al Cercetarii, Inovarii si Inventicii PRO INVENT Cluj-Napoca, editia a XVl-a, 20-22
martie 2019

- Diplomé de Excelenta pentru cererea de brevet de inventie Péine fara gluten pe baza de faina de orez
cu faina de naut si pudra de roscove si procedeu de obtinere a acesteia acordaté la Salonul
International al Cercetarii, Inovarii si Inventicii PRO INVENT Cluj-Napoca, editia a XVI-a, 20-22 martie
2019

- Diploma de Excelenta a USAMV Cluj-Napoca pentru cererea de brevet de inventie Péine fara gluten
pe baza de faina de orez cu faind de ndut si pudra de roscove si procedeu de obtinere a acesteia
acordata la Salonul International al Cercetarii, Inovarii si Inventicii PRO INVENT Cluj-Napoca, editia a
XVl-a, 20-22 martie 2019

- Diploma si Medalie de Argint pentru cererea de brevet de inventie Oud cu continut ridicat de acizi
grasi polinesaturati omega 3 si carotenoizi si metoda de obtinere a acestora acordaté la Salonul
International de Inventii si Inovatii EUROINVENT, lasi, 16-18 mai 2019.

- Diploma de excelenta pentru cererea de brevet de inventie Péine fara gluten pe baz& de faina de orez
cu faina de naut si pudra de roscove si procedeu de obtinere a acesteia acordaté la Salonul
International de Inventii si Inovatii EUROINVENT, lasi, 16-18 mai 2019.

- Premii CNCS pentru publicare lucrari stiintifice in reviste cotate ISI din zona Q1 si Q2

- International Society for Horticultural Science (1.S.H.S.)

- Global Harmonization Initiative

- Balkan Environmental Association (B.En.A.)

- Societatea de Chimie din Romania

- Miscarea Roméana pentru Calitate

- Asociatia Specialistilor din Morarit si Panificatie dn Roménia

- Societatea Roména a Horticultorilor

- Asociatia Specialistilor de Industrie Alimentara din Roméania - A.S..A.R.



Realizari stiintifice e Cérti si capitole in carij publicate in edituri recunoscute din taré - 23
o Articole publicate in reviste cotate Web of Science (Clarivate Analytics) — 71 (h-index = 24)
o Articole publicate in reviste indexate BDI — 44 (Google academic, h-index = 31)
o Studii publicate in volumele unor manifestari stiintifice internationale — 24
o Studii publicate in volumele unor manifestari nationale — 50
o Proiecte de cercetare-dezvoltare-inovare - 17 (4 director)
https://scholar.google.com/citations?user=01kWIHcAAAAJ&hI=ro&oi=ao
https://orcid.org/0000-0001-9904-0157
https://www.researchgate.net/profile/Violeta Nour
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1.
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6.

7.
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9.
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1.
12.
13.

14.
15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

Nour V. Siguranta alimentara. Indrumétor de lucréri de laborator. Ed. Universitaria, Craiova, 2023, ISBN 978-606-14-1931-9 (146 p).

Nour V., Viddulescu C. Principii de nutritie umand. Editura Studis, lasi, 2019, ISBN 978-606-48-0405-1(256 p.)

Nour V. Materii prime de origine animald pentru industria alimentara. Editura UNIVERSITARIA, Craiova, 2018, ISBN 978-606-14-1377-5
(250 p).

Nour V. Trasabilitatea produselor alimentare. Editura UNIVERSITARIA, Craiova, 2016, ISBN 978-606-14-0999-0 (236 p).

Nour V. Procesarea industriald a lequmelor si fructelor. Ed. SITECH, Craiova, 2014, ISBN 978-606-11-4315-3 (525 p).

Banu C., Nour V., Barascu Elena, Stoica A., Sahleanu E. Alimente functionale, suplimente alimentare si plante medicinale. Ed. ASAB,
Bucuresti, 2010, ISBN 978-973-7725-83-7.

Banu C., Nour V., Stoica A., Barascu Elena. Alimentatie pentru sanatate. Ed. ASAB, Bucuresti, 2009, ISBN 978-973-7725-68-4.

Banu C. (coord). Tratat de industrie alimentara: Tehnologii alimentare. Ed. ASAB, Bucuresti, 2009, ISBN 978-973-7725-67-7.

Banu C. (coord). Tratat de industrie alimentara: Probleme generale. Ed. ASAB, Bucuresti, 2008, ISBN 978-973-7725-63-9.

Nour V. Tehnologia carnii si produselor din carne. Ed. Universitaria, Craiova, 2008, ISBN 978-606-510-056-5.

Nour V. Proprietdti functionale ale proteinelor in produsele alimentare. Ed. Universitaria, Craiova, 2007, ISBN 978-973-742-910-0.

Banu C., Nour V., Vizireanu C., Musteata G., Rasmerita D., Rubtov S. Calitatea si analiza senzoriala a produselor alimentare. Ed. AGIR,
Bucuresti, 2007, ISBN 973-8130-81-6.

lonica M.E., Bishtawi AM.AM., Nour V., Costea D.C. The preservation of horticultural products. Ed. DAR AL-ZAQOUT, Dep.No.
1640/7/2005, Amman, Jordan.

Nour V. Metode de analiza si control in industria carnii si produselor din came. Ed. SITECH, Craiova, 2004, ISBN 973-657-768-6.

8043-68-9.

Banu C., Nour V., Tatarov P., lonescu A., Musteatd G., Alexe P., Vizireanu C., Sahleanu V., Rubtov S., Lungu C. Principiile conservérii
produselor alimentare. Ed. AGIR, Bucuresti, 2004, ISBN 973-8466-64-4.

Banu C., Nour V., lordan M., Musteata G. Procesarea materiilor prime alimentare si pierderile de substante biologic active. Manual pentru
institutiile de invatdmant tehnic superior si suport pentru producatorii de marfuri alimentare. Ed. "TEHNICA" UTM, Chisinau, 2003, ISBN
9975-63-192-4.

Nour V. Tehnologii si utilaje in industria conservelor de legume si fructe. Ed. Reprograph, Craiova, 2002, ISBN 973-8092-78-7.

Banu C., Nour V., Vizireanu C., Musteata G., Rasmerita D. Calitatea si controlul calitatii produselor alimentare. Ed. AGIR, Bucuresti, 2002,
ISBN 973-8130-81-6.

Banu C., lonescu A. coord., Nour V. s.a. Dictionar explicativ pentru stiintele exacte. Industrie alimentara IAL2. Produse de origine vegetalad
si animald. Roméan/Englez/Francez/Rus. Ed. Academiei Roméane ISBN 973-27-0946-4, 973-27-0747-X si Ed. AGIR, ISBN 973-8466-22-9,
Bucuresti, 2002.

Banu C., Nour V., Leonte M., Rasmerita D., lordan M. Tratat de chimia alimentelor. Ed. AGIR, Bucuresti, 2002, ISBN 973-8130-75-1.
Nour V., Sarbu D. Metode de analiza si control in industria panificafiei. Ed. Reprograph, Craiova, 2002, ISBN 973-8092-86-1.

Nour V. Metode de analiza si control in industria conservelor de lequme gi fructe. Editura Europa, Craiova, 1998, ISBN 973-9013-24-4.

ARTICOLE STIINTIFICE

PUBLICATE iN REVISTE COTATE ISI

1.

Cirstea, N.; Nour, V.*; Corbu, A.R.; Codind, G.G. Blackcurrant Pomace Extract as a Natural Antioxidant in Vienna Sausages Reformulated
by Replacement of Pork Backfat with Emulsion Gels Based on High Oleic Sunflower and Flaxseed Qils. Gels 2024, 10, 534.
https://doi.org/10.3390/gels 10080534

Blejan, A.M., Nour, V.*, Corbu, A.R., Popescu, S. M. Recovery of phenolic compounds from wild bilberry, blackcurrant and blackberry
pomaces by maceration and ultrasoundassisted extraction. Studia Universitatis Babes-Bolyai, Chemia 2024, 69(1).
https://chem.ubbcluj.ro/~studiachemia/issues/chemia2024_1/13Blejan_etal 201 218.pdf

Cirstea, N.; Nour, V.*; Corbu, A.R.; Coding, G.G. Efficacy of Chitosan, Pectin and Xanthan as Cold Gelling Agents in Emulsion Gels
Stabilized with Legume Proteins to Be Used as Pork Backfat Replacers in Beef Burgers. Gels 2023, 9, 970. https://www.mdpi.com/2310-
2861/9/12/970 (Q1, IF = 4.60)

Cirstea, N.; Nour, V.; Corbu, A.R.; Muntean, C.; Codina, G.G. 2023. Reformulation of Bologna Sausage by Total Pork Backfat
Replacement with an Emulsion Gel Based on Olive, Walnut, and Chia Qils, and Stabilized with Chitosan. Foods 2023, 12, 3455.
https://doi.org/10.3390/foods 12183455 (Q1, IF = 5.561)



https://scholar.google.com/citations?user=o1kWlHcAAAAJ&hl=ro&oi=ao
https://orcid.org/0000-0001-9904-0157
https://www.researchgate.net/profile/Violeta_Nour
https://doi.org/10.3390/gels10080534
https://chem.ubbcluj.ro/~studiachemia/issues/chemia2024_1/13Blejan_etal_201_218.pdf
https://www.mdpi.com/2310-2861/9/12/970
https://www.mdpi.com/2310-2861/9/12/970
https://doi.org/10.3390/foods12183455
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