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Prin prezenta, va aducem la cunostintd cd, Universitatea “Dunirea de Jos” din Galati este interesati

sa achizitioneze ,,Servicii de servire masd (pranz si cind), pentru 50 de persoane, in perioada 22-23 mai 2025

— fonduri extracurriculare”, si va invitdm si depuneti oferta tehnica si financiara, avand in vedere

urmatoarele:

l.

Denumirea autoritatii contractante: Universitatea “Dundrea de Jos” din Galati

Cod de identificare: 3127522

Adresa: Str. Domneascd Nr. 47, Galati, Rominia
Telefon: 0236419177, 0336130115
Fax: 0236419177

2

el 2 R & K2

11.
12.

13.

14.

IS
16.

Denumire invitatie: ,Servicii de servire masd (prinz si cind), pentru 50 de persoane, in perioada
22-23 mai 2025 - fonduri extracurriculare ”, conform caietului de sarcini.

Modalitatea de desfasurare: achizitie directd

Pentru depunerea ofertei se vor completa formularele atasate prezentei invitatii.
Imprtirea pe lot-uri: nu

Valoarea estimaté totala fara TVA: 8250.00 lei

Criteriu de atribuire: preful cel mai scazut.

Cod CPV: 55300000-3

Tip contract: servicii

. Obiectul contractului: ,Servicii de servire masd (pranz si cind), pentru 50 de persoane, in

perioada 22-23 mai 2025 — fonduri extracurriculare”
o = o0
Data limita de depunere a ofertelor:  / 9. 05. c02%, ora /4

Adresa la care se transmit ofertele: Universitatea “Dundrea de Jos” din Galati, Str.

Domneasca Nr. 47, Galati, Romania, cod postal 800008, Registraturd sau la adresa de
mail

Limba de redactare a ofertei: Romdnd

Tip de finantare si modalitate de plata: Plata se face in termen de maxim 30 de zile, de la
prestarea serviciilor, in contul contractantului deschis la Trezoreria statului.

Moneda In care se transmite oferta de pret: lei

Persoana de contact: Bianca Adina Maftei, tel. 0336130115, e-mail:

JRLINE
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17.In eventualitatea in care oferta dumneavoastrd corespunde din punct de vedere al
solicitdrilor din caietul de sarcini, se incadreaza in valoarea estimata precizatd in invitatie,

achizitia se va finaliza prin cumparare directa.

18. V& rugam sé confirmati primirea prezentei invitatii, la numérul de fax 0236419177 sau la

adresa de e-mail: bigncaharuborfiugal o

/kector,

Prof. univ. dr. ing.

The

e
O

YOg» i)

L,
\&g&' ,

Director Interimar,
Publice si Tehnic =~ = CRl=
Ec. Marian DANAILA

intocmit,
Ing. Bianca Adina MAFTEI

Pagina 2 | 2




LNIVERSITAS

—.—-—l«-——; ROMANIA - MINISTERUL EDIJCA_TIE: S| CERCETARI!
W UMIVERSITATEA , DUNAREA DE JOS”
F=Hlie  DIM GALAT]

SALATIENSIS

Aprobat,

perioada 22-23 mai 2025 — fonduri extracurriciilare”.

1. AUTORITATEA CONTRACTANTA: Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati

INFORMATII GENERALE

Solicitantul: Universitatea ,,Dunérea de Jos” din Galati este cea mai mare si cea mai importanta institutie
de invatimant superior de stat din sud estul Romaniei (cca. 12.000 de studenti studiaza in 14 facultati). in

urma acreditarii periodice ARACIS, a fost declarati ca avand ,,grad de incredere ridicat” in 2008, 2013 si
2018.

II. OBIECTUL CAIETULUI DE SARCINI
Rolul prezentului caiet de sarcini il constituie achizitia de Servicii de servire masa pentru 50 de persoane,

pentru 2 zile, in perioada 22-23 mai 2025, necesare organizirii Concursului International Studentesc KART
LOW COST 2025.

II1. CERINTE OBLIGATORII

1. Fiecare ofertd depusa este ferma si se va constitui intr-un document de raspuns la caietul de sarcini si la
documentele anexa la acesta, cu referinte clare care si raspundi fiecarei prevederi/ cerinte/detaliu din
fiecare punct si subpunct al prezentului caiet de sarcini si a specificatiilor tehnice, inclusiv indicarea
valorilor si detaliilor cuantificabile, acolo unde este cazul.

2. Ofertele prezentate de depunitori, din partea fiecarui participant, vor respecta datele din caietul de sarcini
si formularele anexate. Specificatiile obligatorii prezentate sunt minimale, iar parametrii imbunatatiti sunt
acceptati.

3. Propunerea tehnicd va contine o figé in oglind4, un comentariu, articol cu articol, al tuturor specificatiilor
confinute in caietul de sarcini, prin care se va demonstra corespondenta propunerii tehnice cu specificatiile
caietului de sarcini. Propunerea tehnicé va fi prezentata astfel incit s permita identificarea cu usurintd a
corespondentei cu cerintele din caietul de sarcini. Acolo unde apar specificatii tehnice care indica o anumita
origine, sursa, productie, un procedeu special, 0 marci de fabricd sau de comert, un brevet de inventie, o
licentd de fabricatie se va citi ,,sau echivalent”.

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe
baza cérora se elaboreazi, de cétre fiecare operator economie, propunerea tehnico-financiara.

In acest sens orice ofertd prezentata va fi luata in considerare, dar numai in méasura in care aceasta se inscrie
in limitele cerintelor din Caietul de Sarcini. Ofertarea care nu rispunde cerintelor previazute in Caietul
de Sarcini atrage descalificarea ofertantului.

Prevederile si cerintele Caietului de Sarcini au caracter obligatoriu si nu vor exonera ofertantul castigator
de raspunderea de a asigura calitatea serviciilor prestate, prin efectuarea verificérilor necesare sau care sunt
prevazute in standardele si normale in vigoare, privind testarea calitatii serviciilor.
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Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini sunt considerate ca fiind minimale. In acest sens, orice
oferta prezentata care se abate de la prevederile caietului de sarcini, va fi luatd in considerare, dar numai in
masura in care propunerea tehnicd presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale
din caietul de sarcini.

Toate cerintele solicitate in caietul de sarcini sunt minime si obligatorii. Nerespectarea partial sau in
totalitate a acestora va conduce la declararea ofertei ca fiind neconforma.

4. Propunerea tehnica se va elabora in conformitate cu prevederile caietului de sarcini, cu obligatia ca
operatorii economici sa indice in cadrul acesteia faptul cé la elaborarea ofertei au tinut cont de obligatiile
referitoare la conditiile de munca si protectia muncii. Informatii detaliate privind reglementérile care sunt
in vigoare la nivel national si se referd la conditiile de munci si protectia muncii, se pot obtine de la Inspectia
Muncii sau de pe site-ul: http://www.inspectmun.ro/Legislatie/legislatie.html. Oferta va fi redactatd in
limba roména.

IV. SPECIFICATII TEHNICE

Nr. DENUMIRE SERVICIU COD CpPV
crt.
1. Servicti de servire masé (pranz si cind) pentru 50 persoane 55300000-3
x 2 zile

DESCRIEREA SERVICIHLOR SI CARACTERISTICI SOLICITATE:

SERVICII DE SERVIRE MASA DE PRANZ SI CINA

Perioada: 2 zile, In perioada 22-23 mai 2025

Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate de Beneficiar cu minim 48 de ore inaintea evenimentului.
Numar participanti: 50 persoane / zi

Tip servicii: pranz + cina /persoana/zi

Tip servire: pranz meniu bufet + cina set-meniu

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, camne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g
- preparate de baza calde din came de pasare, porc, vita si peste, 250 g
- gamituri, 250 g
- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- fructe, 250 g
- paine, 100 g
- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml
- bauturi racoritoare si nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate), fresh-uri din fructe si limonada, 500 ml
- cafea espresso si cappuccino, nelimitat

COMTACT ONLINE
130108 iectorar@ugal 1o
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- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat
Structura set-meniu cina /persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- starter/antre, 350 g
- fel de baza din came cu gamitura si sos, 450 g
- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml
- fresh din fructe, 500 ml

Locatiile de servire a meselor:

e Pranz: sediul Facultatii de Inginerie din cadrul Universitatii “Dunédrea de Jos” din Galati (str.
Domneascd nr. 111), cu respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare 1a momentul
desfasurarii evenimentului.

e Cina: restaurant clasificat minim 3 stele, situat la o distantd de maxim 2,5 km de sediul Facultatii
de Inginerie din cadrul Universitdtii “Dunirea de Jos” din Galati (str. Domneascd nr. 111), cu
respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare la momentul desfasurarii
evenimentului.

Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a restaurantului propus la minim 3 (trei) stele se va face
prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a certificatului de clasificare al unitatii de alimentatie
publica propusa in oferta.

Indeplinirea cerintei esentiale privind amplasarea restaurantului in care se vor asigura serviciile de
servire masa cina, in raza a maxim 2,5 km fata de sediul Facultatii de Inginerie din cadrul
Universititii “Dundrea de Jos” din Galati, pe sensul: Galati, cladirea ce face obiectul contractului -
Str. Domneasca nr. 111, calculata pe ruta auto, se va face prin utilizarea site-ului sau aplicatiei
Google Maps (https://www.google.com/maps ) si prezentarea traseului rutier (auto) in format fizic
A4 (print screen).

Capacitatea restaurantului: minim 50 de locuri

Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea de minim 50 locuri in cadrul restaurantului
propus in oferta se va face prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a fisei anexa la
certificatul de clasificare privind clasificarea unitatiilor de alimentatie.

Logistica solicitata pentru mesele de pranz:
- amenajare minim 3 zone de buffet cu mese si fete de masa,

- mese cocktail — minim 20 buc. si fete de masi;

- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 15 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacamuri din inox;

- pahare din sticla;
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- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 3 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 3 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.

Logistica solicitata pentru mesele de cina:
- mese si scaune pentru toti participantii
- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- servetele si alte consumabile
- personal calificat

Meniuri solicitate pentru servire masa/persoana/zi:

ZIUA 1:
Masa de prinz
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)
Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume
Clatite cu spanac si ciuperci
Crochete din cartofi cu susan
Ciuperci umplute
Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken
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Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:
Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana
ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)
Nectaruri din fructe
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Fresh-uri din fructe si limonada cu lamaie si miere de albine

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit
cafea, ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cina

Antre cald
Somon cu sos de fructe de mare, orez arborio si nero di sepia, limes

Main course
Antricot de vita cu sos de hribi si dulceata de visine, carpaccio de sparanghel, noisette din
legume cu ghimbir si nucsoara

Desert
Mousse din ciocolata neagra belgiana si ciocolata alba belgiana, cu mascarpone si fructe de
padure proaspete

Bauturi

Apa minerala carbogazoasa si plata
Fresh din fructe

ZIUA 2:

Masa de pranz
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu somon si capere
Rulada de fazan in crusta cocanta de alune
Rafaelo de gorgonzola cu nuci
Terina de urs cu valeriana si coacaze rosii
Rulou de curcan cu rosii uscate si branza brie
Terina de porc cu fistic
Bruschetta cu rosii si anchois
Somon in crusta de alge cu caviar si chivas
Smochine in prosciutto
ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Rondele cu spanac
Clatite cu telina
Canapele de ardei cu mix de legume, branza tofu si masline umplute
Ardei gras cu fasole batuta
Bulete din cartofi cu dovlecei si cascaval vegetal
Legume la gratar
Orez cu legume
Snitel telina

PREPARATE DE BAZA CALDE:
Piept de curcan cu sos parmezan
Rulouri de vita cu ardei si bacon

ADRESA CONTACT OMLINE
3 Domneasca nr 47 T2l D336 13 108 raciorat@ugal ro
Zalail fomania -ax: D236 4867 353 WWW.LGal.ro

Cpersater inscris sud nr 36338 in registrul de avidenta
a urelucrarilor e date cu caracter nersenal
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Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

Cous-cous cu seminte de dovleac, aroma de sofran si cotlete de miel
in crusta de fistic verde

Caracatita St. Lucia

Porchetta

Salmone Wellington

Rulouri din salau cu zucchini

GARNITURI:

Legume wok aromate cu ghimbir

Risotto cu sfecla si parmezan

Broccolli cu bacon si porumb

Cous cous cu sofran si seminte de dovleac

SALATE:

Salata de cruditati cu nuca, prosciutto si struguri

Salata Mon Amour (morcov, telina, porumb boabe, rosie, castraveti,
piept pui gratar)

Salata Cuisine

Salata cu fructe de mare

DESERT:

Amareti chocolate

Vulcano

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran
Minitarte cu crema mascarpone

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- kiwi

- struguri

- banane

- nectarine

- pere

- mere

- carambola

- physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

QMLIME
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BAUTURI:
Apa minerala carbogazoasa / plata
Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)
Nectaruri din fructe
Fresh-uri din fructe si limonada cu lamaie si miere de albine
Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit
cafea, ciocolata
Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cini
Antre
Terina de piept de rata cu migdale, salata asortata si dressing de mango
Main course
Steak de porc marinat si pulpa de curcan cu tarhon si cimbrisor la cuptor, acompaniate cu
cartofi taranesti si salata de varza
Desert
Black forest cake
Bauturi
Apa minerala carbogazoasa si plata — 500 ml
Fresh din fructe - 500 ml

Nu se accepta:

bauturi nealcoolice care se incadreazi la codul NC 2202;
o alimente cu zahir adaugat, al ciiror continut total de zahar este mai mare de 10 g/100 g produs,

altele decit cozonacul si biscuitii
Zahar adiaugat = se intelege zahiar din trestie, zahir brun, zaharoza cristalini, zahar invertit,
dextrozi, melasa, zaharuri din miere, melasi si siropuri, cum ar fi sirop de malt, sirop de fructe,
sirop de malt de orez, sirop de porumb, sirop de porumb bogat in fructoza, sirop de artar, sirop de
glucozi, glucozi-fructoza, fructozi, zaharoza, glucoza, lactozi, lactoza hidrolizata si galactoza
adaugate ca ingrediente, zaharuri in nectaruri, cam ar fi nectarul de flori de cocos, nectarul de
curmale, nectarul de agave, zaharuri din sucurile de fructe neindulcite, concentrat de suc de fructe,
zaharuri din piureuri de fructe si dulceati. [art. 266 alin. (1) pct. 37 CF: zahir adiugat, in sensul
art. 291 alin. (2) lit. ) pct. 3, are intelesul previzut la art. 439 alin. (4) Cod fiscal redat anterior.

Prestatorul va asigura serviciile de servire masa cina la sediul propriu, in incinta unui restaurant clasificat
minim 3 stele, amplasat la o distantd de maxim 2,5 km de sediul Facultatii de Inginerie din cadrul
Universitatii “Dunérea de Jos” din Galati (str. Domneascé nr. 111).

Serviciul de servire masa pranz va fi asigurat in sistem catering, la sediul Facultatii de Inginerie din cadrul
Universitatii “Dundrea de Jos” din Galati (str. Domneasca nr. 111), cu respectarea normelor sanitare §i
prevederilor legale in vigoare la momentul desfdsurarii evenimentului. Se va asigura de ofertant, toata
logistica si personalul necesare pentru prestarea serviciului.

Cerinte esentiale de sanatate, de asigurare a calitatii si sigurantei serviciilor si de protectie a mediului:
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® Ofertantul trebuie s detind Certificat pentru atestarea conformitatii cu normele de Igiena si
Sanatate Publica, valabil la data limiti de depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu
originalul), pentru locatiile propuse in oferta.

e Ofertantul trebuie sd detind Autorizatie Sanitard Veterinard si pentru Siguranta Alimentelor
pentru locatiile propuse in oferta si pentru activitati de catering, valabile la data limiti de
depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul).

e Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar,
autorizafia insofind in permanentd mijloacele de transport, dotate corespunzdtor, folosite in
scopul pentru care au fost autorizate, insofite de personal calificat, echipat corespunzdtor si avizat
medical. Hrana caldi trebuie ambalati etans - vase de inox, caserole, etc. — care au capacitatea
de a mentine mancarea caldi. Ofertantul va prezenta copia conform cu originalul al
autorizatiilor sanitar-veterinare pentru mijloacele de transport.

V. TERMEN DE PRESTARE - 2 zile in luna mai 2025 - perioada 22-23 mai 2025.

VI. MODALITATEA DE DERULARE A CONTRACTULUI

a) Prestarea serviciilor se va face in stransé colaborare cu compartimentul de specialitate al achizitorului.
Achizitorul va furniza operatorului economic, care va fi declarat castigitor, toate detaliile cu minim 48 ore
inainte de data evenimentului.

b) Plata pentru serviciile prestate se va face in termen de maxim 30 de zile de la receptia si inregistrarea
facturii In original de cétre contractant, la sediul achizitorului, insotitd de dovada prestarii serviciilor.

VIL. RECEPTIA SERVICIILOR SIMODALITATEA DE PLATA
Prestarea serviciilor se considerd finalizatd, dupd semnarea procesului verbal de ambele parti, fard
obiectiuni si prezentarea documentelor justificative de citre contractant, achizitorului, pentru fiecare etapa
in parte.
Achizitorul va face plata serviciilor realizate de citre contractant dupa receptionarea facturii si a
documentele justificative pentru serviciile efectiv prestate si confirmate. Mentionim ci documentele
justificative aferente unei facturi se vor depune la sediul Achizitorului in format hartie.
Plata se va efectua in conturile deschise la Directiile de Trezorerie ale statului. Universitatea ,,Dunirea de
Jos” din Galati, va efectua plata cétre contractant prin ordin de plati in termen de maxim 30 (treizeci) zile
de la facturare si semnare a procesului verbal de receptie a serviciilor.

Documentele justificative care trebuie sa insoteascd factura:

- liste de prezenta;

- proces verbal de prestare a serviciilor;

- alte documente relevante.
Pentru derularea contractului este necesar ca prestatorul si detind un cont la trezoreria statului.
Nu se acceptd actualizarea pretului contractului. Se vor oferta toate serviciile. Nu se accepta oferte partiale
in cadrul pachetului si nici oferte alternative.

In facturile emise pentru operatiunile realizate in baza contractului de achizitii publice, se inscriu,
in mod obligatoriu, codurile CPV corespunzitoare, previzute in nomenclatorul de referinti in
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domeniul achizitiilor publice, adoptat prin Regulamentul (CE) nr. 2.195/2002 al Parlamentului
European si al Consiliului din 5 noiembrie 2002 privind Vocabularul comun privind achizitiile
publice (CPV), nominalizate in contract.

VIII. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Autoritatea/entitatea contractant atribuie contractul de servicii ofertantului care indeplineste toate criteriile
si cerintele solicitate in cadrul documentatei si a depus oferta cea mai avantajoasd din punct de vedere
economic, pe baza criteriului de atribuire pretul cel mai scazut, conform prevederilor art. 187 alin (3°1)
din LEGE Nr. 98/2016 din 19 mai 2016 privind achizitiile publice. in urma analizei ficute pe procedura, s-
a constatat cd In cadrul documentatiei au fost definite explicit atdt clauzele contractuale, céat si
caracteristicile tehnice minime obligatorii ale produselor, drept pentru care se doreste doar punctarea
pretului.

Evaluarea ofertelor, respectiv a propunerilor financiare prezentate de ofertanti, se va realiza prin luarea in
considerare a pretului total (fara TVA), inscris in formularul de oferti.

IX. CONDITII IMPUSE PENTRU SECURITATEA SI SANATATEA iN MUNCA SI PROTECTIA
MUNCII

Prestatorul trebuie si respecte cerintele legale de securitate si sdndtate in munca respectiv de protectie a
mediului previzute de legislatia in vigoare aplicabild, fiind direct responsabil de consecintele nerespectarii
acestei legislatii (se va completa Formularui DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI
SECURITATEA IN MUNCA).

X. VALABILITATEA OFERTEI
Oferta va fi valabila pe o perioadd de minim 30 de zile de la data limitd pentru depunerea ofertelor
comunicatd de Autoritatea contractanta in Invitatia de participare.

NOTA:

Orice referire din cuprinsul prezentei documentatii de atribuire prin care se indicd un anumit producétor, o anumita
origine, un anumit procedeu, mérci, licente de fabricatie, calificare profesionala, brevete, tipuri, standarde nationale,
standarde europene, origine sau o productie specifici, sunt mentionate doar pentru identificarea cu usurinti a
caracteristicii solicitate si nu au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor

produse/servicii/lucrari. Aceste specificatii vor fi considerate ca avind mentiunea ,.echivalent” in sensul prevederilor
art. 156 din Legea nr. 98/2016.

Raspunderea pentru continutul caietului de sarcini apartine persoanei din departamentul autoritatii
contractante ce procedeazd la intocmirea acestuia, pe baza necesititilor asumate de compartimentul
respectiv.

intocmit,

Prof. dr. Ing. Citilin FETECAU

OMLIME .
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FORMULARE

Formularul — 1 Formular de ofertad (propunerea financiard) pentru atribuirea contractului
Formularul - 2 Centralizator de prefuri
Formularul - 3 Propunere tehnica pentru atribuirea contractului

Formularul - 4 Declaratie privind sdnatatea si securitatea in munca



FORMULARUL nr. 1

OFERTANTUL
(denumirea/numele)
FORMULAR DE OFERTA
CAr Gisisnimmmmsmm s e AR s
(denumirea autoritatii contractante si adresa completa)
Domnilor,

1. Examinand documentatia de atribuire, subsemnatii, reprezentanti ai ofertantului
, (denumirea/numele ofertantului)  ne oferim ca, in
conformitate cu prevederile si cerintele cuprinse in documentatia mai sus mentionata, sa prestam
w»Servicii de servire masa (pranz si cind), pentru 50 de persoane, in perioada 22-23 mai 2025 — fonduri
extracurriculare” pentru suma de lei, (suma in litere si in cifre)
la care se adauga taxa pe valoarea adaugata in valoare de lei (suma in litere
si in cifre)

2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabilitd castigatoare, sa incepem serviciile

si sa terminam prestarea acestora in conformitate cu specificatjile din caietul de sarcini in (perioada
in litere siin cifre).

3. Ne angajam sa mentinem aceasta oferta valabila pentru o durata de zile,
respectv. pana la data de (durata in litere si in  cifre)

(ziua/luna/anul) si ea va ramane obligatorie pentru noi si poate fi acceptata oricand inainte de expirarea
perioadei de valabilitate.

4. Pana la incheierea si semnarea contractului de achizitie publica aceastd oferta, impreuna cu
comunicarea transmisa de dumneavoastra, prin care oferta noastra este stabilita castigatoare, vor constitui un
contract angajant intre noi.

5. Intelegem c& nu sunteti obligati s& acceptati oferta cu cel mai scazut pret sau orice alta ofertd pe
care o puteti primi.

Data / /
, In calitate de , legal autorizat sa semnez
(semnatura)

oferta pentru si in numele

(denumirea/numele ofertantului)



Operator Economic

(denumirea)

CENTRALIZATOR DE PRETURI

FORMULARUL nr. 2

Servicii de servire masa (pranz si cinii), pentru 50 de persoane, in perioada 22-
23 mai 2025 — fonduri extracurriculare

Cantitatea

persoane, in perioada 22-23
mai 2025

Nr D . iciului UM licitata Pret unitar Pret total RON

e’ enumirea serviciului so[ljc;v:l i RON firi TVA fra TVA

0 1 2 3 4 5=3*4
Servicii de servire masa (pranz

{ si cind), pentru 50 de Dot 50 se completeazi | se completeaza de citre

de cdtre ofertant

ofertant

TOTAL

se completeazd
de cdtre ofertant

se completeazd de citre
ofertant

Semnaétura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului
Numele si prenumele semnatarului

Capacitate de semnatura
Detalii despre ofertant
Numele ofertantului

[ara de resedin{a
Adresa

Adresa de corespondenta (daca este diferita)

Adresa de e-mail
Telefon / Fax
Data



OFERTANTUL

(denumirea/numele)

FORMULARUL nr. 3

PROPUNERE TEHNICA

CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

Servicii de servire masi (pranz si cinid), pentru 50 de persoane, in perioada 22-23 mai 2025 —

fonduri extracurriculare

SERVICII DE SERVIRE MASA DE PRANZ SI
CINA

Perioada: 2 zile, in perioada 22-23 mai 2025
Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate de
Beneficiar cu minim 48 de ore inaintea evenimentului.
Numar participanti: 50 persoane / zi

Tip servicii: pranz + cina /persoana/zi

Tip servire: pranz meniu bufet + cina set-meniu

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite,
dupa procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci,
pe baza de branzeturi, carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g
- preparate de baza calde din carne de pasare,
porc, vita si peste, 250 g
- gamituri, 250 g
- deserturi (cu continut de zahar mai mic de
10g/100 g produs), 200 g
- fructe, 250 g
- paine, 100 g
- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml +
500 ml
- bauturi racoritoare si nectaruri din fructe (fara
continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate), fresh-uri din fructe si limonada,
500 ml
- cafea espresso si cappuccino, nelimitat
- ceal (minim 4 sortimente), nelimitat
Structura set-meniu cina /persoana/zi (cantitati
finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- starter/antre, 350 g
- fel de baza din came cu gamitura si sos,
450 g
- desert (cu continut de zahar mai mic de
10g/100 g produs), 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml
- fresh din fructe, 500 ml

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE




CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

Locatiile de servire a meselor:

e Pranz: sediul Facultatii de Inginerie din cadrul
Universitatii “Dunérea de Jos” din Galati (str.
Domneasca nr. 111), cu respectarea normelor
sanitare si prevederilor legale in vigoare la
momentul desfasurarii evenimentului.

e Cina: restaurant clasificat minim 3 stele, situat
la o distantda de maxim 2,5 km de sediul
Facultatii de Inginerie din cadrul Universitatii
“Dunarea de Jos” din Galati (str. Domneasca nr.
111), cu respectarea normelor sanitare si
prevederilor legale in vigoare la momentul
desfésurarii evenimentului.

Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a
restaurantului propus la minim 3 (trei) stele se va
Jface prin prezentarea copiei, conform cu originalul,
a certificatului de clasificare al unitatii de
alimentatie publica propusa in oferta.

Indeplinirea cerintei esentiale privind amplasarea
restaurantului in care se vor asigura serviciile de
servire masa cina, in raza a maxim 2,5 km fata de
sediul Facultatii de Inginerie din cadrul
Universitiatii “Dundrea de Jos” din Galafi, pe
sensul: Galati, cladirea ce face obiectul
contractului - Str. Domneasca nr. 111, calculata pe
ruta auto, se va face prin utilizarea site-ului sau
aplicatiei Google Maps
(https://www.google.com/maps ) si prezentarea
traseului rutier (auto) in format fizic A4 (print
screen).

Capacitatea restaurantului: minim 50 de locuri

Indeplinirea  cerintei  esentiale  privind
capacitatea de minim 50 locuri in cadrul
restaurantului propus in oferta se va face prin
prezentarea copiei, conform cu originalul, a fisei
anexa la certificatul de clasificare privind
clasificarea unitatiilor de alimentatie.

Logistica solicitata pentru mesele de pranz:

- amenajare minim 3 zone de buffet cu mese si
fete de masa;

- mese cocktail — minim 20 buc. si fete de mass;
- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru
toti invitatii;




CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;
- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea
preparatelor calde — minim 15 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din
portelan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea din portelan;
- espresoare electrice — minim 3 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) —
minim 3 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.
Logistica solicitata pentru mesele de cina:
- mese si scaune pentru toti participantii
- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla

- servetele si alte consumabile
- personal calificat

Meniuri solicitate pentru servire masa/persoana/zi:

ZIUA 1:

Masa de prianz

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)
Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:
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Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa
caramelizata

Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURLI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti
indulcitori sau aromatizate)

Nectaruri din fructe
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Fresh-uri din fructe si limonada cu lamaie si miere de
albine

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat,
zahar brun/alb, biscuit cafea, ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cina
Antre cald
Somon cu sos de fructe de mare, orez
arborio si nero di sepia, limes
Main course
Antricot de vita cu sos de hribi si
dulceata de visine, carpaccio de
sparanghel, noisette din legume cu
ghimbir si nucsoara
Desert
Mousse din ciocolata neagra belgiana si
ciocolata alba belgiana, cu mascarpone
si fructe de padure proaspete
Bauturi
Apa minerala carbogazoasa si plata
Fresh din fructe

ZIUA 2:

Masa de prianz

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu somon si capere

Rulada de fazan in crusta cocanta de alune
Rafaelo de gorgonzola cu nuci

Terina de urs cu valeriana si coacaze rosii
Rulou de curcan cu rosii uscate si branza brie
Terina de porc cu fistic

Bruschetta cu rosii si anchois

Somon in crusta de alge cu caviar si chivas
Smochine in prosciutto

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Rondele cu spanac

Clatite cu telina

Canapele de ardei cu mix de legume, branza tofu si
masline umplute

Ardei gras cu fasole batuta

Bulete din cartofi cu dovlecei si cascaval vegetal
Legume la gratar

Orez cu legume

Snitel telina

PREPARATE DE BAZA CALDE:
Piept de curcan cu sos parmezan
Rulouri de vita cu ardei si bacon
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Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

Cous-cous cu seminte de dovleac, aroma de sofran si
cotlete de miel in crusta de fistic verde

Caracatita St. Lucia

Porchetta

Salmone Wellington

Rulouri din salau cu zucchini

GARNITURI:

Legume wok aromate cu ghimbir

Risotto cu sfecla si parmezan

Broccolli cu bacon si porumb

Cous cous cu sofran si seminte de dovleac

SALATE:

Salata de cruditati cu nuca, prosciutto si struguri

Salata Mon Amour (morcov, telina, porumb boabe, rosie,
castraveti, piept pui gratar)

Salata Cuisine

Salata cu fructe de mare

DESERT:

Amareti chocolate

Vulcano

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran
Minitarte cu crema mascarpone

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- kiwi

- struguri

- banane

- nectarine

- pere

- mere

- carambola

- physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti
indulcitori sau aromatizate)

Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe si limonada cu lamaie si miere de
albine
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Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat,
zahar brun/alb, biscuit cafea, ciocolata
Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cina

Antre
Terina de piept de rata cu migdale, salata
asortata si dressing de mango

Main course
Steak de porc marinat si pulpa de curcan
cu tarhon si cimbrisor la cuptor,
acompaniate cu cartofi taranesti si salata
de varza

Desert
Black forest cake

Bauturi
Apa minerala carbogazoasa si plata —
500 ml
Fresh din fructe - 500 ml

Nu se accepta:

o bauturi nealcoolice care se incadreaza la
codul NC 2202;

o alimente cu zahir adiugat, al caror continut
total de zahir este mai mare de 10 g/100 g
produs, altele decit cozonacul si biscuitii

Zahar adiugat = se Intelege zahir din trestie,
zahar brun, zaharoza cristalina, zahar invertit,
dextroza, melasa, zaharuri din miere, melasa si
siropuri, cum ar fi sirop de malt, sirop de fructe,
sirop de malt de orez, sirop de porumb, sirop de
porumb bogat in fructoza, sirop de artar, sirop de
glucoza, glucoza-fructozi, fructozi, zaharoza,
glucoza, lactoza, lactoza hidrolizatid si galactoza
adaugate ca ingrediente, zaharuri in nectaruri,
cum ar fi nectarul de flori de cocos, nectarul de
curmale, nectarul de agave, zaharuri din sucurile
de fructe neindulcite, concentrat de suc de fructe,
zaharuri din piureuri de fructe si dulceata. [art.
266 alin. (1) pct. 37 CF: zahar adaugat, in sensul
art. 291 alin. (2) lit. e) pct. 3, are intelesul previzut
la art. 439 alin. (4) Cod fiscal redat anterior.

Prestatorul va asigura serviciile de servire masa cina la
sediul propriu, in incinta unui restaurant clasificat
minim 3 stele, amplasat la o distantd de maxim 2,5 km
de sediul Facultatii de Inginerie din cadrul Universitatii
“Dunarea de Jos” din Galati (str. Domneasca nr. 111).

Serviciul de servire masa pranz va fi asigurat in sistem
catering, la sediul Facultatii de Inginerie din cadrul
Universitdtii “Dunarea de Jos” din Galati (str
Domneascé nr. 111), cu respectarea normelor sanitare si
prevederilor legale in vigoare la momentul desfasurarii
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evenimentului. Se va asigura de ofertant, toata logistica
si personalul necesare pentru prestarea serviciului.

e Ofertantul trebuie sd detind Certificat pentru

atestarea conformitatii cu normele de Igiena si
Sanatate Publica, valabil la data limitd de
depunere a ofertei (se va prezenta copia
conform cu originalul), pentru locatiile
propuse in oferta.

Ofertantul trebuie sd detind Autorizafie
Sanitard Veterinard s§i pentru Siguranta
Alimentelor pentru locatiile propuse in oferta
st pentru activitati de catering, valabile la data
limitd de depunere a ofertei (se va prezenta
copia conform cu originalul).

e Transportul hranei se va face numai cu
mijloace de transport autorizate sanitar-
veterinar, autorizatia insotind in permanentd
mijloacele de transport, dotate corespunzitor,
Jfolosite in scopul pentru care au fost
autorizate, insotite de personal calificat,
echipat corespunzdtor §i avizat medical. Hrana
caldi trebuie ambalati etans - vase de inox,
caserole, etc. — care au capacitatea de a
mentine mdncarea caldd. Ofertantul va
prezenta copia conform cu originalul al
autorizatiilor  sanitar-veterinare  pentru
mijloacele de transport.

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE

TERMEN DE PRESTARE - 2 zile in luna mai 2025
- perioada 22-23 mai 2025

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE

----------------------------- sssssssssssssnes

MODALITATEA
CONTRACTULUI
a) Prestarea serviciilor se va face in stransa colaborare
cu compartimentul de specialitate al achizitorului.
Achizitorul va furniza operatorului economic, care va fi
declarat castigdtor, toate detaliile cu minim 48 ore
inainte de data evenimentului.

b) Plata pentru serviciile prestate se va face in termen
de maxim 30 de zile de la receptia si inregistrarea
facturii In original de catre contractant, la sediul
achizitorului, insotitd de dovada prestarii serviciilor.

DE DERULARE A

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE

RECEPTIA SERVICIILOR SI MODALITATEA
DE PLATA

Prestarea serviciilor se considerd finalizatd, dupa
semnarea procesului verbal de ambele parti, fard
obiectiuni si prezentarea documentelor justificative de
citre contractant, achizitorului, pentru fiecare etapa in
arte.
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Achizitorul va face plata serviciilor realizate de cétre
contractant dupa receptionarea facturii i a documentele
justificative pentru serviciile efectiv prestate si
confirmate. Mentiondm cd documentele justificative
aferente unei facturi se vor depune la sediul
Achizitorului in format hartie.
Plata se va efectua in conturile deschise la Directiile de
Trezorerie ale statului. Universitatea ,,Dunarea de Jos”
din Galafi, va efectua plata cétre contractant prin ordin
de platd in termen de maxim 30 (treizeci) zile de la
facturare si semnare a procesului verbal de receptie a
serviciilor.

Documentele justificative care trebuie sd

insoteasca factura:

- liste de prezent3;

- proces verbal de prestare a serviciilor;

- alte documente relevante.
Pentru derularea contractului este necesar ca prestatorul
sd detind un cont la trezoreria statului.
Nu se acceptd actualizarea pretului contractului. Se vor
oferta toate serviciile. Nu se acceptd oferte partiale in
cadrul pachetului si nici oferte alternative.

In facturile emise pentru operatiunile realizate in
baza contractului de achizitii publice, se inscriu, in
mod obligatoriu, codurile CPV corespunzitoare,
previzute in nomenclatorul de referinta in domeniul
achizitiilor publice, adoptat prin Regulamentul
(CE) nr. 2.195/2002 al Parlamentului European si al
Consiliului din 5 noiembrie 2002 privind
Vocabularul comun privind achizitiile publice
(CPV), nominalizate in contract.

CONDITII IMPUSE PENTRU SECURITATEA SI
SANATATEA iN MUNCA SI PROTECTIA
MUNCII

Prestatorul trebuie sa respecte cerintele legale de
securitate si sdndtate in munca respectiv de protectie a

mediului previzute de legislatia in vigoare aplicabila,
fiind direct responsabil de consecintele nerespectirii
acestei legislafii (se va completea Formularul
DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI
SECURITATEA IN MUNCA)

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM SI DACA RESPECTA CERINTELE

.............................................

VALABILITATEA OFERTEI

Oferta va fi valabild pe o perioadd de minim 30 de zile
de la data limita pentru depunerea ofertelor comunicata
de Autoritatea contractantd 1n Invitatia de participare.

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT
CUM RESPECTA CERINTELE

---------------------------------------------

Semnétura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului
Numele si prenumele semnatarului
Capacitate de semnatura



Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

Tara de resedinta

Adresa

Adresa de corespondenta (daca este diferits)
Adresa de e-mail

Telefon / Fax

Data



FORMULARUL nr. 4

DECLARATIE PRIVIND SANATATEA $I SECURITATEA IN MUNCA

Subsemnatul,  ..........ccvsunne.  (NUMe  Si prenume), reprezentant imputernicit al
veseesnneninnnnenennns (d€NUMIrea operatorului economic), declar pe propria raspundere ca ma anagajez
S8 Prestez .......vrevressrirsnens pe parcursul indeplinirii contractului, in conformitate cu regulile obligatorii

referitoare la conditiile de munca si de protectie a muncii, care sunt in vigoare in Roménia.
De asemenea, declar pe propria raspundere ca la elaborare ofertei am finut cont de obligatiile

referitoare la conditile de muncé si de protectie a muncii, si am inclus costul pentru indeplinirea acestor
obligatii.

Totodata, declar c& am luat la cunostinta de prevederile art 326 « Falsul in Declaratii » din Codul Penal
referitor la « Declararea necorespunzétoare a adevarului, facutd unui organ sau institutii de stat ori unei alte
unitati in vederea producerii unei consecine juridice, pentru sine sau pentru altul, atunci cand, potrivit legii ori
imprejurarilor, declarafia facuta servegte pentru producerea acelei consecinte, se pedepseste cu inchisoare
de la 3 luni la 2 ani sau cu amenda »

Semnétura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului oo,
Numele siprenumele semnatarului s
Capacitate de semndtura
Detalii despre ofertant

Numele oferfanfului e T daaeie
Taraderesedintd e
Adresa et
Adresa de corespondentd (daca este diferitd)
Adresadee-mail s s
Telefon/Fax s
Data e e S



