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Prin prezenta, v aducem la cunogtinti ¢ Universitatea “Dunérea de Jos” din Galati este interesatd
sd achizitioneze Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. Galati, servire masi (pranz si
cinf) si pauzii de cafea pentru Conferinta Nationalii de Analize Medico-Farmaceutice de
Laborator: de la concepte teoretice la aplicatii practice, Editia II, 2024 si vi invitim s& depunefi
oferta tehnicd si financiard, avind in vedere urmétoarele:

1. Denumirea autoritdtii contractante: Universitatea “Dundrea de Jos” din Galati

Cod de identificare: 3127522

Adresa: Str. Domneasci nr. 47, Galati, Romiinia

Telefon: 0236419115

Fax: 0236419177

2. Denumire invitatie: Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. Galati, servire masi (prinz
si cind) si pauzd de cafea pentru Conferinta Nationald de Analize Medico-Farmaceutice de
Laborator: de la concepte feoretice la aplicatii practice, Editia II, 2624, conform caietului de
sarcini.

Modalitatea de desfisurare: achizitie directi

Pentru depunerea ofertei: formularele atasate prezentei.
Impartirea pe lot-uri: nu

Valoarea estimatd totald fard TVA: : 22934.22 lei
Criteriu de atribuire: preful cel mai scizut

Cod CPV: 55520000-1, 55300000-3, 55110000-4

Tip contract; contract de servicii
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0. Obiectul contractului: Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. Galafi, servire masi
(priinz si cind) §i pauzd de cafea pentru Conferinfa Nationald de Analize Medico-
Farmaceutice de Laborator: de la concepte teoretice la aplicatii practice, Editia II, 2024,

11. Data limita de depunere a ofertelor: 22.07.2024, 0a 14

12. Adresa la care se transmit ofertele: Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati, Str. Domneascid
nr. 47, Galagi, Romdinia, cod postal 800008, Registraturd sau la adresa de e-mail

dorins.puscasu@ugal.ro

13. Limba de redactare a ofertei: Romdnd

14. Tip de finantare si modalitate de platd: Plata se face cu OP in termen de maximum 30 de zile de
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la prestarea serviciilor, din fondurile grantului intern, in contul contractantului deschis la
Trezoreria Statului.
15. Moneda 1n care se transmite oferta de pref: lel

16. Persoana de contact: Dorina PUSCASU, tel. 0336 130 115, e-mail dorina.puscasu@ungal.ro

17. In eventualitatea in care oferta dumneavoastrd corespunde din punct de vedere al solicitarilor din
caietul de sarcini, se Incadreazi In valoarea estimatd precizati in invitatie, achizifia s¢ va finaliza
prin cumpérare directi.

18. Vi rugdm si confirmati primirea prezentei invitatii la numarul de fax 0236419177 sau la adresa

de e-mail: dorina.puscasu al.ro

B ";\ , ; ol .;.'j
DIRECTOR GENERAL ADJ
DIRECTIA GENERALA A
Ec. Carmen-Gabriela STRBU

CT ADMINISTRATIV,
STRATIVA,

Director Interimar,
Directia Achizitii Publice si Tehnic
Ec. Marian DANAILA

INTOCMIT,

Dorina PUSCASU
ADRESA N CONTACT ONLINE Cperator inscris sub nr, 36338 inregistrul de evidenia .
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Prof. univ..dr. ing. habil. Marjan Barbu
CAIET DE SARGINI . .'"/ o

Privind achizitia de Servicii de cazare cu mic dejun inclas i't‘if:Muné_Galati, servire masi
(préanz si cind) si pauzii de cafea pentru Conferinta Nationalii de Analize Medico-
Farmaceutice de Laborator: de la concepte teoretice la aplicatii practice, Editia IT, 2024

L AUTORITATEA CONTRACTANTA: Universitatea ,,Duniirea de Jos” din Galati

II. OBIECTUL CAIETULUI DE SARCINI

1. Rolul prezentului caiet de sarcini il constituie achizitionarea de Servicii de cazare cu mic dejun
inclus in Mun. Galati, servicii de servire masi (prénz si cinf) si pauzi de cafea aferente
organizirii Conferintei Nationale de Analize Medico-Farmaceutice de Laborator: de la concepte
teoretice la aplicatii practice, Editia II, 2024,

1. CERINTE OBLIGATORII
1. Fiecare ofertd depusi este fermi gi se va constitui Intr-un document de raspuns la caietul de
sarcini si la documentele anexa la acesta, cu referinte clare care si raspunda fiecirei prevederi/
cerinte/detalin din fiecare punct si subpunct al prezentului caiet de sarcini si a specificatiilor
tehnice, inclusiv indicarea valorilor si detaliilor cuantificabile, acolo unde este cazul.

2. Ofertele prezentate de depundétori, din partea fiecarui participant, vor respecta datele din caietul
de sarcini si formularele anexate. Specificatiile obligatorii prezentate sunt minimale, iar
parametrii Tmbunététifi sunt acceptati.

3. Propunerea tehnici va contine o fisd in oglind3, vn comentariu, articol cu articol, al tuturor
specificatiilor conginute in caietul de sarcini, prin care se va demonstra coresponden{a propunerii
tehnice cu specificatiile caietului de sarcini. Propunerea tehnicd va fi prezentatd astfel incét si
permiti identificarea cu vsurintd a corespondentei cu cerinfele din caietul de sarcini. Acolo unde
apar specificatii tehnice care indicd o anumitd origine, sursd, productie, un procedeu special, o
marci de fabricd sau de comert, un brevet de inventie, o licentd de fabricatie se va citi ,,sau
echivalent”.

Caietul de sarcini face parte infegrant3 din documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor pe baza ciirora se elaboreazi, de ciire fiecare operator economie, propunerea tehnico-
financiara.

In acest sens orice ofertd prezentati va fi lnati in considerare, dar numai in mésura In care aceasta
se inscrie in limitele cerintelor din Caietul de Sarcini. Ofertarea care nu rispunde cerintelor
previzute in Caietul de Sarcini atrage descalificarea ofertantului.

Prevederile si cerintele Caietului de Sarcini au caracter obligatoriu si nu vor exonera ofertantul
cistigitor de rdspunderea de a asigura calitatea serviciilor prestate, prin efectuarea verificrilor
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necesare sau care sunt prevazute in standardele si normale in vigoare, privind testarea calitafii
serviciilor.

Se interzice indicarea in documentatii a unor specificafii tehnice care desemneaz3 procedee
speciale ce pot duce la favorizarea sau eliminarea unuia sau mai multi ofertanti. O astfel de
indicatie va fi admisa numai cu mentiunea “sau echivalent”. Cerintele impuse prin prezentul caiet
de sarcini sunt considerate ca fiind minimale. In acest sens, orice ofertd prezentati care se abate
de la prevederile caietului de sarcini, va fi luatd in considerare, dar numai In mésura in care
propunerea tehnici presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale din
caietul de sarcini.

Toate cerintele solicitate n caietul de sarcini sunt minime §i obligatorii. Nerespectarea
partial sau in totalitate a acestora va conduce la declararea ofertei ca fiind neconformé.

4. Propunerea tehnicd se va clabora in conformitate cu prevederile caietului de sarcini, cu
obligatia ca operatorii economici si indice in cadrul acesteia faptul ci la elaborarea ofertei au
tinut cont de obligatiile referitoare la conditiile de munca si protectia muncii. Informatii detaliate
privind reglementiirile care sunt in vigoare la nivel national si se referd la conditiile de muncé si
protectia muncii, se pot obiine de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul:
hittp://www.inspectmun.ro/Legislatie/legislatie.html. Oferta va fi redactaté In limba romén.

I SPECIFICATII TEHNICE

Nr crt | DENUMIRE SERVICIU COD CPV
1. Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. Galati 23 | 55110000-4
. pers./zi x 3 zile
2. Servicii pavza de cafea 23 pers./zi x 3 zile 55520000-1
3. Servicii de servire masa (pranz i cind) 23 pers./zi x 3 zile 55300000-3

DESCRIEREA SERVICIILOR SI CARACTERISTICI SOLICITATE:

1. Servicii de cazare cu mic dejun inclus, in Mun. Galati

Perioada de prestare a serviciilor de cazare cu mic dejun inclus: 3-6 octombrie 2024 (3 zile)

Necesar cazare:

» 23 camere single x 3 nopti
Prin cameri single se Infelege camera dubld in regim single, indiferent daca aceasta este
dotatd cu pat matrimonial sau cu paturi separate.
Tip servicii: cazare cu mic dejun inclus in Mun. Galati.

Serviciile de masa (mic-dejun) vor fi asigurate in sistem bufet complet si In concordantd cu
perioada aferentd cazarii, in cadrul structurii de primire turisticd in care se vor asigura si
serviciile de cazare.
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Locatie: serviciile de cazare cu mic dejun inclus solicitate se vor asigura in cadrul unei structuri
de primire turistica de tip hotel clasificat 3 (trei) stele conform normelor metodologice nationale
privind eliberarea certificatelor de clasificare a structurilor de primire turistice cu functiuni de
cazare si alimentatie publica, a licentelor si brevetelor de turism.

Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a structurii de primire turistica la 3 (trei) stele
se va face prin prezentarea copiel, conform cu originalul, a certificatului de clasificare al
hotelului propus in oferta.

Localizare hotel: Municipiul Galati, distan{d rutiera (auto) de maxim 2 km fata de sediul
Universitatii “Dundirea de Jos” din Galati (str. Domneascéd nr. 47), care sa permita accesul cu
ugurinta - deplasarea la unitatea de cazare de la sediul autoritatii confractante.

Indeplinirea cerintei esentiale privind distanta rutiera (auto) de maxim 2 km futa de sediul
Universitiifii “Duniirea de Jos” din Galafi (str. Domneascd nr. 47) pe sensul: Galati, hotelul
ce face obiectul ofertei — str. Domneasci nr. 47, calculata pe rata auto, se va face prin
utilizarea paginii web sau a aplicatiei Google Maps (https://www.google.comv/inaps) si
prezentarea traseului rutier (auto) solicitat in format fizic A4 (print screen).

Facilitati minime solicitate in camere:
v aer conditionat pentru fiecare camera, cu control individual al temperaturii si umiditatii;
televizor LED;
televiziune digitala;
telefon cu acces direct la liniile nationale si internationale;
internet wi-fi - gratuit;
facilitati de preparare a cafelei si ceaiului in camera - gratuit;

uscator par;

S S G Y

cabina de dus in toate camerele.

Facilitati minime solicitate in hotel:
> Spatiu de depozitare al bagajelor;
> Spalatorie;

> Room service;

> Trezirea clientilor la ora solicitata;

> Facilitati de acces pentru persoane cu dizabilitati;

ADRESA CONTACT ONLINE
Sir. Domneasca nr. 47, Tel: 6336130 108 rectorat@ugalro
Galatl, Romania Fax: 0236 461363 wwaw.ugal.ro

Operator inscrls sub ar. 36338 in registrul de evidenta
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Parcare pazita/supravegheata video;
Check-in - incepénd cu ora 12.00, checlc-out ora 14.00;

Hotelul irebuie s3 asigure mic dejun inclus, pentru fiecare persoani cazat - in concordantd
cu perioada aferentd cazirii, dar sa ofere si optiuni de servite a mesei in regim a la carte.

Indeplinirea cerintei esentiale privind unitatile de alimentatie publica din cadrul
hotelului propus se va face prin prezentarea copiilor, conform cu originalele, ale
certificatelor de clasificare ale unitatilor de alimentatie publica, insotite de fisa anexa
privind clasificarea unitatii de alimentatie.

» Hotelul trebuie si dispuni de sala de conferinta.
2. Servicii panzi de cafea
Perioada: 3-5 octombrie 2024 (3 zile) — orele de desfasurare vor fi comunicate de Beneficiar
cu minim 48 de ore inainte de eveniment
Numar participanti: 23 persoane/zi
Locatii: Prestatorul va asigura servirea pauzelor de cafea la sediul propriu, in cadrul unei séli
de conferin{d pe care ¢ va pune la dispozitia Achizitorufui in cele 3 zile, cu titlul
gratuit, pentru desfasurarea sesiunilor evenimentului, tn cadrul aceluiasi complex
hotelier in care se vor asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus, cu respectarea
normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare la momentul desfisurérii
evenimentului.
Capacitate sala de conferinta solicitata cu titlu gratuit in cele 3 zile:
- 1 sala cu suprafata minima de 50 mp si capacitate de 23 locuri aranjament classroom.
Dotari tehnico-organizatorice solicitate in cadrul salii de conferinta: lumina naturala;
garderoba; spatiu secretariat dotat cu masa si scaune, la intrarea in salile de conferinta; izolare
fonica a salilor; aer conditionat cu control individual al temperaturii si umiditatii; ectan de
proiectie; flip-chart + consumabile; videoproiector; laptop; sonorizare cu 2 microfoane mobile
si 2 microfoane fixe + asistenta tehnica; internet WI-FI si LAN network, cu linie de back-up;
prezidiu si pupitru speaker.
Tip servire pauza cafea: bufet tip cocktail
Logistica solicitata pentru coffee break/zi:
- amenajare 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 6 buc. si fete de masé;
- platouri inox/sticld/portelan si clesti inox;
- espresoare electrice - minim 2 buec.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde {ceai) — minim 2 buc.;
- farfurii gustari, desert si fructe- din portelan;
- tacAmuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea si cani ceai din portelan;
gt?%i?neqsqé ne. 47, ?Sl;héggg%o °8 r(;g‘;irI:tE@ugai.ro Opgrztsgﬂfggi-f:r%graifj 25 Lnazg::?:ﬁ: Di\;i;.jenta Pagina 4| 17
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- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.

Structura menin coffee break/persoana/zi:
- cafea espresso si cappuccino - nelimitat;
- ceal {minim 3 sortimente) - nelimitat;
- zahér alb/brun, indulcitor, lapte condensat, laméie feliatd, miere de albine —nelimitat;
- apd minerald carbogazoasa, sticla 330 ml
- apd minerald plati, sticla 330 ml
- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase (fara continut de zahar sau alti
indulcitori san aromatizate), 300 ml
- nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate), 300
ml
- produse de patiserie-cofetarie (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs),
200 g {minim 8 sortimente)
- fructe proaspete, 300 g
- minisandwich-uri cu branzeturi, carne de curcan, vita, somon, ton, legume, 350 g
(minim 12 sortimente)

3. Servicii de servire masi

Perioada: 3-5 octombrie 2024 (3 zile) — orele de desfasurare vor fi comunicate de Beneficiar
cu minim 48 de ore inainte de eveniment
Numar participanti: 23 persoane/zi
Tip servicii: 1 pranz si 1 cina / persoana / zi
Desfasurator servicii de servire masa:
ZIUA1:
Masa de prinz
Locul de prestare: la sediul prestatorului, in cadrul aceluiasi complex hotelier in care se vor
asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus.
Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese
Logistica solicitata:
- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 6 buc. si fete de masé;
- mese rotunde cu fefe de masa gi scaune pentru toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;
- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 6 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea din portelan;
- espresoare electrice — minim 2 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.

ADRESA
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Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor
prime): _

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste,

250 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 mi + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau

aromatizate) si fresh-uri din frocte, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru masa de pranz — ziua I:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuana cucumbert
Unt cu caviar de somon
Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi
Rolls chees firuit (capsuni, caise, prune)
Beetroot & cream cheese
Cup halloumi & red pepper skewers
Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

ADRESA CONTACT ONLINE
Sir. Domneasca nr. 47, Tel 0336130 108 rectorat@ugal.ro
Galati, Romania Fay: 0236 461362 www.ugal.re
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Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafhe

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURLI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori san aromatizate)
Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)
Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea,
ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

ADRESA CONTACT ONLINE
Str. Domneasca nr. 47, Tei; 0336 130108 rectorat@ugal.re
Galati, Romania Fax: 0236 461353 www.ugal.ro

Operator inscris sub nr, 36338 Inregistrul de evidentd
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Masa de cind
Locul de prestare: la sediul prestatorului, in cadrul aceluiasi complex hotelier in care se vor
asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus.
Tip servire: set-menu
Logistica solicitata:
- mese si scaune pentru toti participantii
- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- antre cald, 450 g
- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g
- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml
- fresh din fructe, 500 ml
La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.

Meniu solicitat pentru masa de cina —ziua 1:
Antre cald
Somon cu sos de fructe de mare, orez arborio si nero di sepia, limes -
150/100/200/50g
Main course
Antricot de vita cu sos de hribi si dulceata de visine, carpaccio de sparanghel, noisette
din legume cu ghimbir si nucsoara - 450 g
Desert
Mousse din ciocolata neagra belgiana si ciocolata alba belgiana, cu mascarpone si
fructe de padure proaspete — 200 g
Bauturi
Apa minerala carbogazoasa si plata — 500 ml
Fresh din fiucte - 500 ml

ZIUA2:
Masa de prinz
Locul de prestare: la sediul prestatorului, in cadrul aceluiasi complex hotelier in care se vor
asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus.
Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese
Logistica solicitata:
- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail —minim 6 bue. gi fete de masa;
- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;
- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 6 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla;
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- cesti cafea din portelan;
- espresoare electrice — minim 2 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat. :
Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor
prime):
- asortiment de apetitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste,
250 g
- asorfiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g
- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g
- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- fructe, 250 g
- paine, 100 g
- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml
- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alii indulcitori sau
aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 ml
- cafea espresso si cappuccino, 150 ml
- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru masa de pranz — ziua 2:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu somon si capere
Rulada de fazan in crusta cocanta de alune
Rafaelo de gorgonzola cu nuci
Terina de urs cu valeriana si coacaze rosii
Rulou de curcan cu rosii uscate si branza brie
Terina de pore cu fistic
Bruschetta cu rosii si anchois
Somon in crusta de alge cu caviar si chivas
Smochine in prosciutio

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:

Rondele cu spanac

Clatite cu telina

Canapele de ardei cu mix de legume, branza tofu si masline umplute
Ardei gras cu fasole batuta

Bulete din cartofi cu dovlecei si cascaval vegetal

Legume la gratar

Orez cu legume

Snitel telina

PREPARATE DE BAZA CALDE:
Piept de curcan cu sos parmezan
Rulouri de vita cu ardei si bacon

ADRESA CONTACT ONLINE
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Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

Cous-cous cu seminte de dovleac, aroma de sofran si cotlete de miel in crusta de fistic
verde

Caracatifa St. Lucia

Porchetta

Salmone Wellington

Rulouri din salau cu zucchini

GARNITURTI:

Legume wok aromate cu ghimbir

Risotto cu sfecla si parmezan

Broceolli cu bacon si porumb

Cous cous cu sofran si seminte de dovleac

SALATE:

Salata de cruditati cu nuca, prosciutto si struguri

Salata Mon Amour (morcov, telina, porumb boabe, rosie, castraveti, piept pui gratar)
Salata Cuisine

Salata cu fructe de mare

DESERT:

Amareti chocolate

Vulcano

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran
Minitarte cu crema mascarpone

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- kiwi

- struguri

- banane

- nectarine

- pere

- mere

- carambola

- physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)
Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe

ADRESA CONTACT ONLINE
Str. Domneasca nr. 47, Tel: 0336130 108 rectorat@ugal.ro
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Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea,
ciocolata
Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cind
Locul de prestare: la sediul prestatorului, In cadrul aceluiasi complex hotelier in care se vor
asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus.
Tip servire: set-menu
Logistica solicitata:
- mese si scaune pentru toti participantii
- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime}):
- antre, 300 g
- fel de baza din carne cu garnitura sisos, 450 g
- desert {cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml
- fresh din fructe, 500 ml
La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.

Meniu solicitat pentru masa de cina — ziua 2:
Antre
Terina de piept de rata cu migdale, salata asortata si dressing de mango - 150/150 g
Main course
Steak de porc marinat si pulpa de curcan cu tarhon si cimbrisor la cuptor, acompaniate
cu cartofi taranesti si salata de varza— 450 g
Desert
Black forest cake —200 g
Bauturi
Apa minerala carbogazoasa si plata— 500 ml
Fresh din fructe - 500 ml

ZIUA 3;
Masa de prinz
Locul de prestare: la sediul prestatorului, In cadrul acelviasi complex hotelier in care se vor
asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus.
Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese
Logistica solicitata:
- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 6 buc. si fefe de masé;
- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;
- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 6 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;
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- tacamuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 2 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai} — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat,

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor
prime):

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste,

250 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, pore, vita si peste, 250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fiucte (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau

aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceai {minim 4 sortimente), nelimitat

Menin solicitat pentru masa de pranz — ziua 3:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert
Unt cu caviar de somon
Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cut gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi
Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)
Beetroot & cream cheese
Cup halloumi & red pepper skewers
Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

ADRESA CONTACT ONLINE
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CALATIENSIS.

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine

File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Qrez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Cacsar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine ia tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURL
Apa minerala carbogazoasa / plata

ADRESA CONTACT ONLINE
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Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)
Nectaruri din fructe
Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea,
ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cini
Locul de prestare: la sediul prestatorului, in cadrul aceluiasi complex hotelier in care se vor
asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus.
Tip servire: set-menu
Logistica solicitata:
- mese si scaune pentru toti participantii
- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):
- starter, 350 g
- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g
- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml
- fresh din fructe, 500 ml

La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.
Meniu solicitat pentru masa de cina — ziua 3:

Antre cald
Cotlet de porc cu cascaval si prosciutto cu salata mixta,

. . . 350 g
miez de nuca si cruton picant
Main course
File Butterfish cu brocoli, coponida dulce-picanta si sos 450 g
Bearnaise
Desert
Raspberry cake 200 g
Bauturi
Apa minerala carbogazoasa si plata 500 ml
Fresh din fructe 500 ml

Nu se accepti:

+ baAuturi nealcoolice care se incadreazi la codul NC 2202;

+ alimente cu zahar adAugat, al ciiror continut total de zahiir este mai mare de 10 g/100 g
produs, altele deciit cozonacul si biscuitii

Zahir adiugat = se intelege zahiir din trestie, zahiir brun, zaharozi cristalina, zahar invertit,
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Str. Domneased nr. 47, Tel: 0336 130 108 rectorati@ugalro P 158U e 9 i

. Pagina 14 17
Werarilor de dat I 2
Galay, Roménia Fex: 0235461353  wwwugalro aprelucrérilor de cata cu caracter persona




UNWERSETAS

Lol ROMANIA - MINISTERULEDUCATIE!
AR

| ' ‘ “ UNIVERSITATEA ,DUNAREA DE JOS”
%, DINGALATI

dextrozi, melasi, zaharuri din miere, melasa §i siropuri, cum ar fi sirop de mal{, sirop de
fructe, sirop de malt de orez, sirop de porumb, sirop de porumb bogat in fructozi, sirop de
artar, sirop de glucozi, glucozii-fructozi, fructozii, zaharozi, glucozi, lactozi, lactozid
hidrolizati si galactozi adiugate ca ingrediente, zaharuri in nectaruri, cam ar fi nectarul de
flori de cocos, nectarul de curmale, nectarul de agave, zaharuri din sucurile de fructe
neindulcite, concentrat de suc de fructe, zaharuri din piureuri de fructe si dulceati. [art. 266
alin. (1} pet. 37 CF: zahir adaugat, in sensul art. 291 alin. (2) lit. ) pet. 3, are intelesul
previizut la art. 439 alin. (4) Cod fiscal redat anterior.

Cerinte esentiale de sanatate, de asigurare a calitatii si sigurantei serviciilor si de protectic a
mediului:
o Ofertantul pemitru unitatea declarati in oferti trebuie sd detind Certificat pentru atestarea
conformitatii cu normele de Igiena si Sanatate Publica, valabil la data limitd de depunere
a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul), pentru locatiile propuse in oferta.

e Ofertantul pemtru unitatea declaratd in ofertd irebuie sd detini Antorizatie Sanitard
Veterinard §i pentru Siguranta Alimentelor, valabili la data limiti de depunere a ofertei (se
va prezenta copia conform cu originalul), pentru locatiile propuise in oferta.

V. TERMEN DE PRESTARE - 3 zile in pericada 3-5 octombrie 2024, conform precizirilor din
prezentul caiet de sarcini, Orele de prestare a serviciilor vor fi stabilite cu minim 48 de ore inaintea
evenimentului.

VL RECEPTIA SERVICIILOR

Receplia se va face in mod obligatoriu pe baza urmétoarelor documente:
- Facturi fiscali;

- Proces-verbal de prestare a serviciilor.,

- Lista de prezenta

VI. MODALITATEA DE PLATA
Achizitorul va face plata serviciilor realizate de cétre contractant dupi receptionarea facturii si a
documentele justificative pentru serviciile efectiv prestate si confirmate. Mentionim ci
documentele justificative aferente unei facturi se vor depune la sediul Achizitorului in format hértie.
Prestarea serviciilor se considerd finalizatd, dupd semnarea procesului verbal de ambele piiti, fard
obiectiuni, si prezentarea documentelor justificative de contractant, achizitorului.
Plata pentru serviciile prestate se va face in termen de maximum 30 de zile de la receptia i
inregistrarea procesului verbal de prestare a serviciilor, diagramelor de cazare gi a listelor de
participare in original de cétre contractant, la sediul achizitorului.
Documentele justificative care trebuie si Insoteasci factura:

- liste prezentd semnate de fiecare participant;

- diagrama de cazare;

- proces-verbal de prestare a serviciilor;

- alte documente relevante.
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VIII. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Autoritatea/entitatea contractant atribuie contractul de servicii ofertantului care indepiinegte toate
criteriile si cerinfele solicitate In cadrul documentatei si a depus oferta cea mai avantajoas3 din punct
de vedere economic, pe baza criteriului de atribuire preful cel mai scizut, conform prevederilor art.
187 alin (3~1) din LEGE Nr. 98/2016 din 19 mai 2016 privind achizitiile publice. In urma analizei
ficute pe procedurd, s-a constatat ci in cadrul documentatiei au fost definite explicit atét clauzele
contractuale, cét si caracteristicile tehnice minime obligatorii ale produselor, drept pentru care se
doreste doar punctarea pretului.

Evaluarea ofertelor, respectiv a propunerilor financiare prezentate de ofertanti, se va realiza prin
luarea in considerare a pretului total (fard TVA), inscris in formularul de oferta,

IX. CONDITII IMPUSE PENTRU_SECURITATEA SI SANATATEA iN MUNCA SI
PROTECTIA MUNCII

Prestatorul trebuie si respecte cerintele legale de securitate i sdnitate In munca respectiv de protectie
a medivlui previzute de legislajia tn vigoare aplicabila, fiind direct responsabil de consecintele
nerespectirii  acestei legislaii (se va completea Formularul DECLARATIE PRIVIND
SANATATEA SI SECURITATEA iN MUNCA)

X. VALABILITATEA OFERTEI

Oferta va fi valabild pe o perioadid de minimum 30 de zile de la data limitd pentru depunerea
ofertelor comunicatd de Autoritatea contractanta in Invitatia de participare.

NOTA:
Rispunderea pentru confinutul caietului de sarcini apartine persoanei din departamentul
autoritdtii contractante ce procedeazd la intocmirea acestuia, pe baza necesititilor asumate de
compartimentul respectiv.

ntocmit,

Gabriela (%JR}U

r
8
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FORMULARE

Formularul — 1 Formular de oferti (propunerea financiard) pentru atribuirea contractului
Formularul — 2 Centralizator de prefuri

Formularul — 3 Propunere tehnicd pentru atribuirea contractului

Formularul — 4 Declaratie privind sindtateqa si securitatea in muncd

Formularul — 5 Declaratie privind conflictul de interese pentru ofertanti/ ofertanfi asociafi/
subcontractanti/terfi sustindtori



FORMULARUL nr. 1

OFERTANTUL
(denumirea/numele)
FORMULAR DE OFERTA
7 11 (- OO OO OO OO
(denumirea autoritdtii contractante §i adresa completd)
Domnilor,

1. Examinind documentatia de atribuire, subsemnatii, reprezentanti ai ofertantului
, (denumirea/numele ofertantului)  ne oferim
ca, in conformitate cu prevederile si cerintele cuprinse in documentatia mai sus mentionata,

sa prestim
J P PP |- 111 y 3|

suma de lei, (suma in litere siin cifre) Ia
care se adaugi taxa pe valoarea adaugati in valoare de lei (suma

in litere siin cifre)

2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabiliti cistigitoare, s& incepem
serviciile si si terminim prestarea acestora in conformitate cu specificatiile din caietul de sarcini in

(pericada in litere si in cifie). '

3. Ne angajidm s mentinem aceastd ofertd valabild pentru o durati de
zile, respectiv pind la data de (durata in litere si in cifre)
(ziua/luna/anul) si ea va riméne obligatorie pentru noi ¢i poate fi acceptati oricAnd inainte de
expirarea perioadei de valabilitate.

4. Pani la incheierea si semnarea contractului de achizitie publicd aceasta ofertd, impreund
cu comunicarea transmisi de dumneavoastr, prin care oferta noastri este stabilits cistigétoare, vor
constitui un contract angajant intre noi.

5. Intelegem ci nu sunteti obligati si acceptati oferta cu cel mai scéizut pref sau orice alti
ofertd pe care o puteti primi.

Data / /
in calitate de , legal autorizat sa semnez
(semmnatura)

oferta pentru §i in numele

(denumirea/numele ofertantului)



FORMULARUL nr. 2
Operator Economic

(denumirea)

CENTRALIZATOR DE PREJTURI

Privind achizitia de Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. alati,
servire masi (prinz si cinil) si pauzi de cafea pentru Conferinta Nagionala de

practice, Editia II, 2024octombrie

Analize Medico-Farmaceutice de Laborator: de la concepte teoretice la aplicatii

ntitat .
Nr Denumirea Ca a tate Pret unitar | Pret total Valoare Pret total
crt- serviciului UM solicitatd RON fiird RON TVA RON
) UM TVA fard TVA cu TVA
0 1 3 4 5 6 T=6*% 8=6+7
Servicii de cazare
L, se se se s
cu mic dejun completeazd | completeazd | completeazd | completeazd
1. | inclvs in Mun. serv. 69 D P P P
. . de cditre de cditre de cdtre de cdtre
Galati 23 pers./zi ofertant ofertant ofertant ofertant
x 3 zile
Servicii pauzi de se se se se
cafea 23 pers./zi x completeazd | completeazd | completeazd | completeazd
2, . serv. 69 # g g v
3 zile de cdtre de cdtre de cdtre de cditre
ofertant ofertant afertant ofertant
Servicii de servire se se se se
masa (prinz) 23 completeazd | completeazd | completeazd | completeazd
3. : . serv. 69 9 9 ¥ ’
pers./zi x 3 zile de cdtre de cditre de cdtre de citre
ofertant ofertant ofértant ofertant
Servicii de servire se se se se
masa {cin#) 23 completeazd | completeazd | completeazd | completeazd
4. X ; serv. 69 . 9 - .
pers./zi x 3 zile de cdtre de cdtre de cdtre de cdtre
ofertant ofertant ofertant ofertant
se se se
completeazii | completeazd | completeazd
TOTAL pretedt prereds proredz
de ciitre de citre de ciitre
ofertant ofertant ofertant

Se va oferta intregul puchet.
Nu se acceptd oferte partiale din cadrul pachetului si nici oferte alternative.

Semnditura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului

Numele i prenumele semnatarului

Capacitate de semndtura
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului



Tara de resedintd

Adresa

Adresa de corespondentd (dacd este diferitd)
Adresa de e-mail

Telefon / Fax

Data



FORMULARUL nr. 3

OFERTANTUL

{denumirea/numele)

PROPUNERE TEHNICA

Servicii de cazare ca mic dejun inclus in Mun. Galati, servire masa (prinz si cinf) si pauzi de cafea
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NR. PROPUNER
CR CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA E TEHNICA
T. OFERTANT
Servicii de cazare cu mic dejun inclus in Mun. Galati, servire masa (prinz si cini) si|se
pauzi de cafea pentrn Conferinta Nagionali de Analize Medico-Farmaceutice de completeazd
Laborator: de Ia concepte teoretice la aplicatii practice, Editia II, 2024 de clitre
ofertant
1 L SPECIFICATII TEHNICE se
completeazi
Nr. | DENUMIRE SERVICIU COD CPV de ciitre
ofertant
crt
1. | Servicii de cazare cu mic dejun | 55110000-4
inclus in Mun. Galati 23 pers./zi x
3 zile
2. | Servicii pauzi de cafea 23 pers./zi | 55520000-1
x 3 zile
3. | Servicii de servire masa (pranz si
cind) 23 pers./zi x 3 zile 55300000-3

DESCRIEREA SERVICIILOR SI CARACTERISTICI SOLICITATE:

1. Servicii de cazare cu mic dejun inclus, in Mun. Galati

Perioada de prestare a serviciilor de cazare cu mic dejun inclus: 3-6 octombrie 2024
(3 zile)
Necesar cazare:
» 23 camere single x 3 nopti
Prin camera single se intelege camera dubld in regim single, indiferent dac3
aceasta este dotatd cu pat matrimonial sau cu paturi separate.
Tip servicii: cazare cu mic dejun inclus in Mun. Galati.
Serviciile de masa (mic-dejun) vor fi asigurate in sistem bufet complet si in
concordanti cu perioada aferentd cazarii, in cadrul structurii de primire turisticd
in care se vor asigura si serviciile de cazare.
Locatie: serviciile de cazare cu mic dejun inclus solicitate se vor asigura in cadrul
unei structuri de primire turistica de tip hotel clasificat 3 (trei) stele conform
normelor metodologice nationale privind eliberarea certificatelor de clasificare a
structurilor de primire turistice cu functiuni de cazare si alimentatie publica, a
licentelor si brevetelor de turism.




Indeplinireq cerintei esentiale de clasificare a structuril de primire turistica la
3 (trei) stele se va face prin prezentarea copiei, conform cu orviginalul, a
certificatulni de clasificare al hotelului propus in oferta.
Localizare hotel: Municipinl Galati, distantd rutiera (auto) de maxim 2 km fata de
sediul Universititii “Dunérea de Jos” din Galati (str. Domneasci nr. 47), care sa
permita accesul cu usurinta - deplasarea ia unitatea de cazare de la sediul autoritatii
contractante.

Indeplinirea cerintei esentiale privind distanta rutiera (auto) de maxim 2 km
Jata de sediul Universititii “Dundirea de Jos” din Galagi (str. Domneascd nr.
47) pe sensul: Galati, hotelul ce face obiectul ofertei — str. Domneascii nr. 47,
calculata pe ruta auto, se va face prin utilizarea paginii web sau a aplicatiei

Google Maps (https://‘www.google.com/maps) si prezentarea trasenlui rutier
(auto) solicitat in format fizic A4 (print screen).

Facilitati minime solicitate in camere:

v/ aer conditionat pentru fiecare camera, cu control individual al
temperaturii si umiditatii;

televizor LED;

televiziune digitala,

telefon cu acces direct la liniile nationale si internationale;
internet wi-fi - gratuit;

facilitati de preparare a cafelei si ceaiului in camera - gratuit;

uscator par;
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cabina de dus in toate camerele,

Facilitati minime solicitate in hotel:

Spatiu de depozitare al bagajelor;

Spalatorie;

Room service;

Trezirea clientilor la ora solicitata;

Facilitati de acces pentru persoane cu dizabilitati;
Parcare pazita/supravegheata video,

Check-in - incepénd cu ora 12.00, check-out ora 14.00;
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Hotelul trebuie si asigure mic dejun inclus, pentru fiecare persoand cazati -
in concordanti cu perioada aferentd cazirii, dar sa ofere si optiuni de servire
a mesei in regim a la carte,

Indeplinirea cerintel esentiale privind unitatile de alimentatie publica din
cadrul hotelului propus se va face prin prezentarea copiilor, conform cu
originalele, ale certificatelor de clasificare ale unitatilor de alimentatie
publica, insotite de fisa anexa privind clasificarea unitatii de alimentatie.




» Hotelul trebuie sa dispuni de sali de conferinti.

2. Servicii pauza de cafea
Perioada: 3-5 octombrie 2024 (3 zile) — orele de desfasurare vor fi comunicate
de Beneficiar cu minim 48 de ore Inainte de eveniment
Numar participanti: 23 persoane/zi
Locatii: Prestatorul va asigura servirea pauzelor de cafea la sediul propriu, in

cadrul unei sdli de conferingi pe care o va pune la dispozitia
Achizitorului in cele 3 zile, cu titlul gratuit, pentrun desfasurarea
sesiunilor evenimentului, Tn cadrul aceluiasi complex hotelier in care
se vor asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus, cu respectarea
normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare la momentul
desfésurarii evenimentului.

Capacitate sala de conferinta solicitata cu titlu gratuit in cele 3 zile:

- 1 sala cu suprafata minima de S0 mp si capacitate de 23 locuri aranjament

classroom,

Dotari tehnico-organizatorice solicitate in cadrul salii de conferinta: lumina

naturala; garderoba; spatiu secretariat dotat cu masa si scaune, la intrarea in

salile de conferinta; izolare fonica a salilor; aer conditionat cu control individual

al temperaturii si umiditatii; ecran de proiectie; flip-chart + consumabile;

videoproiector; laptop; sonorizare cu 2 microfoane mobile si 2 microfoane fixe

+ asistenta tehnica; internet WI-FI si LAN network, cu linie de back-up;

prezidiu si pupitru speaker.

Tip servire pauza cafea: bufet tip cocktail
Logistica solicitata pentru coffee break/zi:
- amenajare 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cockiail — minim 6 buc. gi fete de masé;
- platouri inox/sticld/portelan si clesti inox;
- espresoare electrice — minim 2 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- farturii gustari, desert si fructe- din portelan;
- tacAmuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea si cani ceai din portelan;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.

Structura meniu coffee break/persoana/zi:
- cafea espresso si cappuccing - nelimitat;
- ¢ceal (minim 3 sortimente) - nelimitat;
- zahdr alb/brun, indulcitor, lapte condensat, liméie feliati, miere de
albine — nelimitat;
- apd minerald carbogazoasd, sticla 330 ml
- apd minerald platd, sticla 330 ml 7
- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase (fara continut de
zahar sau alti indulcitori sau aromatizate), 300 ml
- nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate), 300 m!




- produse de patiserie-cofetarie (cu continut de zabhar mai mic de
10g/100 g produs), 200 g (minim 8 sortimente)

- fructe proaspete, 300 g

- minisandwich-uri ¢cu branzeturi, carne de curcan, vita, somon, ton,
legume, 350 g (minim 12 sortimente)

3. Servicii de servire mas#
Perioada: 3-5 octombrie 2024 (3 zile) — orele de desfasurare vor fi comunicate
de Beneficiar cu minim 48 de ore fnainte de eveniment
Numar participanti: 23 persoane/zi
Tip servicii: 1 pranz si 1 cina / persoana / zi
Desfasurator servicii de servire masa:
ZIUA 1:
Masa de prinz
Locul de prestare: Ia sedivl prestatorului, in cadrul aceluiasi complex hotelier in
care se vor asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus.
Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese
Logistica solicitata:
- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 6 buc. si fete de masé;
- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;
- chafing dish-uri peniru expunerea si mentinerea preparatelor calde —
minim 6 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea din portelan;
- espresoare electrice — minim 2 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a
materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi,
carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g
- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g
- deserturi {cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- fructe, 250 g
- paine, 100 g
- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml
- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti
indulcitori sau aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 ml
- cafea espresso si cappuccino, 150 ml
- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru masa de pranz — ziua 1:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzoela si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert




Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti

Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)

Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci ymplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE;

Muschi de pore rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera
File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine

File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde




PAINE;:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURL:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

Nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb,
biscuit cafea, ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cinii
Locul de prestare: 1a sediul prestatorului, In cadrul aceluiasi complex hotelier in
care se vor asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus.
Tip servire: set-menu :
Logistica solicitata:
- mese si scaune pentru toti participantii
- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a
materiilor prime}):
- antre cald, 450 g
- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g
- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml
- fresh din fructe, 560 ml
La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.

Meniu solicitat pentru masa de cina — ziva 1;
Antre cald
Somon cu sos de fructe de mare, orez arborio si nero di sepia, limes -
150/100/200/50¢g
Main course
Antricot de vita cu sos de hribi si dulceata de visine, carpaccio de
sparanghel, noisette din legume cu ghimbir si nucsoara - 450 o8
Desert
Mousse din ciocolata neagra belgiana si ciocolata alba belgiana, cu
mascarpone si fructe de padure proaspete —200 g
Bauturi
Apa minerala carbogazoasa si plata — 500 ml
Fresh din fructe - 500 ml

ZIUA 2:

Masa de prinz

Locul de prestare: la sediul prestatorului, n cadiul aceluiasi complex hotelier in
care se vor asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus.

Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese

Logistica solicitata;




- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 6 buc. si fete de masé,
- mese rotunde cu fete de masa §i scaune pentru foti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;
- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde —
minim 6 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea din portelan;
- espresoare electrice — minim 2 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.
Structura meniu pranz/persoana/zi {cantitati finite, dupa procesarea termica a
materiilor prime);
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi,
carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g
- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g
- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- fructe, 250 g
- paine, 100 g
- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml
- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti
indulcitori sau aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 ml
- cafea espresso si cappuccino, 150 mi
- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru masa de pranz — ziua 2:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu somon si capere
Rulada de fazan in crusta cocanta de alune
Rafaelo de gorgonzola cu nuci
Terina de urs cu valeriana si coacaze rosii
Rulou de curcan cu rosii uscate si branza brie
Terina de porc cu fistic
Bruschetta cu rosi si anchois
Someon in crusta de alge cu caviar si chivas
Smaochine in prosciutto

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:

Rondele cu spanac

Clatite cu telina

Canapele de ardei cu mix de legume, branza tofu si masline umplute
Ardei gras cu fasole batuta

Bulete din cartofi cu dovlecei si cascaval vegetal

Legume la gratar

Orez cu legume

Snitel telina

PREPARATE DE BAZA CALDE:
Piept de curcan cu sos parmezan
Rulouri de vita cu ardei si bacon




Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

Cous-cous cu seminte de dovleac, aroma de sofran si cotlete de miel in
crusta de fistic verde

Caracatita St. Lucia

Porchetta

Salmone Wellington

Rulouri din salau cu zucchini

GARNITURI:

Legume wok aromate cu ghimbir

Risotto cu sfecla si parmezan

Broccolli cu bacon si porumb

Cous cous cu sofran si seminte de dovleac

SALATE:

Salata de cruditati cu nuca, prosciutto si struguri

Salata Mon Amowr {(morcov, telina, porumb boabe, rosie, castraveti,
piept pui gratar)

Salata Cuisine

Salata cu fructe de mare

DESERT:

Amareti chocolate

Vulcano

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran
Minitarte cu crema mascarpone

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- kiwi

- struguri

- banane

- nectarine

- pere

- mere

- carambola

- physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb,
biscuit cafea, ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de ciné

Locul de prestare: la sediul prestatorului, Tn cadrul aceluiasi complex hotelier in
care se vor asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus.

Tip servire: set-menu




Logistica solicitata:
- mese si scaune pentru toti participantii
- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a
materiilor prime):
- antre, 300 g
- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g
- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs) , 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 mi
- fresh din fructe, 500 ml
La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.

Meniu solicitat pentru masa. de cina — ziva 2;

Antre
Terina de piept de rata cu migdale, salata asortata si dressing de mango
-150/150 g

Main course
Steak de porc marinat si pulpa de curcan cu tarhon si cimbrisor la cuptor,
acompaniate cu cartofi taranesti si salata de varza — 450 g

Desert
Black forest cake — 200 g

Bauturi
Apa minerala carbogazoasa si plata — 500 ml
Fresh din fructe - 500 ml

ZIUA 3:
Masa de prinz
Locul de prestare: la sediul prestatorului, in cadrul aceluiasi complex hotelier in
care se vor asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus.
Tip servire: bufet suedez cu locuri la mese
Logistica solicitata:
- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 6 buc. gi fete de masi;
- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;
- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde —
minim 6 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea din portelan;
- espresoare electrice —minim 2 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a
materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi,
carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g




Meniu

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g

- deserturi (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g

- fiucte, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe (fara continut de zahar sau alti
indulcitori sau aromatizate) si fresh-uri din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

solicitat pentru masa de pranz — ziua 3:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)
Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetia cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE;:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salan lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine

File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURL:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati




DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURL

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate)

Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb,
biscuit cafea, ciocolata

Ceai {minim 4 sortimente)

Masa de cini
Locul de prestare: la sediul prestatorului, in cadrul aceluiasi complex hotelier in
care se vor asigura serviciile de cazare cu mic dejun inclus.
Tip servire; set-menu
Logistica solicitata:
- mese si scaune pentru toti participantii
- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu c¢ina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a
materiilor prime):
- starter, 350 g
- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g
- desert (cu continut de zahar mai mic de 10g/100 g produs), 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml
- fresh din fructe, 500 ml
La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.
Meniu solicitat pentru masa de cina — ziua 3:
Antre cald

Cotlet de porc cu cascaval si prosciutto cu 350 ¢
salata mixta, miez de nuca si cruton picant




Main course
File Butterfish cu brocoli, coponida dulce-

picanta si sos Bearnaise 40 g
Desert

Raspberry cake 200 g
Bauturi

Apa minerala carbogazoasa si plata 500 ml

Fresh din fructe 500 ml

Nu se acceptii:
« biuturi nealcoolice care se incadreazi la codul NC 2202;

+ alimente cu zZahdr addugat, al ciror continut total de zahiir este mai mare
de 10 g/100 g produs, altele decfit cozonacul si biscuitii

Zahar adsiugat = se intelege zahiir din trestie, zahir brun, zaharoza cristalini,
zahar invertit, dextrozi, melasa, zaharuri din miere, melasi si siropuri, cum ar
fi sivop de malt, sirop de fructe, sirop de malt de orez, sirop de porumb, sirop de
porumb bogat in fructozi, sirop de arfar, sirop de glucozi, glucozi-fructozi,
fructozi, zaharozi, glucozi, lactozi, lactoza hidrolizati si galactozi adiugate ca
ingrediente, zaharuri in nectaruri, cum ar fi nectarul de flori de cocos, nectarul
de curmale, nectarul de agave, zaharuri din sucurile de fructe neindulcite,
concentrat de suc de fructe, zaharuri din pinreuri de fructe si dulceati. [art. 266
alin. (1) pct. 37 CF: zahir adaugat, in sensul art. 291 alin. (2) lit. ¢) pct. 3, are
intelesul previzut la art. 439 alin. (4) Cod fiscal redat anterior.

Cerinte esentiale de sanatate, de asigurare a calitatii si sigurantei serviciilor si de
protectie a mediului:

o Ofertantul pemtru unitatea declaratd in oferti trebuie sd detind Certificat
pentru atestarea conformitatii cu normele de Igiena si Sanatate Publica,
valabil la data limitd de depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu
originalul), pentru locatiile propuse in oferta.

o Ofertaniul pemtru nnitatea declaratii in ofertd trebuie si defingd Autovizafie
Sanitard Veterinard §i pentru Siguranta Alimentelor, valabili la data limitd
de depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul), pentru
locatiile propuse in oferta.

Ofertantul pemtru unitatea declaratd in ofertd trebuie si defina Certificat pentru
atestarea conformitatii cu normele de Igiena si Sanatate Publica, valabil la data limita
de depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul), pentru locatiile
propuse in oferta.

se )
completeazi
de citre
ofertaii

Ofertantul pemtru unitatea declarati in ofertd trebuie s defind Autorizatie Sanitard
Veterinaré i pentru Siguranta Alimentelor, valabila Ia data limitd de depunere a ofertei
(se va prezenta copia conform cu originalul), pentru locatiile propuse in oferta.

completeazi
de ciitre
ofertant

TERMEN DE PRESTARE -~ 3 zile in pericada 3-5 octombrie 2024, conform
precizirilor din prezentul caiet de sarcini. Orele de prestare a serviciilor vor fi stabilite

se
completeazd

cu minim 48 de ore Inaintea evenimentului. de cdtre
ofertant

RECEPTIA SERVICIILOR se

Recepiia se va face In mod obligatoriu pe baza urmitoarelor documente: completeazd

- Facturi fiscals; de cdtre

- Proces-verbal de prestare a serviciilor. ofertant




- Lista de prezentd

MODALITATEA DE PLATA f-impléfgaz&f
Achizitorul va face plata serviciilor realizate de citre contractant dupi receptionarea | de ciitre
facturii si a documentele justificative pentru serviciile efectiv prestate si confirmate, | ¢ferfant
Mentionim ca documentele justificative aferente unei facturi se vor depune la sediul
Achizitorului Tn format hértie,
Prestarea serviciilor se considerd finalizatd, dupa semnarea procesului verbal de ambele
parti, fird obiectiuni, si prezentarea documentelor justificative de contractant,
achizitorului.
Plata pentru serviciile prestate se va face in termen de maximum 30 de zile de la receptia
si inregistrarea procesului verbal de prestare a serviciilor, diagramelor de cazare si a
listelor de participare In original de cétre contractant, la sediul achizitorului.
Documentele justificative care trebuie si insofeasca factura:
- liste prezen{d semnate de fiecare participant;
- diagrama de cazare;
- proces-verbal de prestare a serviciilor;
- alte documente relevante.
7 |MODALITATEA DE DERULARE A CONTRACTULUI se
8) Prestarea serviciilor se va face in strdnsi colaborare cu compartimentul de|completeazi
specialitate al achizitorului, care va furniza materialele necesare realizirii serviciilor. | de ciftre
b) Plata pentru serviciile prestate se va face in termen de maximum 30 de zile de | ofertant
la receptia si inregistrarea facturii in original de citre contractant, la sediul
achizitorului, Insotitd de dovada prestirii serviciilor,
8 |RECEPTIA SERVICIILOR se _
Receptia se va face in mod obligatoriu pe baza urmétoarelor documente: completeazi
- Facturd fiscala; ‘ de citre
- Proces-verbal de prestare a serviciilor. ofertant
- Lista de prezenti
9 | CONDITII IMPUSE PENTRU SECURITATEA ST SANATATEA IN MUNCA SI|se va
PROTECTIA MUNCII completa
Prestatorul trebuie si respecte cerintele legale de securitate si sdndtate in munca|Formularul
respectiv de protectie a mediului prevazute de legislatia n vigoare aplicabild, fiind ?E‘? %{14%\:11;
direct responsabil de consecintele nerespec}érii acestei legislafii (se va complel’t\ea SANATATE
Formularul DECLARATIE PRIVIND SANATATEA $I SECURITATEA IN|4 ST
MUNCA) SECURITAT
EA _IN
MUNCA
10 | VALABILITATEA OFERTER se
Oferta va fi valabili pe o perioadd de minimum 60 de zile de la data limitd pentru completeazd
depunerea ofertelor comunicati de Autoritatea contractantd in Invitatia de participare. |de ciftre
ofertant

Semnditura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului

Numele si prenumele semnatarului

Capacitate de semndtura




Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

Tara de resedintd

Adresa

Adresa de corespondentd (dacd este diferitd)
Adresa de e-muail

Telefon / Fax

Data



FORMULARUL nr. 4

DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI SECURITATEA iIN MUNCA

Subsemnatul, ... SR (nume $i prenume), reprezentant imputernicit al
et reseasirereraae (denumirea operatorului economic), declar pe propria rispundere c mi
ARAZATET SE PYESIET cuvvvsirsisrsssssssssisens pe parcursul indeplinirii contractului, in conformitate cu

regulile obligatorii referitoare la conditiile de muncd si de protectie a muncii, care sunt in vigoare
in Rominia.

De asemenea, declar pe propria rdspundere cd la elaborare ofertei am tinut cont de
obligatiile referitoare la condifiile de muncd si de protectie a muncii, §i am inclus costul pentru
indeplinirea acestor obligatii,

Totodatd, declar cd am luat la cunostingd de prevederile art 326 « Falsul in Declaragii » din
Codul Penal referitor la « Declararea necorespunzdtoare a adevirului, ficutd unui organ sau
instituii de stat ori unei alte unitdfi in vederea producerii unei consecinge juridice, pentru sine sau
pentry altul, atunci cdnd, potrivit legii ori imprefurdrilor, declovatia flcuta serveste penfru
producerea acelei consecinte, se pedepseste cu inchisoare de la 3 luni la 2 ani sau cu amenda »

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului

Numele §i prenumele semnatarului e
Capacitate de semudfur@ e
Detalii despre ofertant

Numele ofertantultil. s
Tara de resedingd e —
Adresa e s

Adresa de corespondentd (dacd este diferitd)

Adresade e-mail e

Telefon/Fax s
Data



FORMULARUL nr. 5

DECLARATIE
privind conflictul de interese

pentru ofertanti/ ofertangi asociati/ subeontractanti/terti sustinitori

Subsemnatul, (nume i prenume), domiciliat (a) in ........
(adresa de domiciliu), identificat (a) cu act de identitate (Cl/pasaport), seria ....cc.enen. , hr.
................ , eliberat de ............, ladata de .................., CNP _.....covrnirvvvnnen.ns, TEprezentant legal
autorizat  al (denumirea/numele i

sediul/adresa ofertantului}, in calitate de ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant /tert sustinétor(
dupd caz), la procedura de atribuire a contractului de achizitie publicd avind ca obiect
e et riatariaieseerreestirearireanresansrraraaerran et ienns ladatade ...ooveviineane (zi/luné/an), organizati de
.............................. , declar pe proprie rdspundere, sub sanctiunea excluderii din proceduré si
sub sanctiunile aplicate faptei de fals in acte publice, ci in calitate de participant la acestd procedurd
nu ne aflam intr-o situatie de conflict de interese in sensul art. 59 si art.60 din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice, cu modificirile si completirile ulterioare.

- situatia in carve ofertantul individual/ofertantul asociat/candidatul/subcontractantul
propus/tertul sustindtor ave drept membri in cadrul consilinlui de administratie/organilui de
conducere sau de supervizare si/sau are actionari ori asociafi semnificativi persoane care sunt
sot/sotie, rudd sau afin pdnd la gradul al doilea inclusiv ori care se afld in relatii comerciale cu
persoane cu functii de decizie in cadrul Autoritdtii/entitdfii contractante sau al furnizorului de
servicii de achizitie implicat in procedura de atribuire;

- situatia in care ofertantul/candidatul a nominalizat printre principalele persoane
desemmnate pentri executarea contractului persoane care sumt sop/sotie, rudd sau afin pdnd la
gradul al doilea inclusiv ori care se afld in relatii comerciale cu persoane cu functii de decizie in
cadrul Autoritdtii/entitdtii contractante sau al furnizorului de servicii de achizifie implicat in
procedura de atribuire.

Subsemnatul declar ci informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si
inteleg cd autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, in scopul verificdrii si confirmérii
declaratiilor, orice documente doveditoare de care dispunem. Inteleg ci In cazul in care aceasta
declaratie nu este conformé cu realitatea sunt pasibil de incilcarea prevederilor legislatiei penale
privind falsul in declaratii.

Anexat este lista actionarilor/asociatilor /membrilor consiliului de administratie/organ de
conducere sau de supervizare / persoane imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos”
din Galati.

Semnditura ofertantulul sau a reprezentantului ofertantului

Numele si prenumele semnatarulul e

Capacitate de semndturd



Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

Tara de resedingd

Adresa

Adresa de corespondentd (dacd este diferitd)
Telefon / Fax

Data

Lista actionari/asociafi /membri in consiliul de administratie/organ de conducere sau de supervizare
/ persoane Imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos™ din Galati:

Nr. Crt. | Numele si Prenumele Functia in cadrul ofertantului
1. Prof. univ. dr. ing. habil. Marian BARBU RECTOR
2 Prof. univ. dr. ing. Elena MEREUTA Prorector responsabil cu activitatea didactics, asigurarea
calitatii si relatiile internationale
Prof, univ, dr, Adrian MICU Prorector responsabil cu activitatea de CDI si
3. parteneriatul cu mediul economicae-social
Conf. univ. dr. ing. Stefan BALTA Prorector responsabil cu strategiile universitare s
4. parteneriatul cu studentii
Prof. univ. dr. George Cristian SCHIN Prorector responsabil cu managementul resurselor umane
5. si juridic
6 Prof. univ. dr. Arthur Viorel TULUS Prorector responsabil cu strategiile s§i relatiile
institutionale
7. Prof. dr. ing. Eugen—Vicﬂ:tor—Cristian RUSU [ Director C.5.U.D.
8 Ec. Carmen-Gabriela SIRBU Director Gf:l’l‘f:]:al Adjunct Administrativ, Directia
Generald Administrativd
9. Costic COSTOI Director Interimar, Directia Juridici si Resurse Umane
10. Aurelia-Daniela MODIGA Director Interimar - Directia Economicd
11. Ec. Marian DANATLA Sef Interimar, Serviciul Achizitii Publice si Monitorizare
12. Ec. Mariana BALBARAU Sef Interimar, Serviciul Financiar
13, Alina-Genoveva MAZURU Sef Interimar, Serviciul Contabilitate
14, Adrian DUMITRASCU Consilier juridic
15. Cristian-Laurentiu DAVID Consilier juridic
16. Elena-Marincla OPREA Consilier juridic
17. Andreea ALE_XA~ _ Consilier juridic
18. Margareta DANAILA Administrator financiar
19. Neculai SAVA Administrator financiar
20, Ing. Dorina PUSCASU Administrator de patrimoniu
21, Ing. Magdalena MANOILESCU Administrator de patrimoniu
22, Maftei Nicoleta MARICICA Facultatea de Medicina si Farnacie
23, Raileanu Cosmin- RADUCU Facultatea de Medicini si Farnacie
24. Lucian Daniel PEPTINE Facultatea de Medicini si Farnacie
25. Eliza ANDREEA Facultatea de Medicina si Farnacie

Semndtura ofertantului sau a reprezentantulud ofertantului

Numele si prenumele semnatarului
Capacitate de semndturd

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

Tara de resedintd




Adresa
Adresa de corespondentd (dacd este diferitd)

Telefon / Fax
Data



