ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI
UNIVERSITATEA ,DUNAREA DE JOS” DIN GALATI

UNIVERSITAS

GALATIENSIS

INVITATIE

Prin prezenta, vd aducem la cunostinid cd Universitatea ,,Dundrea de Jos” din Galati este
interesatd sa achizitioneze Servicii de inchiriere sdli §i servire masa in perioada 7 s5i 8 iulie 2022, si va
invitdim si depuneti oferta tehnicé si financiar, avand in vedere urmaétoarele:

1. Denumirea autoritatii contractante: Universitatea ,,Dunérea de Jos” din Galati

Cod de identificare: 3127522 |

Adresa: Str. Domneascéi nr. 47, Galati, Roménia

Telefon: 0236419177

Fax: 0236419177

2. Denumire invitatie: Servicii de inchiriere sdli §i servire masa in perioada 7 §i 8 iulie 2022
conform caietului de sarcini. '
3. -Modalitatea de desfisurare: proceduri proprie.

4. Descrierea procedurii proprii care urmeaza a fi aplicaté de autoritatea contractantd in vederea
selectéirii prestatorilor de servicii se regaseste la
https://www.ugal.ro/files/achizitii/docs/Procedura_Operationala proprie pentru_achizitie serv
icii_anexa 2.pdf ‘

Pentru depunerea ofertei se vor completa: formularele atagate prezentei.

Impartirea pe lot-uri: mu.

" Valoarea estimati totala fard TVA: 17753.25 lei fard TVA.
Criteriu de atribuire: pretul cel mai scézut. |
Cod CPV: 55100000-1, 55300000-3, 70310000-7.

10. Tip contract: prestare de servicii.

R IS

11. Obiectul contractului: Servicii de inchiriere sdli §i servire masa in perioada 7 §i 8 iulie 2022
12. Data limité de depunere a ofertelor: 92 g 06 ZOZZ.. Q}ZQ /4 0.

13. Adresa la care se transmit ofertele: Universitatea w~undrea de Jos” din Galati, str. Domneascid

nr. 47, Galafi, Rorhﬁnia, cod postal 800008, Registraturd sau la adresa de mail

madalina.stanculea@ugal ro.

14. Limba de redactare a ofertei: Roména
15. Tip de finantare si modalitate de platd: Plata se face in termen de maxim 30 de zile de la prestarea
serviciilor, din fonduri proprii ale Universitéfii, in contul furnizorului deschis la Trezoreria statului.

16. Moneda in care se transmite oferta de pret: lei

Str. Comneasca nr.47, cod postal 800008, Galati, Romania, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.ro
Operator Tnscris sub nr. 36338 in registrul de evidentd a prelucrarilor de date cu caracter personal,
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17. Modul de obiinere a documentatiei: atasat invitatiei.
18. Persoana de contact: Madalina MIHAI, tel. 0336130115, e-mail: madalina.stanculea (@ugal.ro

19. VA ruglm sd confirmati primirea prezentei invitatii, la numirul de fax 0236419177 sau la

P é}?ﬁhculea (hugal.ro

adresa de e-mail _,g-z_"_g_

DIRECTOR GENERAL
DIRECTIA GENERALA. ADMINISTRA IVA,
Ing. Romeu HORGHKDAN

DIRECTOR INTERIMAR
DIRECTIA ACHIZITII PUBLJCE SI MONITORIZARE CONTRACTE,
Ec. Marian DANAILA - 8

INTOCMIT,

Maidalina Daniela MIHAIL

Str. Demneasca nr.47, cod postal 800008, Galafi, Remania, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.ro
Operator Tnscris sub nr. 36338 in registrul de evidentd a pretucrdrilor de date cu caracter personal.
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Prof. univ. dr. ing et

CAIET DE SARCINI

1. OBIECTUL CAIETULUI DE SARCINI

Universitatea Dunirea de Jos din Galati 1si propune achizitionarea de Servicii de inchiriere sili i
servire masa in perioada 7 si 8 iulie 2022.

2. CERINTE GENERALE

Caietul de Sarcini — face parte din documentatia de atribuire §i constituie ansamblul cerintelor pe bazi
. cérora se elaboreazi de citre fiecare ofertant propunerea tehnica.

In acest sens orice oferti prezentatd va fi luati in considerare, dar numai in masura in care propunerea
tehnica si de calitate se inscrie in limitele cerintelor din Caietul de Sarcini. Ofertarea cu caracteristici
care nu raspund cerintelor previzute In Caietul de Sarcini atrage descalificarea ofertantului.

Prevederile si cerintele Caietului de Sarcini au caracter obligatoriu si nu vor exonera ofertantul
cgtigitor de rispunderea de a asigura calitatea serviciilor prestate, prin efectuarea verificarilor necesare
sau care sunt prevazute in standardele si normale in vigoare, privind testarea calitatii serviciilor,

Toate caracteristicile tebnice solicitate in caietul de sarcini sunt obligatorii. Nerespectarea in
totalitate a acestor caracteristici tehnice va conduce la declararea ofertei ca fiind neconforma.

3. CONDITII DE PARTICIPARE

Situatia personala a ofertantului:

Nivel(uri) specific(e) minim{e) necesar(e) (dupi caz): Informatii si formalitdfi necesare pentru
evaluarea respectérii cerintelor mentionate:

Cerinta nr. 1 ,
Declaratie privind neincadrarea in urmétoarele situatii | Modalitate de indeplinire:
care ar putea duce la aparitia unui conflict de interese: - '
| 'a) participarea in procesul de verificare/evaluare a
solicitdrilor de participare/ofertelor a persoanelor care
defin péarti sociale, parti de interes, actiuni din capitalul Ofertantii, tertii
subscris al wunuia dintre ofertanti/candidafi, terfi
sustindtori sau subcontractanti propusi ori a persoanelor
care fac parte din consiliul de administratie/organul de
conducere sau de supervizare a unuia dinire
ofertanti/candidati, tertt sustinitori ori subcontractanti
propusi;

b) participarea in procesul de verificare/evaluare a

Cerinta se considera indepliniti prin
completarea Formularului nr. 1.

sustinétori si
subcontractantii nu trebuie si se
regiseascd In situatiile care ar putea
duce la aparitia unui conflict de interese.
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solicitdrilor de participare/ofertelor a unei persoane care
este sot/sotie, rudd sau afin, pina la gradul al doilea
inclusiv, cu persoane care fac parte din consiliul de
administratie/organul de conducere sau de supervizare a
unuia dintre ofertanti/candidati, ter{i sustindtori ori
subcontractangi propusi;

¢) participarea. In procesul de verificare/evaluare a
solicitdrilor de participarc/ofertelor a unei persoane
despre care se constati sau cu privire la care existd indicii
rezonabile/informatii concrete ci poate avea, direct ori
indirect, un interes personal, financiar, economic sau de
altd naturd, ori se afld intr-o alti situatie de naturd si fi-
afecteze independenta si impartialitatea pe parcursul
procesului de evaluare;

d) situatia in care ofertantul individual/ofertantul
asociat/candidatul/subcontractantul propus/tertul
sustinditor are drept membri in cadrul consiliului de
administratie/organului de conducere sau de supervizare
gi/sau are acfionari or asociafi semnificativi persoane
care sunt sot/sofie, ruda sau afin pana la gradul al doilea
inclusiv ori care se afld in relafii comerciale cu persoane
cu functii de decizie in cadrul autorititii contractante sau
al furnizorului de servicii de achizifie implicat In
procedura de atribuire;

e) situatia in care ofertantul/candidatul a nominalizat
printre principalele persoane desemnate pentru executarea
contractului persoane care sunt sof/sotie, rudd sau afin
péna la gradul al doilea inclusiv ori care se afla in relatii
comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadrul
autoritdtii contractante sau al furnizorului de servicii de
achizitic implicat In procedura de atribuire.

In sensul dispozitiilor de la lit. d), prin actionar sau
asociat semnificativ se intelege persoana care exerciti
drepturi aferente unor actiuni care, cumulate, reprezinti
cel putin 10% din capitalul social sau i conferd
detinatorului cel putin 10% din totalul drepturilor de vot
in adunarea generald.

Informatii despre conducerea executiva:
Prof. univ. dr. ing. Puiu Lucian GEORGESCU -
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RECTOR ‘ :
Prof. dr. habil. Nicoleta BARBUTA-MISU -
PRORECTOR responsabil cu managementul financiar si
strategiile administrative

Prof. dr. ing. Elena MEREUTA - PRORECTOR cu
activitatea didactici i asigurarea calitafii

Prof. univ. dr. ec. ing. habil. Silvius STANCIU -
PRORECTOR responsabil cu activitatea de cercetare,
dezvoltare, inovare gi parteneriatul cu mediul economico-
“social ‘

Conlf. dr. ing. Ciprian VLAD - PRORECTOR responsabil
cu strategiile universitare si parteneriatul cu studentii
Asist.  drd.  Alexandru Nechifor - PRORECTOR
responsabil cu strategii §i relatii interinstitutionale

Ana Stefinescu - PRORECTOR responsabil cu
managementul resurselor umane si juridic '
Informatii despre persoanele care semneazi
documente emise in legaturi sau pentru procedura

de atribuire:

Ing. Romeu HORGHIDAN - avand functia de Director
Directia Generald Administrativd

Ec. Maricica FELEA - avand functia de Director
Interimar Directia Economica _

Ec. Marian DANATLA — avand functia de Director
Interimar Directia Achizitii Publice si Monitorizare
Contracte

Ec. Mariana BALBARAU — avénd functia de Sef
Serviciu - Serviciul Financiar

Aurelia-Daniela MODIGA — avand functia de Sef
Serviciu Interimar Serviciul Contabilitate

Neculai SAVA Administrator financiar

Margareta DANAILA — avand functia de Administrator
financiar

Laura Luminita BUCUR Administrator financiar
Cristian-Laurentiu DAVID Director interimar Directia
Juridicd si Resurse Umane

Oana CHICOS — avind functia de Consilier juridic
Elena-Marinela OPREA — avind functia de Consilier
juridic

Andreeca ALEXA - avind functia de Consilier juridic

Ec. Daniela Madilina Mihai — Administrator de
patrimoniu '
Lector/sef Iucrdri dr. Mihaela TIMOFTI - avénd functia
de Lector/sef lucrdri dr. in cadrul Facultifii de Stiinte si
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Mediu

ing. Mihaela BRATU - Administrator de patrimoniu

Fe. Monica LUNGU — Administrator financiar

Prof.dr.fiz. Mirela Voiculescu - avind functia de
Prof.dr.fiz. in cadrul Facultitii de Chimie, Fizici si Mediu
Prof.dr.chim. Constantin APETREI- avand functia de
Prof.dr. chim. in cadrul Facultétii de Chimie, Fizic& si
Mediu

Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale

Nivel specific minim necesar:

Informatii 1 formalitdti necesare pentru
evaluarea respectirii cerintelor mentionate:

Cerinta nr. 1

- Ofertantul trebuie sid detind autorizatie sanitara
veterinar3 gi pentru siguranta alimentelor pentru codurile
CAEN 5621 sau 5610 (sau documente echivalente)
valabild la data limiti de depunere a ofertei (se va
prezenta copia conform cu originalul).

Modalitate de indeplinire: :

Cerinfa se considerd indeplinitd prin
prezentarea autorizatiei sanitar veterinare si
pentru siguranta alimentelor pentru codurile
CAEN 5621 sau 5610 (sau documente
echivalente) valabile la data limitd de
depunere a ofertei.

4. DESCRIEREA SERVICIILOR
4.1. SERVICTI INCHIRIERE SALA DE CONFERINTA

Nr Valoare maxima
C ) DENUMIRE SERVICIU COD CPV totala lei fird
rt
' TVA
| Servicii organizare evenimente (inchiriere sali, logistica), 70310000-7 924.00 lei
' 1 sala x1 zi (7 iulie) — capacitate minim 30 de locuri )
Servicii organizare evenimente (inchiriere sali, logistica), | ) .
L 1 sala x1 zi (7 iulie) — capacitate minim 60 de locuri 70310000-7 1344.00 lei
Servicii organizare evenimente (inchiriere sali, logistica), .
2 | 1 sala x1 7i (8 iulie) capacitate minim 75 de locuri 70310000-7 1344.00 lef

Data: 7 1ulie 2022
Numar sali de conferinta: 2

Capacitate sali:

- 1 sala cu suprafata minima de 150 mp si capacitate de minim 60 de locuri, dotata cu doua cai de
acces, pentru a se pastra fluxul de intrare-iesire a participanilor, iar accesul in sala sa se poata face direct

din zona pietonala pentru a facilita accesul participantilor

- 1 sala cu suprafata minima de 70 mp si capacitate de minim 30 de locuri, aflata in imediata apropiere

a salii cu suprafata de 150 mp

Data: 8 iulie 2022
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Numar sali de conferinta: 1

Capacitate sali:

acces, pentru a se pastra fluxul de intrare-iesire a participanilor, iar accesul in sala sa se poata face direct

1 sala cu suprafata minima de 150 mp si capacitate de minim 75 de locuri, dotata cu doua cai de

din zona pietonala pentru a facilita accesul participantilor

Localizare sali de conferinta: salile de conferinta vor fi asigurate de operatorul economic in cadrul unui complex
hotelier, clasificat la 3 stele, aflat la o distanta de maxim 2 km de sediul Universitatii Dunirea de Jos Galati

{Galati, str. Domneasca nr 47}.

Facilitati organizatorice sali de conferinta:

Amenajarea salilor si a futuror elementelor mentionate mai sus vor fi realizate cu ¢ zi inainte si vor f1 verificate

- lumina naturala

- garderoba

- spatiu secretariat dotat cu masa si scaune, la intrarea in sala de conferinte, pentru primirea si
inregistrarea participantilor

reuniunii

- salile sa fie izolate fonic, astfel incat participantii sa nu fie deranjati de alte activitati care au loc in

aceeasi cladire sau in imediata apropiere
- spatiu exclusiv pentru organizarea si servirea pauzelor de cafea

- personal pentru amenajarea salii si a tuturor elementelor de logistica

- event manager — disponibil in permanenta sa raspunda solicitarilor beneficiarului si sa asigure

desfasurarea optima a evenimentuiui,
Facilitati tehnice sali de conferinta:

- aer conditionat

- ecran de proiectie
- flip-chart + consumabile

- videoproiector
- laptop
- sonorizare

- internet WI-FI si LAN network
- prezidiu si pupitru speaker

de beneficiar.

4.2. SERVICII DE SERVIRE MASA

informarea si indrumarea acestora, precum si inmanarea materialelor

Nr Valoare maxima
; DENUMIRE SERVICIU COD CPV totala lel fara
crt
TVA
Servicii de servire masa —
1. pranz si cinii 60 persoane x 1 35300000-3 5142.00
Zi )
Wel ffee si coffe break
2. eleome cotioe 31 cotle brea 55520000-1 1142.40
60 persoane x 1 zi
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Servicii de servire masid -
3. | pranz si cind 75 persoane x 1 55300000-3 6427.50
zi k
Welcome coffee si coffe break

4. . 55520000-1 1428.00
78 persoane x 1 zi _

1. Welcome coffee
Data: 7 iuiie 2022

Numar participanti: 60 persoane

Locatie: spatiul exclusiv destinat activitatilor de catering din cadrul salii de conferinta cu suprafata minima de
150 mp si capacitate de minim 70 locuri, din cadrul unui complex hotelier, clasificat la 3 stele, aflat la o distanta
de maxim 2 km de sediul Universititii Dunirea de Jos Galati (Galati, str. Domneasca nr 47).

Tip servire: bufet tip cocktail

Logistica asigurata:
- amenajare buffet cu mese si fete de masa
- mese de cocktail
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox
- farfurii desert si fructe din portelan
- pahare din sticla
- cesti cafea si cani ceai din portelan
- dispensere din inox pentru bauturi calde (cafea si ceai)
- spatule, servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu welcome coffee/persoana:
- cafea espresso, 100 mli
- ceai, 200 ml (3 sortimente)
- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat, lamaie feliata, miere de albine - nelimitat
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml '
- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase, 300 ml
- nectaruri din fructe, 200 ml ,
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 5 sortimente)
- fructe, 300 g

2. Masa de pranz
Data: 7 iulie 2022

Numar participanti: 60 persoane

Locatie: restaurant clasificat la 3 stele, situat in aceeasi cladire cu salile de conferinta, din cadrul unui complex
hotelier clasificat la 3 stele, aflat la distanta de maxim 2 km de sediul Universititii Dunérea de Jos Galati (Galati,
str. Domneasca nr 47).



ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI
UNIVERSITATEA ,DUNAREA DE 1OS” DIN GALATI

UNIVERSITAS

GALATIENSIS

Capacitate restaurant: minim 60 de locuri la mese

> Ofertantul trebuie si detini autorizatie sanitard veterinard si pentru siguranta alimentelor si
pentru codurile CAEN 5621 sau 5610 (sau documente echivalente) valabili la data limita de
depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul).

» Ofertantul va face dovada respectirii masurilor de igiena si sigurant a alimentelor, respectiv a
aplicérii procedurilor permanente bazate pe principiile HACCP, c¢f. HG 924/ 2005 (se va prezenta
copia conform cu originalul a certificatului, valabil la data limitd de depunere a ofertei, care
atestd implementarea Sistemului de Management al Sigurantei Alimentului). Tip servire: bufet
suedez

Logistica asigurata:

- amenajare buffet cu mese si fete de masa

- mese si scaune _ ,

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan
- tacamuri din inox

- pahare din sticla

- cesti cafea din portelan

- dispensere din inox pentru bauturi calde (cafea)

- spatule, servetele si alte consumabile

- personal calificat

Structura meniu pranz/persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime);

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g

- deserturi, 200 g

- fructe, 200 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa / plata, 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe, 500 ml
- cafea, 100 ml

Meniu masa de pranz:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa

Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumber
Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
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Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rulada de curcan in crusta cocanta de alune
Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Somon in crusta de alge cu chivas

Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume
Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan
Ciuperci umplute
Cartof umplut cu [egume

. PREPARATE DE BAZA CALDE:
Piept de curcan cu sos parmesan

Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

Muschi de vita primavera

File de salau lemon Pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Legume wok aromate cu ghimbir
Risotto cu sfecla si parmesan
Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:
Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata cu fructe de mare

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone

Mousse cu Bailey's si fructe rosii

Vulcano

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran
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ASORTIMENT DE FRUCTE:

- struguri

- banana

- kiwi

- nectarine

- pepene galben

- physalis

PAINE:
* Specialitati panificatie
Paine la tava bagheta
Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURL

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare carbogazoase (Pepsi, Mirinda, 7-up, Mountain Dew)
Nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe

Cafea espresso servita cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea, ciccolata

3. Coffee break
Data: 7 iulie 2022

Numar participanti: 60 persoane

Locatii: spatiile exclusiv destinate activitatilor de catering din cadrul salilor de conferinta cu suprafata de 150 mp
si capacitate de minim 70 locuri si respectiv cu suprafata de minim 70 mp si capacitate de minim 35 locuri, din
cadrul unui complex hotelier, clasificat la 3 stele, aflat la o distanta de maxim 2 km de sediul Universitatii
Dunérea de Jos Galati (Galati, str. Domneasca nr 47).

Tip servire: bufet tip cocktail

Logistica asigurata:
- amenajare buffet cu mese si fete de masa
- mese de cocktail
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox
- farfurii desert si fructe din portelan
- pahare din sticla
- cesti cafea si cani ceai din portelan
- digpensere din inox pentru bauturi calde (cafea si ceai)
- spatule, servetele si alte consumabile
- personal calificat

Structura meniu welcome coffee/persoana:

- cafea espresso, 100 ml
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- ceai, 200 ml (3 sortimente)

- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat, lamaie feliata, miere de albine - nelimitat
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml

- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase, 300 ml

- nectaruri din fructe, 200 ml

- produse de patiserie-cofetarie, 200 g {minim 5 sortimente)

- fructe, 300 g

4. Welcome coffee
Data: 8 julie 2022

Numar participanti: 75 persoane

Locatie: spatiul exclusiv destinat activitatilor de catering din cadrul salii de conferinta cu suprafata minima de
150 mp si capacitate de minim 75 locuri, din cadrul unui complex hotelier, clasificat la 3 stele, aflat la o distanta
de maxim 2 km de sediul Universititii Dunirea de Jos Galati (Galati, str. Domneasca nr 47). '

Tip servire: bufet tip cocktail

Logistica asigurata:
- amenajare buffet ¢u mese i fete de masa
- mese de cocktail
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox
- farfurii desert si fructe din portelan
- pahare din sticla
- cesti cafea si cani ceai din portelan
- dispensere din inox pentru bauturi calde (cafea si ceai)
- spatule, servetele si alte consurmabile
- personal calificat
Structura meniu welcome coffee/persoana:
- cafea espresso, 100 ml
- ceal, 200 ml (3 sortimente) ,
- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat, lamaie feliata, miere de albine - nelimitat
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml '
- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase, 300 ml
- nectaruri din fructe, 200 ml
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 5 sortimente)
- fructe, 300 g

5. Masa de pranz
Data: 8 iulie 2022

Numar participanti: 75 persoane



, ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI
UNIVERSITATEA ,DUNAREA DE JOS” DIN GALATI

UNIVERSITAS
Pl

o B B

ANFYN

GALATIENSIS

Locatie: restaurant clasificat la 3 stele, situat in aceeasi cladire cu salile de conferinta, din cadrul unui complex
hotelier clasificat la 3 stele, aflat la o distanta de maxim 2 km de sediul Universitatii Dunarea de Jos Galati
(Galati, str. Domneasca nr 47).

Capacitate restaurant: minim 75 de locuri la mese

» Ofertantul trebuie sa defind autorizatie sanitard veterinara gi pentru siguranta alimentelor si
pentru codurile CAEN 5621 sau 5610 (sau documente echivalente) valabild la data limita de
depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul).

»  Ofertantul va face dovada respectirii mésurilor de igiend si siguranta a alimentelor, respectiv a
aplicérii procedurilor permanente bazate pe principiile HACCP, cf. HG 924/ 2005 (se va prezenta
copia conform cu originalul a certificatului, valabil la data limitd de depunere a ofertei, care
atestd implementarea Sistemului de Management al Sigurantei Alimentului).Tip servire: bufet
suedez '

Logistica asigurata:

- amenajare buffet cu mese si fete de masa

- mese si scaune

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan
- tacamuri din inox

- pahare din sticla

- cesti cafea din portelan

- dispensere din inox pentru bauturi calde (cafea)

- spatule, servetele si alte consumabile

- personal calificat

Structura meniu pranz/persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g

- deserturi, 200 g

- fructe, 200 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa / plata, 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe, 500 ml
- cafea, 100 ml

Meniu masa de pranz:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
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Blini cu chorizo, salsa de mango cu chiliy

Tuna cucumber

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti

Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rulada de curcan in crusta cocanta de alune
Beetroot & cream cheese

Cup hallourni & red pepper skewers

Somon in crusta de alge cu chivas

Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry

Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci
Crochete din cartofi cu susan
Ciuperci umplute

Cartof wmplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Piept de curcan cu sos parmesan

Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

Muschi de vita primavera

File de salau lemon Pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Legume wok aromate cu ghimbir
* Risotto cu sfecla si parmesan
Legufne la gratar

Cartofi gratinati dafhe

SALATE:
Salata Waldorf
Salata Greceasca
Saiata Caesar
Salata cu fructe de mare

DESERT:
Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
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Vulcano
Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri
- banana

- kiwi

- nectarine

- pepene galben
- physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURL

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare carbogazoase (Pepsi, Mirinda, 7-up, Mountain Dew)
Nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe

Cafea espresso servita cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea, ciocolata

6. Coffee break
Data: 8 iulie 2022

Numar participanti: 75 persoane

Locatii: spatiile exclusiv destinate activitatilor de catering din cadrul salilor de conferinta cu suprafata de 150 mp
si capacitate de minim 75 locuri din cadrul unui complex hotelier, clasificat la 3 stele, aflat la o distanta de maxim-
2 km de sediul Universitatii Dundrea de Jos Galati (Galati, str. Domneasca nr 47).

Tip s.ervire: bufet tip cocktail

Logistica asigurata:
- amenajare buffet cu mese si fete de masa
- mese de cocktail
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox
- farfurii desert si fructe din portelan
- pahare din sticla
- cesti cafea si cani ceai din portelan
- dispensere din inox pentru bauturi calde (cafea si ceai)
- spatule, servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu welcome coffee/persoana:
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- cafea espresso, 100 ml

- ceal, 200 ml (3 sortimente)

- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat, lamaie feliata, miere de albine - nelimitat
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml

- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase, 300 ml

- nectaruri din-frupte, 200 ml

- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 5 sortimente)

- fructe, 300 g

7. Cina
Data: 8 iulie 2022

Numar participanti: 75 persoane

Locatie: restaurant clasificat la 3 stele, situat in aceeasi cladire cu salile de conferinta, din cadrul unui complex
hotelier clasificat la 3 stele, aflat la o distanta de maxim 2 km de sediul Universititii Dunarea de Jos Galati
(Galati, str. Domneasca nr 47).

Capacitate restaurant: minim 75 de locuri la mese

» Ofertantul trebuie si de{ini autorizatie sanitard veterinara i peniru siguranga alimentelor gi
pentru codurile CAEN 5621 sau 5610 (sau documente echivalente) valabili la data limita de
depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul).

» Ofertantul va face dovada respectarii masurilor de igiend $i sigurantd a alimentelor, respectiv a
aplicrii procedurilor permanente bazate pe principiile HACCP, cf. HG 924/ 2005 (se va prezenta
copia conform cu originalul a certificatului, valabil la data limitd de depunere a ofertei, care
atestd implementarea Sistemului de Management al Sigurantei Alimentului).Tip servire: bufet
suedez

Tip servire: set-menu
Logistica asigurata:

- mese sl scaune

- farfurii gustare, fel de baza si desert din portelan
- tacamuri din inox

- pahare din sticla

- servetele si alte consumabile

- personal calificat

Structura meniu cina /persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):

- antre cald, 450 g

- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g
- desert, 200 g

- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml

- limonada, 500 ml
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La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.

Meniu cina:

Antre cald

Somon cu sos de fructe de mare, brez arborio si nero di sepia, 150/100/150/50

A g
fimes
Main course

Turkey Wellington, acompaniat de sparanghel sotat in unt',
dovleac copt in fulgi de fistic si sos de portocale

Desert
Lava cake cu inghetata de vanilie si menta 150/50 g
Bauturi

450 g

Apa minerala carbogaioasa si plata 500 ml
Li_monada cu limes, miere de albine si menta 500 ml

5. RECEPTIA SERVICIILOR
Receptia se va face In mod obligatoriu pe baza urmaétoarelor documente:
- Factura fiscala;
- Proces verbal de prestare a serviciilor.
- Lista de prezenta

6. PLATA SERVICIILOR

Plata se va efectua in conturile deschise la Directiile de Trezorerie ale statului. Achizitorul va face plata
serviciilor realizate de cétre contractant dupd receptionarea facturii si a documentele justificative pentru
serviciile efectiv prestate si confirmate. Mentiondm cd documentele justificative aferente unei facturi se
vor depune la sediul achizitorului in format hértie. _
Prestarea serviciilor se considerd finalizatd, dupad semnarea procesului verbal de ambele pirti, fard
obiectiuni, g1 prezentarea documentelor justificative de contractant, achizitorului.

Universitatea Dunidrea de Jos, va efectua plata citre contractant prin ordin de plati in termen de
maxim 30 (treizeci) zile de la facturare si semnare a procesului verbal de receptie al serviciilor.

7. CONDITII IMPUSE PENTRU SECURITATEA §I SANATATEA IN MUNCA SI
PROTECTIA MUNCI
Prestatorul trebuie s respecte cerintele legale de securitate si s@inftate in muncd respectiv de
protectie a mediului previzute de legislatia in vigoare aplicabild, fiind direct responsabil de
consecintele nerespectirii acestei legislatii. (se va completea Formularul ar. 5)

8. PREVEDERI CONTRACTUALE

Atribuirea contractului se va face utilizand criteriul de atribuire pretul cel mai scézut.

Pentru derularea contractului este necesar ca prestatorul sa deschidé un cont la trezoreria statului. Nu-
se acceptd actualizarea prefului contractului. Se vor oferta toate serviciile. Nu se acceptd oferte partiale.
Orele de servire a mesei vor fi stabilite de comun acord cu operatorul economic care va fi declarat
castigator.
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Notd: Rispunderea pentru continutul caietului de sarcini aparfine persoanei din
departamentul/compartimentul  autoritifii contractante ce procedeazi la intocmirea/
completarea/actualizarea acestuia, pe baza necesititilor asumate de compartimentul respectiv.

fntocmit, |
Mirela Voiculescu



FORMULARE

Formularul - 1 Declaratie privind conflictul de interese pentru ofertanti/ ofertanti asociati/
subcontractanti/terti sustinatori

Formularul -~ 2 Formular de oferta (propunerea financiara) pentru atribuirea contractului
Formularul -~ 3 Centralizator de prefuri
Formularul - 4 Propunere tehnica pentru atribuirea contractului

Formularul - 5 Declaratie privind sdndtatea si securitatea in munca



FORMULARUL nr.1
DECLARATIE
privind conflictul de interese

pentru ofertanti/ ofertanit asociati/ subcontractanti/terfi sustinatori

Subsemnatul, ' fnume §i prenume), domiciliat (a) in ........ {adresa de
domiciliu), identificat (a) cu act de identitate (Cl/pasaport), seria ........cocenn... IS 1| SRR , eliberat de
.............. , la data de .eneeiee;, CNP e, Teprezentant  legal  autorizat
al (denumirea/numele §i sediul/adresa
ofertantului), in calitate de ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant /terf sustindtor( dupi caz), la procedura
de atribuire a contractului de achizitie publica avind ca obiect
...................................................... veensne la data de ............. (zi/lund/an), organizati de

.............................. , declar pe proprie rispundere, sub sanctiunea excluderii din procedurd si sub
sanctiunile aplicate faptei de fals In acte publice, ca in calitate de participant la acestd procedurd nu ne aflim
intr-o situatie de conflict de interese in sensul art. 59 i art.60 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice, cu modificdrile si completirile ulterioare.

- situgtia in care ofertantul individual/ofertantul asociat/candidatul/subcontractantul propus/terful
sustindtor are drept membri in cadrul consiliului de administrafie/organului de conducere sau de
supervizare si/sau are acfionari ori asociati semnificativi persoane care sunt sot/sotie, rudd sau qfin pdnd
la gradul al doilea inclusiv ori care se afld in relatii comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadrul
Autoritdtii/entitdtii contractante sau al furnizorului de servicii de achizitie implicat in procedura de
atribuire;

- situatia in care ofertantul/candidatul a nominalizat printre principalele persoane desemnate pentru
executarea contractului persoane care sunt sot/sotie, rudd sau afin pdnd la gradul al doilea inclusiv ori care
se afld in relatii comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadvrul Autoritdtii/entitdtii contractante sau
al furnizorului de servicii de achizitie implicat in procedura de atribuire.

Subsemnatul declar ci informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu si Inteleg ci
autoritatea contractanti are dreptul de a solicita, in scopul verificdrii si confirmirii declaratiilor, orice
documente doveditoare de care dispunem. Inteleg ci in cazul in care aceasta declaratie nu este conformi cu
realitatea sunt pasibil de incdlcarea prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii.

Anexat este lista actionarilor/asociatilor /membrilor consiliului de administratie/organ de conducere
sau de supervizare / perscane Imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos™ din Galati.

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului e
Numele si prenumele semnatarului ' e e e
Capacitate de semmdturd et

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului e
Tarade regedintd e ———————————
Adresa e
Adresa de corespondenid (dacd este diferitd) e
Telefon/Fax - e

Data



Lista actionari/asociati /membri in consiliul de administrafie/organ de conducere sau de supervizare /
persoane imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos™ din Galati:

Nr. Crt. | Numele gi Prenumele Functia in cadrul ofertantului
1. Prof. univ. dr. ing. Puiu - Lucian | Rector
GEORGESCU
2, Prof. univ. dr. Nicoleta BARBUTA - | PRORECTOR responsabil cu managementul
MISU financiar si strategiile administrative
3. Prof. dr. ing. Elena MEREUTA PRORECTOR  responsabil cu  activitatea
didactica gi asigurarea calitatii
4, Ana STEFANESCU PRORECTOR responsabil cu managementul
resurselor umane si juridic
5. Prof. univ. dr. ec. dr. ing. habil. Silvius | PRORECTOR responsabil cu activitatea de
STANCIU cercetare, dezvoltare, inovare si parteneriatul cu
mediul economico-social
6. Conf. dr. ing. Ciprian VLAD PRORECTOR  responsabil cu strategiile
universitare §i parteneriatul cu studentii
7 Asist. yniv. dr, Alexandru NECHIFOR PRORECTOR responsabil cu Strategiile 51
relatiile institutionale
8 Prof. dr. ing. Eugen-Victor-Cristian RUSU | Director C.S.U.D.
9 Ing. Romeu HORGHIDAN Director Directia Generald Administrativa
10 Neculai SAVA Director Interimar Directia Economica
11 Prof. dr. habil. Catalina ITICESCU Profesor In cadrul Facultatii de Stiinte gi Mediu
12 Ec. Marian DANAILA Director Interimar Directia Achizitii Publice si
Monitorizare Contracte
13 Emilia Daniela TIPLEA Sef Serviciu Interimar Serviciul Contabilitate
14 Ec. Maricica FELEA Sef Serviciu - Serviciul Financiar
15 Margareta DANAILA Administrator financiar
16 Aurelia-Daniela MODIGA Administrator financiar
17 Doina SABABEIT Administrator financiar
18 Oana CHICOS Consilier juridic
19 Elena-Marinela OPREA Consilier juridic
20 Andreea ALEXA Consilier juridic
21 Ec. Madilina Daniela MIHAI Administrator de patrimoniu
22 Ec. Monica LUNGU Administrator financiar
23 Ing. Mihaela BRATU‘ Administrator de patrimoniu
24 Prof.dr.fiz. Mirela Voiculescu Prof.dr.fiz. in cadrul Facultétii de Chimie, Fizici gi




Mediu

25 Prof.dr.chim. Constantin APETREI Prof.dr. chim. Tn cadrul Facultétii de Chimie,
Fizicd si Mediu
26 Lector/sef lucriri dr. Mihaela TIMOFTI

Lector/sef lucrari dr. in cadrul Facultitii de
Stiinte si Mediu '

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului

Numele si prenumele semnatarului

Capacitate de semndiurd

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

Tara de resedingd

Adresa

Adresa de corespondentd (dacd este diferitd)

Telefon / Fax

Data




FORMULARUL nr. 2

OFERTANTUL
(denumirea/ntimele)
FORMULAR DE OFERTA
CAIIE .o
(denumirea autoritatii contractante si adresa completa)
Domnilor,

1. Examindnd documentatia de atribuire, subsemnatii, reprezentanti ai ofertantului
: , (denumirea/numele ofertantului)  ne oferim ca, in
conformitate cu prevederile si cerintele cuprinse in documentatia mai sus mentionata, sa prestam

U SR pentru suma de

lei, (suma in litere si in cifre) la care se

adauga taxa pe valoarea adaugata in valoare de lei (suma in litere siin cifre}

- 2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabilita castigatoare, sa incepem serviciile

si sd terminam prestarea acestora in conformitate cu specificatiile din caietul de sarcini in (perioada
In litere si In cifre). _

3. Ne angajam s& mentinem aceasta ofertd valabild pentru o duratd de zile,

respectiv.. pand la data de (durata In fitere s iIn  cifre)

(ziua/luna/anul) si ea va riméane obligatorie pentru noi si poate fi acceptata oricand Tnainte de expirarea
perioadei de valabilitate.

4. Pana la incheierea si semnarea contractului de achizitie publicd aceasta oferts, impreuna cu
comunicarea transmisa de dumneavoastra, prin care oferta noastra este stabilita castigatoare, vor constitui un
contract angajant intre noi. '

5. Intelegem ¢ nu sunteti obligati s acceptati oferta cu cel mai scizut pret sau orice alta oferts pe
care o puteti primi.

Data / /
, in calitate de , legal autorizat sa semnez
(semnatura)

oferta pentru si in numele

(denumirea/numele oferfantulti)



Operator Economic

(denumirea)

FORMULARUL nr. 3

CENTRALIZATOR DE PRETURI
Valoare
) - Cantitat Pret
Nr estimati en unitar Pret total Pret total
Denumirea serviciului totali UM . . RON RON
crt, RON £3irs solicitatdi | RON fira N
ara fira TVA cuTVA
TVA UM TVA
0 1 2 4 5 6=4*5 7=6 + TVA
Servicii inchiriere sala e ; e tecd € etound
. g complefeaz ! lgfeazu N feulz
30 pers, logistica, 1| 924.00 serv 1sery | Compieteaz | compleleqzd | completeazd
lax 171 a q‘e chitre | decdve de catre
salax 1z1 ofertant ofertant ofertani
L Servicii inchiriere sala e » i€ | e ;
_r contpleted O] i] ompleteazd
60 pers, logistica, 1 1344.00 sery I sery | Comipreteaz | compieleazd | comipitleaza
. d de cdrre de ¢dtre de cdtre
sala x 1zi afertant ofertant ofertant
Servicii inchiriere sala se ! e - se ]
.. Oty im | e eteqs "0 28
75 pers, logistica, 1 1344.00 serv | sery | Completeaz | compieteazd | compiereazd
’ dde cdire | decdrre de cdtre
sala x 1zi ofertant afertant ofertant
Welcome coffee si ' 135 3¢ ; e e 3¢ retocsi
- . rompieieaz oy ez O ele
2 | Coffe Break 135 2570.40 persoani/zi compleleaz | compleleazd | compietedit
- persoane | dde citre | de cdire de cdtre
persoane x 1 zi ofertant ofertant ofertant
Servire masa pranz si 135 se ot s€ eteced e retedes
3 | cind 135 persoanex 1 | 11570.85 persoand/zi completea | compreleaza | compieled:d
. : persoane | dde cdawre | decdire de carre
1 | gfertant ofertant afertant
Se 5e
TOTAL 17753.25 com;z.’ezea:a c'ome.lezwm
de cdire de cdtre
oferfant ofertant

Se va oferta tof pachetul,
Nu se accepti oferte partiale in cadrul pachetului si nici oferte alternative.
Oferta financiard va fi prezentatd, respectindu-se pretul maximal pentru fiecare pozitie din

cadrul pachetului.

Semnétura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului -

‘Numele §i prenumele semnatarului

Capacitate de semnatura
Detalii despre ofertant
Numele ofertantului

[ara de resedinta
Adresa

Adresa de corespondenta (daca este diferita)

Adresa de e-maif
Telefon / Fax
Data



OFERTANTUL

(denumirea/numele)

FORMULARUL nr.4

PROPUNERE TEHNICA

CRT.

CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

SERVICII INCHIRIERE SALA DE CONFERINTA

Data: 7 iulie 2022
Numar sali de conferinta: 2

Capacitate sali: _

- 1 sala cu suprafata minima de 150 mp si
capacitate de minim 60 de locuri, dotata cu doua cai de acces,
pentru a se pastra fluxul de intrare-iesire a participanilor, iar
accesul in sala sa se poata face direct din zona pietonala
pentru a facilita accesul participantilor

- 1 sala cu suprafata minima de 70 mp si
capacitate de minim 30 de locuri, aflata in imediata apropiere
a salii cu suprafata de 150 mp
Data: 8 iulie 2022
Numar sali de conferinta: 1
Capacitate sali:

- ~ 1 sala cu suprafata minima de 150 mp si
capacitate de minim 75 de locuri, dotata cu doua cai de acces,
pentru a se pastra fluxul de intrare-iesire a participanilor, iar
accesul in sala sa se poéta face direct din zona pietonala
pentru a facilita accesul participantilor

Localizare sali de conferinta: salile de conferinta vor fi
asigurate de operatorul economic in cadrul unui complex
hotelier, clasificat la 3 stele, aflat la o distanta de maxim 2 km
de sediul Universititii Dunirea de Jos Galati (Galati, str,
Domneasca nr 47).
Facilitati organizatorice sali de conferinta:
- lumina naturala
- garderoba
- spatiu secretariat dotat cu masa si scaune, la
intrarea in sala de conferinte, pentru primirea si
inregistrarea participantilor informarea si
indrumarea acestora, precum si inmanarea
materialelor reuniunii
- salile sa fie izolate fonic, astfel incat participantii
sa nu fie deranjati de alte activitati care au loc in
aceeasi cladire sau in imediata apropiere
- spatiu exclusiv pentru organizarea si servirea pauzelor de
cafea
- personal pentru amenajarea salii si a tuturor elementelor de
logistica
- event manager — disponibil in permanenta sa
raspunda solicitarilor beneficiarului si sa asigure

desfasurarea optima a evenimentului,
Facilitati tehnice sali de conferinta;

se completeazi de ciitre ofertant




- aer conditionat

- ecran de proiectie

- flip-chart + consumabile

- videoproiector

- laptop

- sonorizare

- internet WI-FI si LAN network

- preiidiu s1 pupitru speaker

Amenajarea salilor si a tuturor elementelor mentionate mai

sus vor fi realizate cu o zi inainte si vor fi verificate de
beneficiar.

2. SERVICII DE SERVIRE MASA

I. Welcome coffee
Data: 7 inlie 2022
Numar participanti: 60 persoane
Locatie: spatiul exclusiv destinat activitatilor de catering din
cadrul salii de conferinta cu suprafata minima de 150 mp si
capacitate de minim 70 locuri, din cadrul unui complex
hotelier, clasificat 1a 3 stele, aflat la o distanta de maxim 2 km
de sediul Universititii Dunarea de Jos Galati (Galati, str.
Domneasca nr 47).
Tip servire: bufet tip cocktail
Logistica asigurata:
- amenajare buffet cu mese si fete de masa
- mese de cocktail :
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti
inox '
- farfurii desert si fructe din portelan
- pahare din sticla
- cesti cafea si cahi ceai din portelan
- dispensere din inox pentru bauturi calde
{(cafea si ceai)
- spatule, servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu welcome coffee/persoana:
- cafea espresso, 100 ml
- ceal, 200 ml (3 sortimente)
- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat,
lamaie feliata, miere de albine - nelimitat
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml
- bauturi racoritoare carbogazoase si
necarbogazoase, 300 ml
- nectaruri din fructe, 200 ml
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 5
sortimente)
- - fructe, 300 g

2. Masa de pranz
Data: 7 iulie 2022
Numar participanti: 60 persoane
Locatie: restaurant clasificat la 3 stele, situat in aceeasi
cladire cu salile de conferinta, din cadrul unui complex
hotelier clasificat la 3 stele, aflat la distanta de maxim 2 km
de sediul Universitdtii Dunfrea de Jos Galati (Galati, str.
Domneasca nr 47).
Capacitate restaurant: minim 60 de locuri la mese
»  Ofertantul trebuie s detind autorizatie
sanitard veterinard si pentru siguranta
alimentelor gi pentru codurile CAEN 5621
sau 5610 (sau documente echivalente)
valabili la data limitd de depunere a
ofertei (se va prezenta copia conform cu
originalul).




> Ofertantul va face dovada respectarii
mésurilor de igiena gi sigurantd a
alimentelor, respectiv a aplicarii
procedurilor permanente bazate pe
principiile HACCP, cf. HG 924/ 2005 (se
va prezenta copia conform cu originalul a
certificatubui, valabil la data limita de
depunere a ofertei, care atests
implementarea Sistemului de
Management al Sigurantei
Alimentului). Tip servire: bufet suedez

Logistica asigurata:
- amenajare buffet cu mese si fete de masa
- mese si scaune
~ platouri inox / sticla/ portelan si clesti
inox
- chafing dish-uri pentru expunerea si
mentinerea preparatelor calde :
- farfurii gustare, fel de baza, desert si
fiucte din portelan '
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- cesti cafea din portelan
- dispensere din inox pentru bauturi calde
(cafea)
- spatule, servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu pranz/persoana {cantitati finite,
dupa procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe
baza de branzeturi, carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g
- preparate de baza calde din carne de pasare,
porc, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g
- deserturi, 200 g
- fructe, 200 g
- paine, 100 g
- apa minerala carbogazoasa / plata, 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si fresh-
uri din fructe, 500 ml
- cafea, 100 ml

~ Meniu masa de pranz:

ASORTIMENT GUSTARI APERITTV:

Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu
chilly

Tuna cucumber

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune

Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi
Rulada de curcan in crusta cocanta de
alune

Beetroot & cream cheese
Cup halloumi & red pepper skewers

Somon in crusta de alge cu chivas
Crostini cu roast beef, piper aromat si
sparanghel




ASORTIMENT PREPARATE
VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de
castravete si rosii cherry

Bruschetta cu legume
Clatite cu spanac si
ciuperci

Crochete din cartofi cu
susan

Ciuperci umnplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Piept de curcan cu sos parmesan

Sote de crevetl black tiger cu rosii
cherry si ciuperci

Risoito cu sfecla, parmezan si confit de
rata

Muschi de vita primavera

File de salau lemon Pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry
si miere de albine

File de porc cu alune si muguri de
fasole

GARNITURI:

Legume wok aromate cu ghimbir
Risotto cu sfecla si parmesan
Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:
Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata cu fructe de mare

DESERT:
Minitarte cu crema mascarpons
Mousse cu Bailey's si fructe rosii

Vulcano
Pere marinate in vin rosu cu dulceata de
sofran

ASORTIMENT DE FRUCTE;
- struguri

- banana

- kiwi

- nectarine

- pepene galben
- physalis

PAINE:
Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta




Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata
Bauturi racoritoare carbogazoase (Pepsi,
Mirinda, 7-up, Mountain Dew)
Nectaruri din fructe si fresh-uri din
fructe

Cafea espresso servita cu lapte
condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea,
ciocolata '

3. Coffee break
Data: 7 iulie 2022
Numar participanti: 60 persoane
Locatii: spatiile exclusiv destinate activitatilor de catering
din cadrul salilor de conferinta cu suprafata de 150 mp si
capacitate de minim 70 locuri si respectiv cu suprafata de
minim 70 mp si capacitate de minim 35 locuri, din cadrul
unui complex hotelier, clasificat la-3 stele, aflat la o distanta
de maxim 2 km de sediul Universititii Dundrea de Jos Galati
{Galati, str. Dommneasca nr 47). ’
Tip servire: bufet tip cocktail
Logistica asigurata:
- amenajare buffet cu mese si fete de masa
- mese de cocktail
- platowri inox / sticla/ portelan si clesti
inox
- farfurii desert si fructe din portelan
- pahare din sticla
- cestl cafea si cani ceai din portelan
- dispensere din inox pentru bauturi calde
(cafea si ceai)
- spatule, servetele sialte consumabile
- personal calificat
Structura meniu welcome coffee/persoana:
- cafea espresso, 100 ml
- ceai, 200 ml (3 sortimente)
- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat,
lamaie feliata, miere de albine - nelimitat
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml
- bauturi racoritoare carbogazoase si
necarbogazoase, 300 mi
- nectaruri din fructe, 200 mi )
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 5
sortimente)
- fructe, 300g

4. Welcome coffee
Data: 8 ijulie 2022
Numar participanti: 75 persoane
Locatie: spatiul exclusiv destinat activitatilor de catering din
cadrul salii de conferinta cu suprafata minima de 150 mp si
capacitate de minim 75 locuri, din cadrul unui corplex
hotelier, clasificat 1a 3 stele, aflat la o distanta de maxim 2 km
de sediul Universititii Dunérea de Jos Galati (Galati, str.
Domneasca nr 47).
Tip servire: bufet tip cocktail
Logistica asigurata:
- amenajare buffet cu mese si fete de masa
- mese de cocktail
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti
inox
- farfurii desert si fructe din portelan
- pahare din sticla
- cesti cafea si cani ceai din portelan




- dispensere din inox pentru bauturi calde
{cafea siceai)
- spatule, servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu welcome coffee/persoana:
- cafea espresso, 100 m!
- ceai, 200 ml (3 sortimente)
- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat,
lamaje feliata, miere de albine - nelimitat
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml
- banturi racoritoare carbogazoase si
necarbogazoase, 300 ml
- nectaruri din fructe, 200 ml
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g {minim 5
sortimente)
- fructe, 300 g

5. Masa de pranz
Data: 8 iulie 2022
Numar participanti: 75 persoane
Locatie: restaurant clasificat la 3 stele, situat in aceeasi
cladire cu salile de conferinta, din cadrul unui complex
hotelier clasificat la 3 stele, aflat la o distanta de maxim 2 km
de sediul Universititii Dundrea de Jos Galati (Galati, str.
Domneasca nr 47).
Capacitate restaurant: minim 75 de locuri la mese
¥ Ofertantul trebuie 53 detind autorizatie
sanitard veterinard gi pentru siguranta
alimentelor si pentru codurile CAEN 5621
sau 5610 (sau documente echivalente)
valabila la data limitd de depunere a
ofertei (se va prezenta copia conform cu
originalul}.
»  Ofertantul va face dovada respectirii
mésurilor de igiend si sigurantd a
alimentelor, respectiv a aplicdrii
procedurilor permanente bazate pe
principiile HACCP, cf. HG 924/ 2005 (se
va prezenta copia conform cu originalul a
certificatului, valabil la data limita de
depunere a ofertei, care atesti
implementarea Sistemului de
Management al Sigurantei
Alimentului). Tip servire: bufet suedez

Logistica asigurata;
- amenajare buffet cu mese si fete de masa
- mese si scaune
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti
inox
- chafing dish-uri pentru expunerea si
mentinerea preparatelor calde
- farfurii gustare, fel de baza, desert si
fructe din portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- cesti cafea din portelan
- dispensere din inox pentru bauturi calde
(cafea)
- spatule, servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu pranz/persoana (cantitati finite,
dupa procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe
baza de branzeturi, carne si peste, 250 g




- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare,
pore, vita si peste, 250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi, 200 g

- fructe, 200 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa / plata, 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din frucie si fresh-
uri din fructe, 500 ml
- cafea, 100 ml

Meniu masa de pranz:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa

Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly

Tuna cucumber

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti

Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rulada de curcan in crusta cocanta de alune
Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Somon in crusta de alge cu chivas

Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete
si rosii cherry

Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci
Crochete din cartofi cu susan
Ciuperci urnplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE;

Piept de curcan cu sos parmesan
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si
ciuperci

Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata
Muschi de vita primavera

File de salau lemon Pfeffer
Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de
albine

File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Legume wok aromate cu ghimbir
Risotto cu sfecla si parmesan
Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:
Salata Waldorf




Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata cu fructe de mare

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Vulcano

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banana

- kiwi

- nectarine

- pepene galben
. - physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURIL

Apa minerala carbogazoasa / plata
Bauturi racoritoare carbogazoase (Pepsi, Mirinda,
7-up, Mountain Dew)

Nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe
Cafea espresso servita cu lapte condensat, zahar
brurnvalb, biscuit cafea, ciocolata ‘

6. Coffee break
Data: § iulie 2022
Numar participanti: 75 persoane
Locatii: spatiile exclusiv destinate activitatilor de catering
din cadrul salilor de conferinta cu suprafata de 150 mp si
capacitate de minim 75 locuri din cadrul unui complex
hotelier, clasificat la 3 stele, aflat 1a o distanta de maxim 2 km
de sediul Universitdtii Dundrea de Jos Galati (Galati, str.
Domneasca nr 47). .
Tip servire: bufet tip cocktail
Logistica asigurata:
- amenajare buffet cu mese si fete de masa
- mese de cocktail
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti
inox :
- farfurii desert si fructe din portelan
- pahare din sticla
- cesti cafea si cani ceai din portelan
- dispensere din inox pentru bauturi calde
(cafea si ceai)
- spatule, servetele si alte consumabile
- personal calificat
Structura meniu welcome coffee/persoana;
- cafea espresso, 100 ml
- ceai, 200 ml (3 sortimente)
- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat,
lamaie feliata, miere de albine - nelimitat
- apa minerala carbogazoasa/plata, 500 ml




- bauturi racoritoare carbogazoase si
necarbogazoase, 300 ml
- nectaruri din fructe, 200 ml
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 5
sortimente)
- - fructe, 300 g

7. Cina
Data: 8 iulie 2022
Numar participanti: 75 persoane
Locatie: restaurant clasificat la 3 stele, situat in aceeasi
cladire cu salile de conferinta, din cadrul unui complex
hotelier clasificat la 3 stele, aflat 1a o distanta de maxim 2 km
de sediul Universitatii Dunirea de Jos Galati (Galati, str.
Domneasca nr 47).
Capacitate restaurant: minim 75 de locuri la mese
»  Ofertantul trebuie sa deting autorizaiie
sanitard veterinard s pentru siguranta
alimentelor si pentru codurile CAEN 3621
sau 5610 (sau documente echivalente)
valabild la data limiti de depunere a
ofertei (se va prezenta copia conform cu
originalul).
3 Ofertantul va face dovada respectirii
mésurilor de igien3 gi siguranti a
alimentelor, respectiv a aplicarii
procedurilor permanente bazate pe
principiile HACCP, cf. HG 924/ 2005 (se
va prezenta copia conform cu originalul a
certificatului, valabil {a data limita de
depunere a ofertei, care atest3
implementarea Sistemului de
Management al Sigurantei
Alimentului). Tip servire: bufet suedez

Tip servire: set-menu
Logistica asigurata:
- mese si scaune
- farfurii gustare, fel de baza si desert din
portelan
- tacamuri din inox
- pahare din sticla
- servetele si alte consumabile
- personal calificat '
Structura meniu cina /persoana (cantitati finite,
dupa procesarea termica a materiilor prime):
- antre cald, 450 g :
- fel de baza din carne cu garnitura si sos, 450 g
- desert, 200 g
- apa minerala carbogazoasa/plata, 300 ml
- limonada, 500 ml
La cerere se vor asigura si meniuri vegetariene.
Meniu cina:

Antre cald

Somon cu sos de fructe de mare, orez arborio s
Main course

Turkey Wellington, acompaniat de sparanghel
copt in fulgi de fistic si sos de portocale

Desert
Lava cake cu inghetata de vanilie si menta
Bauturi




Apa minerala carbogazoasa si plata
Limonada cu limes, miere de albine si menta

500 m!
500 ml

RECEPTIA SERVICIILOR _
Receptia se va face in mod obligatoriu pe baza
urmétoarelor documente:
- Facturi fiscald;
- Proces verbal de prestare a
serviciilor.
- Lista de prezenta

se completfeazii de ciitre ofertant

PLATA SERVICIILOR

Plata se va efectua in conturile deschise la Directiile de
Trezorerie ale statului. Achizitorul va face plata
serviciilor realizate de catre contractant dupd
receptionarea facturii si a documentele justificative
pentru serviciile efectiv prestate si confirmate.
Mentiondm ¢3 documentele justificative aferente unei
facturi se vor depune la sediul achizitorului in format
hértie.

Prestarea serviciilor se considerd finalizati, dupa
semnarea procesului verbal de ambele parti, fird
obiectiuni, si prezentarea documentelor justificative de
contractant, achizitorului.

Universitatea Dunirea de Jos, va efectua plata
citre contractant prin ordin de platd in termen de
maxim 30 (treizeci) zile de la facturare si semnare a
procesului verbal de receptie al serviciilor.

se completeazd de cdire ofertant

CONDITII IMPUSE PENTRU SECURITATEA
SI SANATATEA IN MUNCA SI PROTECTIA
MUNCII

Prestatorul trebuie s respecte cerinfele legale de
securitate si sdndtate in munca respectiv de protectie
a mediului prevazute de legislajia in vigoare
aplicabild, fiind direct responsabil de consecintele
nerespectarii acestei legislatii. (se va completea
Formularul nr. §)

se completeazd de cdtre ofertant

VYALABILITATEA OFERTEI

Oferta va fi valabili pe o perioadd de minim 30 de zile
de la data limitd pentru depunerea ofertelor
comunicati de Autoritatea contractantd In Invitatia de
participare.

se completenzd de citre ofertunt

Semnatura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului
Numele si prenumele semnatarului

Capacitate de semnétura '

Defalii despre ofertant

Numele ofertantului

Tara de resedinia

Adresa

Adresa de corespondenta (daca este diferita)

Adresa de e-mail

Telefon / Fax

Data




FORMULARUL nr.5

DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI SECURITATEA iIN MUNCA

Subsemnatul, ....corerverreerenes (nume si  prenume), reprezentant Imputernicit al
............................. (denumirea operatorului economic}), declar pe propria raspundere ca ma anagajez
SAPrestezZ...cvvcvevsrreserrvines pe parcursul indeplinirii contractului, in conformitate cu regulile obligatorii

referitoare la conditiile de munca si de protectie a muncii, care sunt in vigoare in Romania.

De asemenea, declar pe propria raspundere c& la efaborare ofertei am finut cont de obligafiile
referitoare la conditiile de munca si de protectie a muncii, si am inclus costul pentru indeplinirea acestor
obligatii. .

Totodata, declar c& am luat fa cunostin{a de prevederile art 326 « Falsul in Declaratii » din Coduf Penal
referitor fa « Declararea necorespunzétoare a adevarului, facutd unui organ sau institutii de stat ori unei alfe
unitafi in vederea producerii unei consecinte juridice, pentru sine sau pentru aftul, atunci cand, potrivit legii ori
Imprejurarifor, declaralia facuta servegte pentru producerea acelei consecinte, se pedepseste cu inchisoare
de la 3 luni la 2 ani sau cu amenda »

Semnatura ofertantului sau a reprezentantului ofertantulti e
Numele §i prenumete semnatarului

Capacitate de semndtira s
Detalii despre ofertant
Numele oferfantulti i

Taraderesedingd s P~

Adresa

Adresa de corespondenta (dacé este diferita)
Adresa de e-mail

Telefon / Fax

Data



