ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI
UNIVERSITATEA ,DUNAREA DE JOS” DIN GALATI

INVITATIE

Prin prezenta, vi aducem la cunostinti cd Universitatea ,,Dundrea de Jos” din Galati este
interesatd si achizitioneze ,, Servicii de servire masid si coffee break si inchiriere salc pentru
cursul IMADERM ”, si v invitdm si depuneti oferta tehnicd si financiard, avind in vedere
urméatoarele:

1. Denumirea autoritétii contractante: Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati

Cod de identificare: 3127522

Adresa: Str. Domneasci nr. 47, Galati, Romania

Telefon: 0236130115

Fax: 0236419177

2. Denumire invitatie: “Servicii de servire masd §i coffee break si inchiriere salu pentru
cursul IMADERM », conform caietului de sarcini.
3. Modalitatea de desfisurare: procedura proprie.

4. Descrierea procedurii proprii care urmeazd a fi aplicati de autoritatea contractantd in

vederea selectrii - prestatorilor de servicii se regiseste la
https:/fugal.ro/files/achizitii/docs/Procedura Operationala proprie pentru achizitie servieii
anexa 2.pdf

5. Pentru depunerea ofertei se vor completa: formularele atasate prezentei.
6. Impirtirea pe lot-uri: nu.
7. Valoarea estimati totald fard TVA 7147 lei fara TV A defalcatd astfel:
o 40957 lei fara TV A pentru serviciile de servire masa
e 1101 lei fara TV A pentru serviciile de coffee-break
¢ 1092 pentru serviciile de inchiriere sala si sonorizare
8. Criteriu de atribuire: pretul cel niak scﬁzut-.
9. Cod CPV: 55520000-1, 55300000-3, 70310000-7.
10. Tip contract: prestare de servicii.

11. Obiectul contractului: ,, Servicii de servire masd si coffee break si inchiriere salu pentru
cursul IMADERM . 7
12. Data limit3 de depunere a ofertelor: azg 05 A0 9\5 , 6&@\1 “-f oD
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13. Adresa la care se¢ transmit ofertele: Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati, str.
Domneascd nr. 47, Galati, Roménia, cod postal 800008, Registratura sau la adresa de mail

mihai.irimia@ueal.ro

14. Limba de redactare a ofertei: Romana

15. Tip de finantare si modalitate de platd: Plata se face in termen de maxim 30 de zile de la prestarea
serviciilor, din fondurile institutiei, in contul furnizorului deschis la Trezoreria statului.

16. Moneda in care se transmite oferta de pret: lei

17. Modul de obtinere a documentatiei: atagat invitatiei.

18. Persoana de contact: Mihai Aurelian Irimia, tel. 0336130115, e-mail: mihai.irimia@ugal.ro

19. Vi rugém sd confirmati primirea prezentei invitatii, la numarul de fax 0236419177 sau la

RECTOR,
Prof. univ. dr-ng:

DIRECTOR GENERAL INTERIMAR
DIRECTIA GENERAL4 ISTRATIVA,
Cristian Laurentiu D

AveY

DIRECTOR INTERIMAR
DIRECTIA ACHIZITII PUBLICE SIMONITORIZARE CONTRACTE,
Ec. Marian DANAILA

INTOCMIT,
Ec. Mihai Aurelian IRIMIA
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CAIET DE SARCINI

Privind achizitia de Servicii de inchiriere sali de curs si sonorizare, servire masi si coffee
break pentru cursul Imagisticii dermatologici

I. AUTORITATEA CONTRACTANTA: Universi_tatea ~Dundrea de Jos” din Galati

II. OBIECTUL CAIETULUI DE SARCINI

Rolul prezentului caiet de sarcini il constituie achizitionarea de Servicii de inchiriere sala de curs

si sonorizare, servire masi §i coffee break pentru cursul Imagistici dermatologici, in perioada
6-7 iunie 2023.

III. CERINTE OBLIGATORII

1. Fiecare ofertd depusi este fermd si se va constitui intr-un document de raspuns la caietul de sarcini
si la documentele anex# la acesta, cu referinte clare care si raspundd fiecdrei prevederi/
cerinfe/detaliu din fiecare punct si subpunct al prezentului caiet de sarcini si a specificatiilor tehnice,
inclusiv indicarea valorilor i detaliilor cuantificabile, acolo unde este cazul.

2. Ofertele prezentate de depunitori, din partea fiecérui participant, vor respecta datele din caietul
de sarcini si formularele anexate. Specificatiile obligatorii prezentate sunt minimale, iar parametrii
ImbuniZ{i{i sunt acceptati.

3. Propunerea tehnicd va contine o fisd in oglinda, un comentariu, artico! cu articol, al tuturor
specificatiifor continute n caietul de sarcini, prin care se va demonstra corespondenta propunerii
tehnice cu specificatiile caietului de sarcini. Propunerea tehnicéd va fi prezentatd astfel incét si
permitd identificarea cu usurintd a corespondentei cu cerintele din caietul de sarcini. Acolo unde
apar specificatii tehnice care indicé o anumiti origine, sursé, productie, un procedeu special, o marci
de fabrici sau de comert, un brevet de inventie, o licentd de fabricatie se va citi ,,sau echivalent”.

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de. atribuire si constituie ansamblul
cerintelor pe baza cérora se elaboreazé, de citre fiecare operator economie, propunerea tehnico-
financiara.

In acest sens orice ofertd prezentatd va fi luatd In considerare, dar numai in masura in care aceasta
se Inscrie in limitele cerintelor din Caietul de Sarcini. Ofertarea care nu raspunde cerintelor
previizute in Caietul de Sarcini atrage descalificarea ofertantului.

Str. Domneascd nr.47, cod postal 800008, Galati, Romania, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 4561 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www ugal.ro
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Prevederile si cerintele Caietului de Sarcini au caracter obligatoriu si nu vor exonera ofertantul
cstigitor de rispunderea de a asigura calitatea serviciilor prestate, prin efectuarea verificarilor
necesare sau care sunt prevazute in standardele si normale Tn vigoare, privind testarea calitdtii
serviciilor.

Se interzice indicarea in documentatii a unor specificatii tehnice care desemneazi procedee speciale
ce pot duce la favorizarea sau eliminarea unuia sau mai multi ofertanti. O astfel de indicatic va fi
admisd numai cu mentiunea “sau echivalent”. Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini sunt
considerate ca fiind minimale. In acest sens, orice oferts prezentati care se abate de la prevederile
caietului de sarcini, va fi Iuatd in considerare, dar numai in masura in care propunerea tehnica
presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale din caietul de sarcini.

Toate cerintele solicitate in caietul de sarcini sunt minime si obligatorii. Nerespectarea partial
sau in totalitate a acestora va conduce la declararea ofertei ca fiind neconforma.

4. Propunerea tehnicé se va elabora in conformitate cu prevederile caietului de sarcini, cu obligatia
ca operatorii economici si indice in cadrul acesteia faptul ci la elaborarea ofertei au tinut cont de
obligatiile referitoare la conditiile de munc# §i protectia muncii. Informatii detaliate privind
reglementérile care sunt in vigoare la nivel national i se referd la conditiile de munci si protectia
muncii, se pot obtine de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul:
http://www.inspectmun.ro/Legislatie/legislatie.html. Oferta va fi redactatd in limba roména.

IV. SPECIFICATI TEHNICE

Servicii de inchiriere sala de curs si sonorizare, servire masi si coffee break, in Galati, pentru
participantii la cursul Imagistici dermatologica

L. S_erv1011.de inchiriere sali de curs 70310000-7 1 sali si soncrizare x 2 zile
si sonorizare

2. Servicii de coftee break 55520000-1 30 personae x 2 zile

3 ffrg)“’“ de servire masd (pranz $i | 55340003 30 persoane x 2 zile

1. Servicii de inchiriere sali de curs si sonorizare

Perioada: 6-7 iunie 2023,
Numar sali de curs: 2

Capacitate solicitata pentru salile de curs:

- 1 sala cu suprafata minima de 150 mp si capacitate de minim 30 locuri, aranjarment
classroom, dotata cu doua cai de acces, pentru a se pastra fluxul de intrare-iesire a participantilor,
iar accesul in sala sa se poata face direct din zona pietonala pentru a facilita accesul participantilor
Localizarea salii de curs: sala de curs va fi asiguratd de operatorul economic in cadrul unui complex
hotelier, clasificat minim 3 stele, situat la o distan{d rutiera de maxim 1 km de sediul Universitatii
~Dunirea de Jos™ Galati (Str. Domneasci, nr. 47).

Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare la minim 3 stele a complexului hotelier din
care fac parte salile de conferinta puse la dispozitie de ofertant, se va face prin

Str. Domneasca nr.47, cod postal 800008, Galafi, Remania, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mai!: rectorat@ugal.ro, web: www ugal.ro
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prezentarea copiei, conform cu originalul, a certificatului de clasificare a complexului
hotelier propus in oferta.

Indeplinirea cerintei esentiale privind distanta rutiera de maxim 1 km fata de sediul

Universitiitii “Dundrea de Jos” din Galafi pe sensul: Str. Domneasca nr. 47 - cladirea

ce face obiectul ofertei, calculata pe ruta auto, se va face prin utilizarea paginii web sau’
a aplicatiei Google Maps (https.//www.google.convinaps) si prezentarea traseului rutier

(auto) solicitat in format fizic A4 (print screen).

Facilitati organizatorice sali de curs:
- lumina naturala;
- garderoba;
- spatiu secretariat dotat cu masa si scaune, la intrarea in sala de curs, pentru primirea si
inregistrarea participantilor informarea si indrumarea acestora, precum si inmanarea
materialelor cursului;
- salile sa fie izolate fonic, astfel incat participantii sa nu fie deranjati de alte activitati care
au loc in aceeasi cladire sau in imediata apropiere;
- spatiu exclusiv pentru organizarea si servirea pauzelor de cafea;
- personal pentru amenajarea salii si a tuturor elementelor de logistica;
- event manager — disponibil in permanenta sa raspunda solicitarilor beneficiarului si sa
asigure desfasurarea optima a evenimentului.

Facilitati tehnice sald de curs:
- aer conditionat cu control individual al temperaturii si umiditatii;
- ecran de proiectie;
- flip-chart + consumabile;
- videoproiector;
4‘1aptop;
- sonorizare cu 2 microfoane mobile si 2 microfoane fixe + asistenta tehnica;
- internet WI-FI cu linie de back-up si LAN network;
- prezidiu si pupitru speaker.

Amen: area salii si a tuturor elementelor nentionate mai sus vor fi realizate cu o zi inainte si vor fi
verificzte de beneficiar. ' '

2. Servicii de coffee break

Pericada: 6-7 iunie 2023.

Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim 48 de ore inaintea evenimentului

Numar participant: 30 persoane / zi

Locatie: Prestatorul va asigura servirea coffee break-urilor la sediul propriu, in cadrul celor
2 sali de curs pe care le va pune la dispozitia Achizitorului in cele 2 zile, amplasate
aproape unele de altele, in cadrul unui complex hotelier, clasificat minim 3 stele,
situat la o distanta rutiera de maxim 1 km de sediul Universitatii ,,Dunérea de Jos”

Str. Domneascé nr.47, cod postal 800008, Galati, Romania, tel; +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.ro
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Galati (Str. Domneascd, nr. 47), cu respectarea normelor sanitare si prevederilor
legale in vigoare la momentul desfasurdrii evenimentului.

Numar servicii: 2 coffee break/persoana/zi
Tip servire: bufet tip cocktail
Logistica solicitata / coffee break / zi:
- amenajare 2 zone de buffet cu mese si fete de masa,
- mese cocktail — minim 12 buc. si fete de masa;
- platouri inox/sticla/portelan i clesti inox;
- espresoare electrice — minim 2 buc.;
- dispensere din inox peniru bauturi calde (ceai) - minim 2 buc.;
- farfurii gustari, desert si fructe- din portelan;
- tacAmuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea si cani ceai din portelan;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.
Structura meniu coffee break solicitat / persoana / zi:
- cafea espresso si cappuccino - nelimitat;
- ceai {minim 4 sortimente) - nelimitat;
- zahdr alb/brun, indulcitor, lapte condensat, laméie feliatd, miere de albine —
nelimitat;
- ap4 minerald carbogazoasi, | sticla 330 ml;
- apd minerald platd, 2 sticle 330 ml;
- bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate), 300
mi;
- nectaruri din fructe, 300 ml; _
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 10 sortimente};
- fructe, 300 g (minim 8 sortimente);
- minisandwich-uri cu branzeturi, carne de curcan, vita, somon, ton, legume, 350 g
(minim 12 sortimente).

2, Servicii de servire masa (pranz si cina)

Perioada: 6-7 iunie 2023. .
Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim 48 de ore inaintea evenimentului
Numar participanti: 30 persoane / zi

Tip servicii: pranz si cina / persoana / zi

Locatie de servire a meselor: restaurant clasificat minim 3 stele, situat in cadrul aceluiasi
complex hotelier in care se vor asigura cele 2 sali de curs pentru desfasurarea sesiunilor
evenimentului, situat la o distanta rutiera de maxim 1 kin de sediu] Universitatii ,,Dunirea
de Jos” Galati (Str. Domneascii, nr. 47), cu respectarea normelor sanitare si prevederilor
legale in vigoare la momentul desfisurdrii evenimentului.
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Indepliniren cerintei esentiale de clasificare a unitatii de alimentatie publica la minim
3 (trei) stele se va face prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a certificatului
de clasificare al unitatii de alimentatie publica propuse in oferta.

Capacitate restaurant: minim 30 de locuri

Indeplinirea cevintei esentiale privind capacitatea de minim 30 locuri in cadrul
unitatii de alimentatie publica propuse in oferta se va face prin prezentarea copiei,
conform cu originalul, a fisei anexa la certificatul de clasificare privind clasificarea
unitatii de alimentatie, '

Desfasurator servicii de servire masa/persoana/zi:

Masa de pranz

Tip servire: bufet suedez
Logistica solicitata:

- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 12 bue. si fete de masa;
- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;
- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 12
buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea din portelan;
- espresoare electrice — minim 2 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.
Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a muieriilor

prime):

- asortiont de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste,
250 g ‘

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, pore, vita si peste, 250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi, 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccing, 150 ml

- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat
Meniu solicitat pentru masa de pranz/zi:

Str. Domneascé nr.d7, cod postal 800008, Galaf,, Romdnia, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-maii: reclorat@ugal.ro, web: www. ugal.ro
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ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rollis chees fruit (capsuni, caise, prune)
Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewets

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume
Clatite cu spanac si ciuperci
Crochete din cartofi cu susan
Ciuperci umplute
Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de porc rumenit cu otet balsamicsi ceapa caramelizata
Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci

Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer .

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine

File de pore cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:
Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

Str. Domneasca nr.47, cod postal 800008, Galati, Romania, tel: +40 336 130 109, fax +40 236 4861 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.ro
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DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana
ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- capsuni

- pepene galben

- pepene verde

PAINE: .

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:
Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau aromatizate)
Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe si limonada cu lamaie si miere de albine ,

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea,
ciocolata ‘

Ceai (minim 4 sortimente)

Masa de cina

Tip servire: bufet suedez

Logistica solicitata: .
- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 12 buc. si fete de masi;
- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;
- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 12
buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea din portelan;
- espresoare electrice — minim 2 buc.;

Str. Domneasca nr.47, cod postal 800008, Galati, Romania, tel: +40 336 130 109, fax’ +40 236 461 353, e-mail: reclorat@ugal o, web; www ugal.ro
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- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor
prime):

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste,
250g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi, 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml -

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe, 500 ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru masa de cina/zi:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu somon si capere
Rulada de fazan in crusta cocanta de alune
Rafaelo de gorgonzola cu nuci
Terina de urs cu valeriana si coacaze rosii
Rulou de curcan cu rosii uscate si branza brie
Terina de porc cu fistic
Bruschetta cu rosii si anchois
Somon in crusta de alge cu caviar si chivas
Smochine in prosciutto
ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Rondele cu spanac
Clatite cu telina ,
Canapele de ardei cu mix de legume, branza tofu si masline umplute
Ardei gras cu fasole batuta
Bulete din cartofi cu dovlecei si cascaval vegetal
Legume la gratar '
Orez cu legume
Snitel telina

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Piept de curcan cu sos parmezan

Rulouri de vita cu ardei si bacon

Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

Str. Domneascd nr 47, cod postal BOOOO8, Galali, Romania, tel: +40 338 130 109, fax; +40 236 461 353, e-mail: recterat@ugal.ro, web: www.ugal.ro
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Cous-cous cu seminte de dovleac, aroma de sofran si cotlete de miel
in crusta de fistic verdz

Caracatita St. Lucia

Porchetta

Salmone Wellington

Rulouri din salau cu zucchini

GARNITURL

Legume wok aromate cu ghimbir

Risotto cu sfecla si parmezan

Broceolli cu bacon si porumb

Cous cous cu sofran si seminte de dovleac

SALATE:

Salata de cruditati cu nuca, prosciutte si struguri

Salata Mon Amour (morcov, telina, porumb boabe, rosie, castraveti,
piept pui gratar)

Salata Cuisine

Salata cu fructe de mare

DESERT:

Amareti chocolate

Vulcano

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran
Minitarte cu crema mascarpone

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- kiwi

- struguri

- banane

- nectarine

- pere

-~ mere

- carambola

- physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURL:
Apa minerala carbogazoasa / plata
Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti induicitori sau aromatizate)

Str. Domnheascd nr.d7, cod postal 800008, Galat, Romania, tel: +40 338 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.ro
Operator inscris sub nr. 26338 n registrul de evident a prelucrérilor de date cu caracter personal.
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Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe si limonada cu lamaie si miere de albine

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit

cafea, ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente}
Achizitorul solicita ca executarea contractului sa fie efectuata la sediul propriu al prestatorului
identificat in oferta. Nu se accepta inlocuirea prestatorului identificat in oferta sau afilierea cu
o alta entitate juridica sau subcontractarea serviciilor de la alte entitati juridice.

Prestatorul va asigura la sediul propriu serviciile de inchiriere sali de curs si sonorizare,
serviciile de coffee break si serviciile de servire masa, pranz si cina, in perioada 6-7 junie 2023,
in locatiile solicitate si conform cerintelor mentionate in prezentul caiet de sarcini, cu
respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare la momentul desfisuririi
evenimentului. Se vor asigura de ofertant, toata logistica si personalul necesare pentru
prestarea serviciilor solicitate,

Cerinte esentiale de sanatate, de asigurare a calitatii si sigurantei serviciilor si de protectie a
mediului;

s Ofertantul trebuie sd detind Certificat pentru atestarea conformitatii cu normele de Igiena
si Sanatate Publica, valabil la data limitd de depunere a ofertei (se va prezenta copia
conform cu originalul), pentru locatiile propuse in oferta.

o  Ofertantul trebuie sd defind Autorizatie Sanitard Veterinard si pentru Siguranta
Alimentelor, valabili la data limitd de depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu
originalul}, pentru locatiile propuse in oferta.

o Ofertantul va face dovada respectirii masurilor de Igiend §i Sigurantd a Alimentelor,
respectiv a aplicdrii procedurilor permanente bazate pe principiile HACCPF, cf. HG 924/
2005 (se va prezenta copia conform cu originalul a certificatului, valabil la data limitd de
depunere a ofertei, care atestid implementarea Sistemului de Management al Sigurantei
Alimentului).

o In contextul Dezvoltirii Durabile, protectia mediului a devenit parte integranti a
managementului organizatiilor. Astfel, in contextul Consumului §i Productiei Durabile, a
" Planului de actiune pentru Politica Industriald Durabilid al UL, operatorii :conomici
frebuie si Iyl imbundiifeascd continuu performanta de mediu si sa aiba un imprct pogitiv
asupra mediului prin optimizarea proceselor de productie, reducerea impactulii asupra
mediului si utilizarea eficientd a resurselor. In acest sens, ofertantul va fuce dovada
implementarii unui sistem de management de medin operational conform ceringelor
standardului ISO/EN 14001:2015 (se va prezenta copia conform cu originalul a
certificatului, valabil la data limitd de depunere a ofertei, care atestd implementarea
Sistemului de Management al Mediului) '

VI. TERMEN DE PRESTARE - 6-7 iunie 2023, conform specificatiilor din prezentul caiet de
sarcini, Orele de servire a meselor si a coffee break-urilor vor fi stabilite cu minim 48 de ore inaintea
evenimentului.

Str. Domneasca nr.47, cod postal 800008, Galati, Romania, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.ra
Operator inseris sub nr. 36338 in registrul de evidentd a prelucrdrilor de date cu caracter persanal.
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VII. MODALITATEA DE DERULARE A CONTRACTULUI

a) Prestarea serviciilor se va face in strnsid colaborare cu compartimentul de specialitate al
achizitorului. Achizitorul va furniza operatorului economic, care va fi declarat cistigitor, toate
detaliile cu minim 48 de ore Tnainte de data evenimentului.

b) Plata pentru serviciile prestate se va face in termen de maxim 30 de zile de la receptia si
inregistrarea facturii in original de céire contractant, la sediul achizitorului, insotitd de dovada
prestérii serviciilor.

VIIL. RECEPTIA SERVICIILOR

Receptia se va face In mod obligatoriu pe baza urmitoarelor documente:
- Factura fiscald

- Proces-verbal de prestare a serviciilor

- Lista de prezentd

IX. CRITERIUL DE ATRIBUIRE
Autoritatea/entitatea contractant atribuie contractul de servicii ofertantului care indeplineste toate .

criteriile si cerintele solicitate in cadrul documentatei si a depus oferta cea mai avantajoasi din punct
de vedere economic, pe baza criteriului de atribuire pretul cel mai scizut, conform prevederilor art.
187 (3*1) (d) din LEGE Nr. 98/2016 din 19 mai 2016 privind achizitiile publice. In urma analizei
ficute pe procedurd, s-a constatat ¢ in cadrul documentatiei au fost definite explicit atét clauzele
contractuale cét si caracteristicile tehnice minime obligatorii ale produselor, drept pentru care se
doreste doar punctarea pretului.
Evaluarea ofertelor, respectiv a propunerilor financiare prezentate de ofertanti, se va realiza prin
[narea in considerare a prefului total (fird TVA), pe fiecare lot in parte, Inscris in formularul de
oferta.
X. MODALITATEA DE PLATA |
Achizitorul va face plata serviciilor realizate de citre contractant dupd receptionarea facturii si a
documentele justificative pentru serviciile efectiv prestate si confirmate. Menjondm ci
documentele justificative aferente unei facturi se vor depune la sediul Achizitorului in format hértie.
Prestarea serviciilor se considera finalizatd, dupi semnarea procesului verbal de ambele parti, fard
obiectiuni, si prezentarea documentelor justificative de contractant, achizitorului.
Plata se va face in termen de maxim 30 de zile de la receptia si inregistrarea facturii in criginal de
chiire contractant, la sediul achizitorvlui, insotitd de dovada prestarii serviciilor..

Documentele justificative care trebuse sé insoteascd factura:

- liste de prezentd semnate «e fiecare participant;

- alte documente relevante.
XI. CONDITII IMPUSE PENTRU SECURITATEA SI SANATATEA IN MUNCA SI
PROTECTIA MUNCII
Prestatorul trebuie sd respecte cerinfele legale de securitate §i sindtate in muncd respectiv de
protectie a mediului previzute de legislatia in vigoare aplicabild, fiind direct responsabil de
consecintele nerespectirii acestei legislatii (se va completa Formularul DECLARATIE PRIVIND
SANATATEA SI SECURITATEA IN MUNCA).

XIIL VALABILITATEA OFERTEL
Oferta va fi valabild pe o perioadd de minim 30 de zile de la data limit4 pentru depunerea ofertelor
comunicatd de Autoritatea contractantd in Invitatia de participare.

Sir. Domneascé nr.47, cod postal B00C08, Galati, Roménia, tel: +40 336 130 108, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal ro, web: www.ugal.ro
Cperator Inscris sub nr. 36338 in registrul de evidents & prelucrdrilor de date cu caracter personal.
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NOTA:
Rispunderea pentru continutul caietului de sarcini apartine persoanei din departamentul

autoritdtii contractante ce procedeazd I intocmirea acestuia, pe baza necesititilor asumate de
compartimentul respectiv.

Tntocmit,

Conf. univ. dr. Cristian MUNTENITA

Str. Domneascd nr.47, cod postal 800008, Galati, Romania, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal ro, web: www. ugal.ra
Operater inscris sub nr. 36338 in registrul de evidentd 2 prelucririlor de date cu caracter personal.
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FORMULARE

Formularul - 1 Formular de ofertd (propunerea financiar) pentrﬁ atribuirea contractuiui
Formularul - 2 Centralizator de prefuri

Formularul - 3 Propunere tehnica pentru atribuirea contractului

Formularul - 4 Declaratie prfvind séndtatea si securitatea in muncd

Formularul - 5 Deciaratie privind conflictul de inferese



FORMULARUL nr. 1

OFERTANTUL
(denumirea/numele)
FORMULAR DE OFERTA
GBITE et
(denumirea autoritatii contractante si adresa completd)
Domnilor,

1. Examindnd documentatia de atribuire, subsemnatii, reprezentanti ai ofertantului
, (denumirea/numele ofertantului)  ne oferim ca, in
conformitate cu prevederile si cerintele cuprinse Th documentatia mai sus mentionatd, sa prestam

e eeuntenraaneieeanseretanraaeerateaennanteeaeenann eeeneanateatenn e eeenneenannnntanaennan " pentru suma de

lei, (suma in litere si in cifre) la care se

adauga taxa pe valoarea adaugata in valoare de lei (suma in litere si in cifre)

2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabilita céstigatoare, sa incepem serviciile

si s& termindm prestarea acestora in conformitate cu specificaiile din caietul de sarcini in (perioada
in litere sf in cifre).

3. Ne angajam sa mentinem aceasta ofertad valabild pentru o duratd de zile,

respecty pana le data de (durata in  litere si  in  cifre)

(zivafuna/anul} si ea va rdméne obligatorie pentru noi $i poate fi acceptatd oricand inainte de expirarea
perioadei de valabilitate.

4. Pana 1a incheierea si semnarea contractului de achizitie publici aceasta ofertd, impreund cu
comunicarea transmisa de dumneavoastra, prin care oferta noastra este stabilita castigatoare, vor canstitui un
contract angajant intre noi.

5. Intelegem c& nu sunteti obligati 54 acceptati oferta cu cel mai scazut pret sau orice alta oferta pe
care o puteti primi.

Data / /
_, In calitate de , legal autorizat sa semnez
(semnatura)

oferta pentru i h numele

(denumirea/numele oferantului)



Operator Economic

(denumirea)

FORMULARUL nr. 2

CENTRALIZATOR DE PRETURI
Nr. : _ Cantitatea | Prefunitar | p o o} RON | Pret total RON
ert Denumirea serviciului M solicitatd RON fira f;”arﬁ TVA cu TVA
i UM TVA
0 1 3 4 5 6=4*5% 7=6+5%
se . -
Servicil de servire masa — | se completeqzd | se completeazd
.. completeazd . ;oL
1 pranz si cina 30 perscanex | pers 60 o cdire de cdtre de cdtre
2 zile L ofertant ofertant
ofertant ' '
s
- . | se completeazd | se completeazi
Servicii de coffee-breack conmpletedsa ) F . ) P .
2 . Pers 60 s de cditre de cditre
30 persoane x 2 zile de cdtre st fertant
ofertan ofertan
—_ ofertant 4 ‘
L s . .. . e . .
Servicii de inchiriere Sali | se completeazd | se completeazd
. . compiclted-za L ) .
3 de curs si sonorizare (1 sala | Buc 2 o clifre de céitre de cdtre
x 2 zile L ofertant ofertant
) ofertant e f

Se va oferta intreg pachetul.

Nu se acceptii oferte partiale din cadrul pachetufui si nici oferte alternative.

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului

Numele gi prenumele semnatarului
Capacitate de semndtura

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

Tara de resedingd

Adresa

Adresa de corespondentd (dacd este diferitd)
Adresa de e-mail

Telefon / Fax

Data




FORMULARUL nr. 3

OFERTANTUL

(denumirea/numele)

PROPUNERE TEHNICA
Servicii masi/ coffe break pentru conferinta IMADERM

NR

CR

CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUN
ERE
TEHNIC
A
OFERTA
NT

1. Servicii de inchiriere sali de curs si sonorizare

Perioada: 6-7 iunie 2023.

Numar sali de curs: 2

Capacitate solicitata pentru salile de curs:

- 1 sala cu suprafata minima de 150 mp si capacitate de minim 30 locuri,
aranjament classroom, dotata cu doua cai de acces, pentru a se pastra fluxul de
intrare-iesire a participantilor, iar accesul in sala sa se poata face direct din zona
pietonala pentru a facilita accesul participantilor

Localizarea salii de curs: sala de curs va fi asigurati de operatorul economic in
cadrul unui complex hotelier, clasificat minim 3 stele, situat la o distanta rutiera
de maxim 1 km de sediul Universititii ,,Dunérea de Jos” Galati (Str. Domineasca,
nr. 47).

Indeplinirea cerintei eseniiale de clasificare la minim 3 stele a
complexului hotelier din care fac parte salile de conferinta puse la
dispozitie de ofertant, se va face prin prezentarea copiei, conform cu
originalul, a certificatului de clasificare a complexului fhrotelier
propus in oferta.

Indeplinirea cerintei esentiale privind distanta rutiera de maxim I km
JSata de sediul Universititii “Dundrea de Jos” din Galati pe sensul:
Str. Domneasca nr. 47 - cladirea ce face obiectul ofertei, calculata pe
ruta auto, se va face prin utilizarea paginii web sau a aplicatici Google
Maps (https://www.google.comv/maps) si prezentarea fraseului rutier
(auto) solicitat in format fizic A4 (print screen).

Facilitati organizatorice sali de curs:

- lumina naturala;

S
cofpletea
=i de
cére
ofertant




- garderoba,

- spatiu secretariat dotat cu masa si scaune, la intrarea in sala de curs,
pentru primirea si inregistrarea participantilor informarea si indrumarea
acestora, precum si inmanarea materialelor cursului;

- salile sa fie izolate fonic, astfel incat participantii sa nu fie deranjati de
alte activitati care au loc in aceeasi cladire sau in imediata apropiere;

- spatiu exclusiv pentru organizarea si servirea pauzelor de cafea;

- personal peniru amenajarea salii si a tuturor elementelor de logistica;

- event manager — disponibil in permanenta sa raspunda solicitarilor
beneficiarului si sa asigure desfasurarea optima a evenimentului.

Facilitati tehnice sald de curs:

- aer conditionat cu control individual al temperaturii si umiditatii;

- ecran de proiectie;

- flip~chart + consumabile;

- videoproiector;

- laptop;

- sonorizare cu 2 microfoane mobile si 2 microfoane fixe + asistenta
tehnica;

- internet WI-FI cu linie de back-up si LAN network;
- prezidiu si pupitru speaker.

Amenajarea salii si a tuturor elementelor mentionate mai sus vor fi realizate cu o
zi inainte si vor fi verificate de beneficiar.

2. Servicii de coffee break

Perioada: 6-7 iunie 2023.

Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim 48 de ore inaintea

evenimentului

Numar participant: 30 persoane / zi

Locatie: Prestatorul va asigura servirea coffee break-urilor la sediul
propriu, in cadrul celor 2 sili de curs pe care le va pune la
dispozitia Achizitorului in cele 2 zile, amplasate aproape unele
de altele, In cadrul unui complex hotelier, clasificat minim 3 stele,
situat la o distanid rutiera de maxim 1 km de sediul Universitatii
,2Dunirea de Jos” Galati (Str. Domneascd, nr. 47), cu respectarea
norimzlor sanitare §i prevederilor legale In vigoare la rmomentul
desfisurdrii evenimentului.

Numar servicii: 2 coffee break/persoana/zi
Tip servire: bufet tip cocktail
Logistica solicitata / coffee break / zi:
- amenajare 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 12 buc. si fete de masi;
- platouri inox/sticl&d/portelan si clegti inox;
- espresoare electrice — minim 2 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- farfurii gustari, desert si fructe- din portelan;
- tacAmuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea si cani ceai din portelan;
- spatule, servetele si alte consumabile;




- personal calificat.
Structura meniu coffee break solicitat / persoana / zi:
- cafea espresso si cappuccino - nelimitat;
- ceal (minim 4 sortimente) - nelimitat;
- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat, laméaic feliatd, miere
de albine — nelimitat;
- apd minerald carbogazoasi, 1 sticla 330 ml;
- apd minerald plati, 2 sticle 330 ml;
- bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori sau
aromatizate), 300 ml;
- nectaruri din fructe, 300 ml;
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 10 sortimente);
- fructe, 300 g (minim 8 sortimente);
- minisandwich-uri cu branzeturi, carne de curcan, vita, somon, ton,
legume, 350 g (minim 12 sortimente).

2. Servicii de servire masa {pranz si cina)
Perioada: 6-7 iunie 2023.
Intervale orare: vor fi stabilite si comunicate cu minim 48 de ore inaintea
evenimentului
Numar participanti: 30 persoane / zi
Tip servicii: pranz si cina / persoana / zi
Locatie de servire a meselor: restaurant clasificat minim 3 stele, situat in
cadrul aceluiasi complex hotelier in care se vor asigura cele 2 sali de curs
pentru desfasurarea sesiunilor evenimentului, situat la o distanta rutiera de
maxim 1 km de sediul Universitdtii ,,Dunirea de Jos” Galati (Str.
Domneasca, nr. 47), cu respectarea normelor sanitare si prevederilor legale
in vigoare la momentul desfisurérii evenimentului.
Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a unitatii de alimentatie
publica la minim 3 (trei) stele se va face prin prezentarea copiei,
conform cu originalul, a certificatului de clasificare al unitatii de
alimentatie publica propuse in oferta.

Capacitate restaurant: minim 30 de locuri

Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea de minim 30
locuri in cadrul unitatii de alimentatie publica propuse in oferta se
va face prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a fisei
anexa la certificatul de clasificare privind clasificarea unitatii de
alimentatie.

Desfasurator servicii de servire masa/persoana/zi:

Masa de pranz
Tip servire: bufet suedez
Logistica solicitata:

- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 12 buc. si fete de masa;

- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;




- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor
calde — minim 12 buc.;

- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacamuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- espresoare electrice — minim 2 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea
termica a materiilor prime):
' - asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi,
carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste,
250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi, 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe, 500
ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml
- ¢eal (minim 4 sortimente), nelimitat
Meniu solicitat pentru masa de pranz/zi:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumbert

Unt cu caviar de somon

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rolls chees fruit (capsuni, caise, prune)
Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Crema de branza gorgonzola cu curry si nuci
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume
Clatite cu spanagc si ciuperci
Crochete din cartofi cu susan
Ciuperci umplute
Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:




Muschi de porc rumenit cu otet balsamic si ceapa
caramelizata

Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
Tuscan chicken

Marocan chicken

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Taietei asiatici cu legume
Orez prajit

Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:
Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata de cruditati

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
Kiwi mousse

Casatta Siciliana
ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- caise

- nectarine

- portocale

- eapsuni

- hepene galben

- pepene verde

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURL
Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori

sau aromatizate)
Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe si limonada cu lamaie si miere de albine
Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar

brun/alb, biscuit cafea, ciocolata




Ceai {(minim 4 sortimente)

Masa de cina
Tip servire: bufet suedez

Logistica solicitata:
- amenajare minim 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 12 buc. si fete de masé;
- mese rotunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;
- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor
calde — minim 12 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea din portelan;
- espresoare electrice — minim 2 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.

Structura meniu pranz/persoana/zi (cantitati finite, dupa procesarea
termica a materiilor prime):

- asortiment de aperitive, gustari calde sireci, pe baza de branzeturi,
carne si peste, 250 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carme de pasare, porc, vita si peste,
250 ¢

- garnituri, 250 g

- deserturi, 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 mi

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe, 500
mi

- cafea espresso si cappuccing, 150 ni
- ceai (minim 4 sortimente), nelimitat

Meniu solicitat pentru masa de cina/zi:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu somon si capere
Rulada de fazan in crusta cocanta de alune
Rafaelo de gorgonzola cu nuci
Terina de urs cu valeriana si coacaze rosii
Rulou de curcan cu rosii uscate si branza brie
Terina de porc cu fistic
Bruschetta cu rosii si anchois
Somon in crusta de alge cu caviar si chivas
Smochine in prosciutto
ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:




Rondele cu spanac
Clatite cu telina
Canapele de ardei cu mix de legume, branza tofu si
masline umplute
Ardei gras cu fasole batuta
" Bulete din cartofi cu dovlecei si cascaval vegetal
Legume la gratar
Orez cu legume
Snitel telina

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Piept de curcan cu sos parmezan

Rulouri de vita cu ardei si bacon

Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata
Cous-cous cu seminte de dovleac, aroma de sofran si
cotlete de miel in crusta de fistic verde

Caracatita St. Lucia

Porchetta

Salmone Wellington

Rulouri din salau cu zucchini

GARNITURE

Legume wok aromate cu ghimbir

Risotto cu sfecla si parmezan

Broceolli cu bacon si porumb

Cous cous cu sofran si seminte de dovleac

SALATE:

Salata de cruditati cu nuca, prosciutto si struguri
Salata Mon Amour (morcov, telina, porumb boabe,
rosie, castraveti, piept pui gratar)

Salata Cuisine

Salata cu fructe e mare

DESERT:

Amareti chocolate

Vulcano

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran
Minitarte cu crema mascarpone

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- kiwi

- struguri

- banane

- nectarine

- pere

- mere

- carambola




- physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare (fara continut de zahar sau alti indulcitori

sau aromatizate)

Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe si limonada cu lamaie si miere de albine

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar

brun/alb, biscuit cafea, ciocolata

Ceai (minim 4 sortimente}
Achizitorul solicita ca executarea contractului sa fie efectuata la sediul
propriu al prestatorului identificat in oferta. Nu se accepta inlocuirea
prestatorului identificat in oferta sau afilierea cu o alta entitate juridica sau
subcontractarea serviciilor de la alte entitati juridice.

Prestatorul va asigura la sediul propriu serviciile de inchiriere sali de curs si
sonorizare, serviciile de coffee break si serviciile de servire masa, pranz si
cina, in perioada 6-7 iunie 2023, in locatiile solicitate si conform cerintelor
mentionate in prezentul caiet de sarcini, cu respectarea normelor sanitare si
prevederilor legale in vigoare la momentul desfisuririi evenimentului. Se vor
asigura de ofertant, toata logistica si personalul necesare pentru prestarea
serviciilor solicitate.

TERMEN DE PRESTARE — 6-7 iunie 2023, conform specificatiilor din
prezentul caiet de sarcini. Orele de servire a meselor si a coffee break-urilor vor fi
stabilite cu minim 48 de ore inaintea evenimentului

Semnétura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului
Numele si prenumele semnatarului
Capacitate de semnatura

Detalii despre ofertant

Numele ofertantuui

ara de regedin{a

Adresa

Adresa de corespondent? (daca este diferitd)
Adresa de e-mail '

Telefon / Fax

Data



FORMULARUL nr.4

DECLARATIE PRIVIND SANATATEA S| SECURITATEA IN MUNCA

Subsemnatul, ....cccrvrirrcrrirces (nume si  prenume}, reprezentant Iimputernicit al
............................. (cdenumirea operatorului economic), declar pe propria raspundere cd ma anagajez
S3 Prestez ....wcvrercrsirirsenens pe parcursul indeplinirii contractului, in conformitate cu regulile obhgatom

referitoare la condiiile de muncd si de protecfie a muncii, care sunt in vigoare in Roménia.
De asemenea, declar pe propria raspundere ca la efaborare ofertei am finut cont de obligafiile

referitoare fa condifiife de muncé si de protectie a muncii, si am inclus costul pentru indeplinirea acesror
obligatii.

Totodata, declar cd am luat la cunostin{é de prevederile art 326 « Falsul in Declaralii » din Coduf Penal
referitor la « Declararea necorespunzatoare a adevdrului, facutd unuji organ sau institutii de stat ori unei affe
unitati in vederea producerif unei consecinte juridice, pentru sine sau pentru aftul, atunci cand, potrivit legii ori
imprejurdrifor, declarafia facuta serveste pentru producerea acelef consecinfe, se pedepseste cu inchisoare
de la 3 funi fa 2 ani sau cu amenda »

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului

Numele si prenumele semnatarului

Capacitate de semnatura

Detalii despre ofertant

Numele oferfantulu

Tara de resedinia

Adresa

Adresa de corespondenid {daca este difenits)

Adresa de e-mail

Telefon / Fax
Data



FORMULARUL nr.5
Operator Economic

(denumirea)

DECLARATIE
privind conflictul de interese
pentru ofertanti/ ofertanti asociafi/ subcontractanti/terti sustinitori

Subsemnatul, (hume gi prenume), domiciliat (a) in
......................................................... (adresa de domiciliu),
identificat (a) cu act de identitate (Cl/pasaport), seria .....cccoveeenne IS 1V S , eliberat de
.............. , la data de ....cee.y, CNP .., reprezentant legal autorizat
al (denumirea/numele §i sediul/adresa

ofertantului), In calitate de ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant /terf sustinator( dupé caz), la
procedura de atribuire a contractului de achizitie publicdi avind ca obiect
......... veeeren la data de .................. (zi/lund/an), organizati de .............................., declar
pe proprie rispundere, sub sancfiunea excluderii din procedurd gi sub sanctiunile aplicate faptei
de fals in acte publice, ci in calitate de participant la acestd procedurd nu ne aflam intr-o situatie
de conflict de interese in sensul art. 59 si art.60 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice,
cu modificarile §i completdrile ulterioare.

- situatia in care ofertantul individual/ofertantul asociat/candidatul/subcontractantul
propus/tertul sustindior are drept membri in cadrul consilivlui de administratie/organului de
conducere sau de supervizare si/sau are acfionari ori asociati semnificativi persoane care sunt
sot/sotie, rudd sau afin pand la gradul al doilea inclusiv ori care se afld in relatii comerciale cu
persoane cu functii de decizie in cadrul Autoritdfii/entitdtii contractante sau al furnizorului de
servicii de achizitie implicat in procedura de atribuire;

- situatia in care ofertantul/candidatul a nominalizat printre principalele persoane
desemnate pentru executareq contractului persoane care sunt sof/soie, rudd sau afin pdind la
gradul al doilea inclusiv ori care se qfld in relatii comerciale cu persoane cu functii de decizie
in cadrul Awtoritdtii/entitdtii contractante sau al furnizorului de servicii de achizifie implicat in
procedura de atribuire.

Subsemnatul declar cd informatiile furnizate sunt complete si corccte In fiecare detaliu si
inteleg cd awtoritaten contractantd are dreptul de a solicita, In scopul verificdrit si confirmarii
declaratiilor, orice do::umente doveditoare de care dispunem. Inteleg ci "t cazual In care aceasta
declaratie nu este contorma cu realitatea sunt pasibil de incélcarea prevedorilor legislatiei penale
privind falsul in declaratii.

Anexat este lista actionarilor/asociatilor /membrilor consiliului de administratie/organ de
conducere sau de supervizare / persoane imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos”
din Galati.

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului
Numele si prenumele semnatarului

Capacitate de semndrura

Detalii despre ofertant(adresa de e-mail)
Numele ofertantului

Jara de resedintd e e
Adresa
Adresa de corespondentd (dacd este diferitd) s
Telefon/ Fax
Data



Lista actionari/asociati /membri in consiliul de administratic/organ de conducere sau de
supervizare / persoane Imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos” din Galati
denumirea/numele ofertantului.

Nr. Crt. | Numele gi Prenumele Functia in cadrul ofertantuluj .
1. Prof. univ. dr. ing. Puiu - Lucian | Rector
GEORGESCU )

2. Prof. univ. dr. Nicoleta BARBUTA - MISU | PRORECTOR responsabil cu managementul financiar gi
strategiile administrative

3 Prof. dr. ing. Elena MEREUTA PRORECTOR responsabil cu activitatea didacticid si
asigurarea calitfitii

4, Conf. univ. dr. Ana STEFANESCU PRORECTOR responsabil cu managementul resurselor
umane §i juridic

5. Prof. univ. dr. ec. dr. ing. habil. Silvius | PRORECTOR responsabil cu activitatea de cercetars,

STANCIU dezvoltare, inovare si parteneriatul cu mediul economico-

social

6. Conf. dr. ing. Ciprian VLAD PRORECTOR responsabil cu strategiile universitare si
parteneriatul cu studentii

7. Asist, univ. dr, Alexandru NECHIFOR PRORECTOR responsabil cu strategiile si relatiile
institutionale

8. Prof. dr. ing. Eugen-Victor-Cristian RUSU | Director C.S.U.D.

9. Cristian Laurentiu DAVID Director Interimar Directia Generald Administrativi

10. | Auwrelia Daniela MODIGA Director Interimar - Directia Economica

11. | Ec. Marian DANAILA Director Interimar Directia Achizitii Publice  si
Monitorizare Contracte

12. | Costici COSTOL Director Interimar, Directia Juridici si Resurse Umane

13. | Oana CHICOS Consilier juridic

14. | Elena-Marinela OPREA Consilier juridic

15, Andreea ALEXA Consilier juridic

16. | Adrian DUMITRASCU Consilier juridic

17. | Mariana BALBARAU Sef Serviciu Interimar - Serviciul Financiar

18. | Alina Genoveva MAZURU Sef Serviciu Interimar - Serviciul Contabilitate

19. | Margareta DANAILA Administrator financiar

20. | Neculai SAVA Administrator financiar

21. | Ec. Madélina Daniela MIHAI Administrator patrimoniu

22. | Ec. Mihai Aurelian [RIMIA Administrator financiar

23. | Cristian Muntenitd Director DFCTT

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului
Numele si prenumele semnatarului

Capacitate de semndiura

Detalii despre ofertant(adresa de e-mail)

Nuinele ofertantului

Tara de resedingd

Adresa

Adresa de corespondentd (dacd este diferitd)

Telefon / Fax

Data



