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UNIVERSITATEA ,DUNAREA DE JOS" DIN GALATI
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INVITATIE

Prin prezenta, vi aducem la cunostinti c¢i Universitatea ,,Duniirea de Jos” din Galafi este
interesata sa achizitioneze ,, Servicii de inchiriere sali si sonorizare, coffee break si servire masa
in cadrul Proiectului Pocu 153299 Proinvent”, si vé invitim si depuneti oferta tehnica si financiara,
avind in vedere urmitoarele:

1. Denumirea autoritiitii confractante: Universitatea .,Dunirea de Jos” din Galati
Cod de identificare: 3127522

Adresa: Str. Domneascd nr. 47, Galati, Roméania

Telefon: 0236419177

Fax: 0236419177

2. Denumire invitatie: ,, Servicii de inchiriere sald si sonorizare, coffee break si servire masi in
cadrul Proiectului Pocu 153299 Proinvent *, conform caietului de sarcini.

3. Modalitatea de desfisurare: proceduri proprie.

4. Descrierea procedurii proprii care urmeazi a fi aplicati de autoritatea confractanti in vederea
selectirii prestatorilor de servicii se reghiseste la
https://www.ugal ro/files/achizitii/docs/Procedura_Operationala_proprie pentru_achizitie servicii
_anexa 2.pdf

5. Pentru depunerea ofertei se vor completa: formularele atagate prezentei.

6. Impartirea pe lot-uri: nu

7. Valoarea estimata totala fird TVA; 34860 fei fird TVA,

8. Ciriteriu de atribuire: cel mai bun raport calitate-pret.

9. Cod CPV: 55520000-1, 70310000-7.

10. Tip contract: prestare de servicii.

11. Obiectul contractului: ,, Servicii de inchiriere sala si sonorizare, coffee break si servire masi in
cadrul Proiectului Pocu 153299 Proinyent ”. )

12. Data limitd de depunere a ofertelor: Q . Obn 'Piov’:b', B/L@ / I{E e

13. Adresa la care se transmit ofertele: Universitatea ,,Dunirea de Jos” din Galati, str. Domneasci nr.
47, Galati, Roménia, cod pogtal 800008, Registraturd sau la adresa de mail dorina.puscasu@ugal.ro.

14. Limba de redactare a ofertei: Roméni

15. Tip de finantare si modalitate de platd: Plata se face in termen de maxim 30 de zile de la prestarea
serviciilor, din fondurile proiectului Pocu 153299 Proinvent, in contul furnizorului deschis la
Trezoreria statul.

16. Moneda in care se transmite oferta de pref: lei

17. Modul de obtinere a documentatici: atagat invitatiei.
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18. Persoana de contact: Dorina Puscasu, tel. 0336130115, e-mail: dorina.puscasu@ugal.ro.
19. Va rugém sé confirmati primirea prezentei invitatii, la numéarul de fax 0236419177 sau la adresa de
e-mail dorina.puscasu@ueal.ro.

Rector,
Prof. univ. dr. ing. I

Director Interimar,
Directia Achizitii Publice si Monitorfyare Contracte
Ec. Marian DANAILA

[ntocmit,
Ing. Dorina PUSCASU,

od,
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CAIET DE SARCINI
privind achizitia de Servicii de inchiriere sali si sonorizare, coffee break si servire masa
in cadrul Proiectului Pocu 153299 Proinvent

L AUTORITATEA CONTRACTANTA

Universitatea ,.Duniirea de Jos” din Galati, organizeazi workshop-uri in perioada martie - ulie
2023 (corespunzitoare activititilor A3.2, A73, A8.1, A8.2) in ecadrul Proiectului Pocu 153299
Proinvent, MySMIS 153299.

II. OBIECTUL CATETULUI DE SARCINI

fn vederea organizarii workshop-urilor (corespunzitoare activititilor A3.2, A7.3, A8.1, A8.2) in
cadrul Proiectului Pocu 153299 Proinvent, MySMIS 153299, Universitatea Dundrea de Jos din
Galati, intentioneazi si achizitioneze Servicii de inchiriere sali si sonorizare, coffee break si
servire masa in perioada martie - iulie 2023.

ITI. CERINTE OBLIGATORII

1. Fiecare ofertd depusa este ferma si se va constitui intr-un document de rispuns la caietul de
sarcini si la documentele anexa la acesta, cu referinte clare care si raspundd fiecdrei prevederi /
cerinte/ detaliu din fiecare punct si subpunct al prezentului caiet de sarcini si a specificatiilor
tehnice, inclusiv indicarea valorilor si detaliilor cuantificabile, acolo unde este cazul.

2. Ofertele prezentate de depunitori, din partea fiecarui participant, vor respecta datele din caietul
de sarcini si formularele anexate. Specificatiile obligatorii prezentate sunt minimale, iar parametrit
Tmbunétititi sunt acceptati.

3. Propunerea tehnicd va contine o fisd in oglinda, un comentariu, articol cu articol, al tuturor
specificatiilor confinute in caietul de sarcini, prin care se va demonstra corespondenta propunerii
tehnice cu specificatiile caietului de sarcini. Propunerea tehnicd va fi prezentatd astfel incét sa
permiti identificarea cu usuringd a corespondentei cu cerintele din caietul de sarcini. Acolo unde
apar specificatii tehnice care indicd o anumitd origine, sursd, productie, un procedeu special, o
marcid de fabricd sau de comert, un brevet de inventie, o licen{d de fabricatic se va citi ,.sau
echivalent”.
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4. Propunerea tehnicd se va elabora in conformitate cu prevederile caictului de sarcini, cu obligatia
ca operatorii economici si indice in cadrul acesteia faptul ci la elaborarea ofertei au tinut cont de
obligatiile referitoare la conditiile de munca si protectia muncii (se va completa formularul ar. 1).
Informatii detaliate privind reglementirile care sunt in vigoare la nivel national si se referd la
conditiile de munca si protectia muncii, se pot obtine de la Inspectia Muncii sau de pe site-ul:
http://www.ingpectmun.ro/Legislatie/legislatie.html.

IV. DESCRIEREA SERVICIILOR

1. SERVICII iNCHIRIERE SALA SI SONORIZARE

E:t DENUMIRE SERVICIU COD CPV
1 Servicii inchiriere sala si sonorizare 70310000-7

Numar sali de conferinta: 1

Capacitate sali:

- 1 sala cu suprafata minima de 150 mp si capacitate de minim 65 de locuri, dotata cu doua
cai de acces, pentru a se pastra fluxul de intrare-iesire a participantilor, iar accesul in sala sa se
poata face direct din zona pietonala pentru a facilita accesul participantilor

Localizarea salii de conferinta: sala de conferinta va fi asigurati de operatorul economic in cadrul
unui complex hotelier, clasificat la 3 stele, aflat la o distanta de maxim 1,5 km de sediul Facultatii
de Stiinta si Ingineria Alimentelor din cadrul Universitatii ,,Dunarea de Jos” din Galati, str.
Domneascanr. 111.

Facilitati organizatorice sali de conferinta:
- lnumina naturala;
- garderoba;
- spatiu secretariat dotat cu masa si scaune, la intrarea in sala de conferinte, pentru primirea
si mregistrarea participantilor informarea si indrumarea acestora, precum si inmanarea
materialelor reuniunii;
- sala sa fie izolata fonic, astfel incat participantii sa nu fie deranjati de alte activitati care au
loc in aceeasi cladire sau in imediata apropiere;
- spatiu exclusiv pentru organizarea si servirea pauzelor de cafea;
- personal pentru amenajarea salii si a tuturor elementelor de logistica;
- event manager — disponibil in permanenta sa raspunda solicitarilor beneficiarului si sa
asigure desfasurarea optima a evenimentului.
Facilitati tehnice sali de conferinta:
- aer conditionat ¢u control individual al temperaturii si umiditatii;
- ecran de proiectie;
- flip-chart + consumabile;
- videoproiector;
- laptop;
- sonorizare cu 2 microfoane mobile si 2 microfoane fixe + asistenta tehnica;
- internet WI-F1 cu linie de back-up si LAN network;
- prezidiu si pupitru speaker.
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Amenajarea salii si a tuturor elementelor mentionate mai sus vor fi realizate cu o zi inainte si vor fi
verificate de beneficiar.

2. SERVICII DE SERVIRE MASA

Nr. ert DENUMIRE SERVICIU COD CPV

Servicii de catering (coffee break) - 65 persoane
L x 5 servicii 55520000-1

Servicii de catering (servire masa) - 65 persoane
2. | x5 servicii 55300000-3

2.1. Servicii de catering {coffee break)
Numar participanti: 65 persoane x 5 servicii

Locatie: spatiul exclusiv destinat activitatilor de catering din cadrul salii de conferinta cu
suprafata minima de 150 mp si capacitate de minim 65 locuri, din cadrul unui complex hotelier,
clasificat la 3 stele, aflat la o distanta de maxim 1,5 km de sediul Facultatii de Stiinta si Ingineria
Alimentelor din cadr! Universitatii ,,Dunarea de Jos” din Galati, str. Domneascanr. 111.

Tip servire: bufet tip cocktail

Logistica asigurata:
- amenajare 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 10 buc. si fete de masé;
- platouri inox/sticld/portelan si clesti inox;
- espresoare ¢lectrice — minim 2 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- Tarfurii gustari, desert si fructe~ din portelan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla;
- cesti cafea si cani ceai din portelan;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.
Structura meniu coffee break/persoana;
- cafea espresso si cappuccino - nelimitat;
- ceai (minim 3 sortimente) - nelimitat;
- zahér alb/brun, indulcitor, lapte condensat, ldméie feliatd, miere de albine —
nelimitat;
- api minerald carbogazoasa, sticla 330 ml
- apd minerala plata, sticla 330 mi
- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase, 300 ml
- nectaruri din fructe, 300 ml
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 6 sortimente)
- fructe, 300 g
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- minisandwich-uri cu branzeturi, carne de curcan, vita, somoi, ton, legume, 350 g
{minim 8 sortimente)

2.2, Servicii de catering (servire masa)
Numar participanti: 65 persoane x 5 servicii

Locatie: restaurant clasificat la 3 stele, situat in aceeasi cladire cu sala de conferinte, din
cadrul unui complex hotelier clasificat la 3 stele, aflat la o distanta de maxim 1,5 km de sediul
Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor din cadrul Universitatii ,,Dunarea de Jos” din
Galati, str. Domneascanr. 111.

Capacitate restaurant: minim 65 de locuri la mese.

Tip servire: bufet suedez
Logistica asigurata:

- amenajare 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail — minim 10 buc. si fete de masi;

- mese de servire cu fete de masa gi scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde — minim 10 buc.
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan

- tacamuri din inox

- pahare din sticla

- cesti cafea din portelan

- espresoare electrice — minim 2 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile

- personal calificat

Structura meniu pranz/persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor
prime):

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din came de pasare, pore, vita si peste, 250 g
- garnituri, 250 g

- deserturi, 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe, 500 ml
- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

Meniu:
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ASORTIMENT GUSTART APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa
Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly
Tuna cucumber

Vol-au-vent cu ricotla si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

Rulada de curcan in crusta crocanta de ahine
Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Somon in crusta de alge cu chivas

Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:

Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Piept de curcan cu sos parmesan

Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

Muschi de vita primavera

File de somon lemon Pfeffer

Picept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Legume wok aromate cu ghimbir
Risotto cu sfecla si parmesan
Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:
Salata Waldorf
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata cu fructe de mare

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone
Mousse cu Bailey's si fructe rosii
VYulcano
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Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri albi si rosii

- capsuni

- nectarine

- prune

- pere

- pepene galben

- physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa si plata

Bauturi racoritoare carbogazoase (Coca-Cola, Fanta, Sprite, Schweppes)

Nectaruri din frucie

Fresh-uri din fructe si limonada cu lamaie si miere de albine

Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea, ciocolata

» Ofertantul va asigura toate serviciile, respectiv sala de conferinte si servire masé la sediul
propriu, in cadrul aceluiasi complex hotelier, cu respectarea normelor sanitare si
prevederilor legale in vigoare la momentul desfasuririi evenimentului,

» Ofertantul trebuie si delind autorizafic sanitard veterinard gi pentrn siguranfa alimentelor
pentru codurile CAEN 5621 sau 5610 (sau documente echivalente) valabild la data limitd de
depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul).

» Ofertantul va face dovada respectirii masurilor de igiend si sigurantd a alimentelor,
respectiv a aplicirii procedurilor permanente bazate pe principiile HACCP, cf. HG 924/
2005 (se va prezenta copia conform c¢u originalul a certificatului, valabil la data limitd de
depunere a ofertei, care atestd implementarea Sistemului de Management al Sigurantei
Alimentului).

» In contextul Dezvoltarii Durabile, protectia mediului a devenit parte integranti a
managementului organizatiilor. Astfel, in contextul Consumului i Productiei Durabile, a
Planului de actiune pentru Politica Industriala Durabila al UE, operatorii economici trebuie
sd isi imbunitiiteascii continuu performanta de mediu si sa aiba un impact pozitiv asupra
mediului prin optimizarea proceselor de productie, reducerea impactului asupra mediului gi
utilizarea eficientd a resurselor. In acest sens, ofertantul va face dovada implementarii unui
sistem de management de mediu operational conform cerintelor standardului ISO/EN
14001:2015 (se va prezenta copia conform cu originalul a certificatului, valabil la data limita
de depunere a ofertei, care atestd implementarea Sistemului de Management al Mediului)
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V. TERMENE DE PRESTARE:

- In data de 31 martie 2023, conform specificatiilor din prezentul caict de sarcini. Orele de servire a
meselor vor fi stabilite cu minim 2 zile Thaintea evenimentului;

- Aprilie 2023, conform specificatiilor din prezentul caiet de sarcini. Data exacté va fi anuntati cu
minim 5 zile Tnainiea evenimentului iar orele de servire a meselor vor fi stabilite cu minim 2 zile
fnaintea evenimentului;

- Mai 2023, conform specificatiilor din prezentul caiet de sarcini. Data exactd va fi anunfatd cu
minim 3 zile inaintea evenimentuiui iar orele de servire a meselor vor fi stabilite cu minim 2 zile
fnaintea evenimentului;

- Tunie 2023, conform specificatiilor din prezentul caiet de sarcini. Data exacti va fi anuntatd cu
minim 5 zile Inaintea evenimentului iar orele de servire a meselor vor fi stabilite cu minim 2 zile
Tnaintea evenimentului;

- Tulie 2023, conform specificatiilor din prezentul caiet de sarcini. Data exactd va fi anuntatd cu
minim 5 zile inaintea evenimentului iar orele de servire a meselor vor fi stabilite cu minim 2 zile
inaintea evenimentului.

VI. MODALITATEA DE DERULARE A CONTRACTULUI

a) Prestarea serviciilor se va face in strinsd colaborare cu compartimentul de specialitate al
achizitorului. Achizitornl va forniza operatorului economic, care va fi declarat céstigitor, toate
detaliile cu minim 48 de ore inainte de data evenimentului.

b) Plata pentru serviciile prestate se va face in termen de maxim 30 de zile de la receptia si
inregistrarca facturii in original de cdtre contractant, la sediul achizitorului, insotiti de dovada
prestérii serviciilor,

VII. PROPUNEREA FINANCIARA
Se vor respecta urmétoarele impuneri:
Propunere financiara:

Nr. lot DENUMIRE SERVICIU Valoare maxima totala
lei fard TVA
1. Servicii inchiriere sala si sonorizare 2100 Jei
Z. Serv.lc.1.1 de catering (coffee break) - 65 persoane x 5 5947.50 lei
servieii
3. Serv.lc.l.l de catering (servire masa) - 65 persoane x 5 26812.50 Iei
servicii
Total lei farda TVA 34860 lei
Nota:

Ofertantul se obligd sa respecte, in cel mai mic detaliu, costurile maxime prevézute pentru fiecare
tip de cheltuiald, conform prevederilor tabelului mai sus-mentionat.

VIIL. RECEPTIA SERVICIILOR ST MODALITATEA DE PLATA

Prestarea serviciilor se considerd finalizatd, dupd semnarea procesului verbal de ambele pérti, far
obiectiuni si prezentarea documentelor justificative de citre contractant, achizitorului, pentru fiecare
etapd in parte.

Str. Domneascé nr. 47, cod postal 800008, Galati, Romania, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorai@ugal ro, web: www.ugal.ro
Operator inscris sub nr. 36338 in registrul de evidentd a prelucrérilor de date cu caracter parsonal.

Kiit]




ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI
UNIVERSITATEA ,DUNAREA DE JOS” DIN GALATI

Achizitorul va face plata serviciilor realizate de citre contractant dupa receptionarea facturii si a
documentele justificative pentru serviciile efectiv prestate si confirmate. Mentionim ci
documentele justificative aferente unei facturi se vor depune la sediul Achizitorului in format héartie.
Plata se va efectua in conturile deschise la Directiile de Trezorerie ale statulvi. Universitatea
~Dundrea de Jos” din Galati, va efectua plata citre contractant prin ordin de plati in termen de
maxim 30 (treizeci) zile de la facturare $i semnare a procesului verbal de receptie al serviciilor,
penttry fiecare etapd in parte.

Documentele justificative care trebuie s3 insofeasci factura:

- liste de prezenta;

- proces verbal de prestare a serviciilor;

- alte documente relevante.
Pentru derularea contractului este necesar ca prestatorul si detind un cont la trezoreria statului.
Nu se accepta actualizarea pretului contractului. Se vor oferta toate serviciile. Nu se acceptd oferte
partiale in cadrul pachetului si nici oferte alternative.

1X. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Pentru determinarea ofertei celei mai avantajoase din punct de vedere economic se aplica criteriul
de atribuire “cel mai bun raport califate-pret” pe baza factorilor de evaluare. Oferta financiara va
avea 0 pondere de 70%, iar oferta tehnica va avea o pondere de 30% din punctajul total.
Clasamentul ofertelor admisibile se stabilese prin ordonarea descrescatoare a punctajelor obtinute
de ofertele admisibile, oferta castigatoare fiind cea de pe primu! loc, respectiv cea cu punctajul cel
mai matre.

Noti: Toate cerintele din caietul de sarcini sunt considerate minime si obligatorii. Ofertele care
indeplinesc toate cerinfele minime ale caletulul de sarcini vor primi punctaj (oferta este
conformi si admisibili), iar ofertele care nu indeplinesc una sau mai multe dintre cerintele
minime ale caietului de sarcini vor fi declarate neconforme si nu vor primi punctaj.

Evaluarea ofertelor prezentate se va realiza in functie de urmatorii factori de evaluare a ofertelor:

Factori de evaluare Punctaj
A, PUNCTAIJ FINANCIAR 70 puncte
PUNCTAIJ TEHNIC: 30 puncte

B. Distanta de maxim 1,5 km fata de sediul Facultatii de

Stiinta si Ingineria Alimentelor din cadrul Universitatii
Loundrea de Jos” din Galati, str. Domneascd nr, 111

Punctajul

3 - + 3 -
ofertei Pf (punctaj financiar) + Pt (punctaj tehnic) 100 de puncte

A. Evaluarea propunerii financiare:
s Pf(punctyj financiar), maxim 70 puncte

Pentru pretul cel mai mic se va acorda punctajul maxim, respectiv 70 puncte
Peniru celelalte oferte admisibile aflate sub evaluare, punctajul se va acorda invers
proportional.
Punctajul financiar (Pf) = (Pret minim/Pret ofertat) x 70 puncte, in care:

Pret minim = Pretul cel mai scazut ofertat

Pretul ofertat = Pretul ofertei admisibile aflata sub evaluare

B. Evaluarea propunerii tehnice:
* Pi(punctaj tehnic), maxim 30 puncte
Str. Domneascé nr. 47, cod postal 800008, Galall, Romaénia, tel: +40 336 130 109, fax; +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.re, web: www.ugal.ro
Operator inscris sub nr. 36338 In registrul de evidentd a prelucrérior de date cu caracter persenal.
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UNIVERSITATEA ,DUNAREA DE JOS” DIN GALATI

Factorul de evaluare: Distanta fata de sediul Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor
din cadrul Universitatii ,,Dunirea de Jos™ din Galati, str. Domneascd nr. 111, maxim 30
puncte

Pentru oferta cu cea mai mica distanta fata de sediul Facultatii de Stiinta si Ingineria
Alimentelor din cadrul Universitatii ,,Dundrea de Jos” din Galati, str. Domneasca nr. 111, se
va acorda punctajul maxir, respectiv 30 puncte

Pentru celelalte oferte admisibile aflate sub evaluare, punctajul se va acorda invers
proportional.
Punctaj Factor Evaluare = (Distanta minima/Distanta ofertant) x 30 puncte, in care:

Distanta minima = Distanta minima ofertata fata de sediul Facultatii de Stiinta si
Ingineria Alimentelor din cadrul Universitatii ,, Dundrea de Jos” din Galafi, str.
Domneascd wr. 111

Distanta ofertant = Distanta ofertei admisibile aflate sub evaluare fata de sediul
Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor din cadrul Universitatii ,, Dundirea de Jos” din
Galati, str. Domneascd nr. 111

Stabilirea ofertei castigatoare:
Pentru fiecare oferta admisibila in parte se va acorda un punctaj rezultat ca urmare a
aplicarii algoritmului de calcul precizat mai sus.

Clasamentul ofertelor admisibile se stabileste prin ordonarea descrescatoare a punctajelor
totale obtinute de ofertele admisibile, oferta castigatoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu
punctajul total cel mai mare.

X. CONDITII IMPUSE PENTRU SECURITATEA SI SANATATEA IN MUNCA SI
PROTECTIA MUNCII

Prestatorul trebuie s3 respecte cerintele legale de securitate si sdnitate in muncd respectiv de
protectie a mediului prevazute de legislatia in vigoare aplicabild, fiind direct responsabil de
consecinfele nerespectarii acestei legislatii (se va completa Formularul DECLARATIE PRIVIND

SANATATEA SI SECURITATEA IN MUNCA).

XI. VALABILITATEA OFERTEI
Oferta va fi valabila pe o perioadd de minim 30 de zile de la data limita pentru depunerea ofertelor
comumnicatd de Autoritatea contractantd in Invitatia de participare.

NOTA:
Raspunderea pentru continutul caietului de sarcini apartine persoanei din departamentul
autorititii contractante ce procedeazd la intocmirea acestuia, pe baza necesitdfilor asumate de
compartimentul respectiv.

Ofertele de pret nesemnate §i nestampilate se considerd cd nu sunt asumate de ofertant si vor fi
respinse ca neconforme.

INTOCMIT,

H§Wlkﬁpeanu Gabriela

Str. Demaeasca nr. 47, cod postal 800008, Galati, Roménia, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@@ugal ro, web: www.ugal.ro
Cperator iscris sub e, 36338 n registrul de evidentd a prelucrdrior de date cu caracter personal,

/9




FORMULARE

Formularul - 1 Declaratie privind conflictul de interese pentru ofertanti/ ofertanti asociafi/
subcontractanfifterfi sustinatori

Formularul — 2 Formular de oferfd (propunerea financiard) pentru atribuirea contractufui
Formularul — 3 Centralizator de prefuri
Formularui - 4 Propunere tehnica pentru atribuirea contractului

Formularul - 5 Declaratie privind sdnétatea si securitatea in munca



FORMULARUL nr.1

DECLARATIE
privind conflictul de interese

pentru ofertanti/ ofertanti asociati/ subconiractanti/terti sustinitori

Subsemnatul, (nume §i premume), domiciliat (a) in ........ (adresa de
domiciliu), identificat (a) cu act de identitate (Cl/pasaport), setia ....cceeeernne. , NI, ..., eliberat de
.............. , la data de ..o, CNP ., Teprezentant  legal  autorizat
al {denumirea/numele §i sediul/adresa
ofertantului), in calitate de ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant /tert susfindtor( dupa caz), la procedura
de atribuire a contractului de achizifie publici avand ca obiect
............. teeeresessensrernerrrensessssseranernnnnennrenne 13 data de .ccoc.. {zi/lund/an), organizatd de

.............................. , declar pe proprie rispundere, sub sanctiunea exciuderii din procedurd si sub
sanctiunile aplicate faptei de fals in acte publice, ¢# in calitate de participant la acestd procedurd nu ne aflam
intr-o situatie de conflict de interese in sensul art. 59 si art.60 din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice, cu modificarile si completarile ulterioare.

- situatia in care ofertantul individual/ofertantul asociat/candidatul/subcontractantul propus/ierful
sustindtor are drept membri in cadrul consiliului de administratie/organului de conducere sau de
supervizare gi/sau are actionari ori asociafi semnificativi persoane care suni sof/sofie, rudd sau afin pand
la gradul al doilea inclusiv ori care se qfld in relatii comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadrul
Autoritétii/entititii contractante sau al furnizorului de servicii de achizifie implicat in procedura de
atribuire;

- situatia tn care ofertantul/candidatul a nominalizat printre principalele persoane desemnate pentru
executarea contractului persoane care sunt sop/sofie, rudd sau afin pdnd la gradul al doilea inclusiv ori care
se aflii in relatii comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadrul Autoritdfii/entitdyii contractante sau
al furnizorului de servicii de achizifie implicat in procedura de atribuire.

Subsemnatul declar c¢a informatiile furnizate sunt complete si corecte in fiecare detaliu gi infeleg cd
autoritatea contractantd are dreptul de a solicita, In scopul verificarii si confirmirii declaratiilor, orice
documente doveditoare de care dispunem. Inteleg ¢ in cazul In care aceasta declaratie nu este conforma cu
realitatea sunt pasibil de incilcarea prevederilor legislatiei penale privind falsul in declarafii.

Anexat este lista actionarilor/asociatilor /membrilor consiliuiui de administratie/organ de conducere
sau de supervizare / persoane imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos” din Galati.

Semndtura ofertantului sau a reprezentantulud ofertantulul
Numele §i premumele semnatarului et

Capaciiate de semndturd
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

Tara deresedintdi e

Advresa e
Adresa de corespondentd (daca este diferitd) e,

Telefon/Fax

Data



Lista actionari/asociati /membri In consiliul de administraie/organ de conducere sau de supervizare
persoane imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos” din Galati:

Nr. | Numele si prenumele

Functia in eadrul ofertantului

crt.
1 Prof. univ. dr. ing. Puiu - Lucian
GEORGESCU iy
2 Prof. univ. dr. Nicoleta BARBUTA - MISU PROR]_E}CTOR.re.spon'sabll cu managementul financiar gi
strategiile administrative
3 Prof, dr. ing, Elena MEREUTA PI.{ORECTOI% fe_s:ponsabll cu activitatea didactica st
g asigurarea calitatii
4 Conf. dr. Ana STEFANESCU PRORE(-ZTI‘O_R. responsabil cu managementul resurselor
i umane si juridic
S| .. dr ec.dr g habil Sitius | g il e medtl conomico
STANCIU o P
6 . .. PRORECTOR respensabil cu strategiile universitare si
Conf. dr. ing. Ciprian VLAD SEFEner ] 0 staetii
i Asist. univ. dr. Alexandru NECHIFOR. _PR(.)RJTZCTOR responsabil cu strategiile si relatiile
institutionale
8 Prof. dr. ing, Eugen-Victor-Cristian RUSU Director C.S.1.D.
9 Cristian Laurentiu DAVID Director Interimar Directia Generald Administrativi
10 Aurelia-Daniela MODIGA Director Interimar Directia Economica
11 Ec. Marian DANAILA Director Interimar Directia Achizitii Publice si

Monitorizare Contracte

12 Costicd COSTOI

Director Interimar, Directia Juridicd si Resurse Umane

13 Oana CHICOS Consilier juridic
14 Elena-Marinela OPREA Consilier juridic
15 Andreea ALEXA Consilier juridic
16 Adrian DUMITRASCU Consilier juridic

17 | Mariana BALBARAU

Sef Serviciu Interimar - Serviciul Financiar

i8 Alina-Genoveva MAZURU

Sef Serviciu Interimar - Serviciuk Contabilitate

19 | Margareta DANAILA

Administrator financiar

20 Neculai SAVA

Administrator financiar

21 Dorina PUSCASU

Administrator de patrimoniu in cadrul Directiei Achizitii
Publice gi Monitorizare Condracte

22 Magdalena MANOILESCU

Administrator de patrimoniu

23 | prof.dr.ing. Gabriela RAPEANU

Departamentul de Stiinta Alimentelor, Ingineria
Alimentelor, Biotehnologii si Acvaculturd

24 conf.dr.filol. Oana Magdalena CENAC

Departamentul de Literaturd, Lingvisticd i Jurnalism

25 prof.dr.filol. Nicoleta IFRIM

Departamentul de Literaturd, Lingvistica gi Jurnalism

21 prof.dr.ing. Mihaela BUCTUMEANU

Departamentul de Inginerie Mecanicd

Semuditura ofertantulul sau a reprezentantulul ofertantului

Numele si prenumele semnatarului
Capacitate de semndtur

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

Tara de resedingd

Adresa

Adresa de corespondentd (dacd este diferitd)
Telefon/ Fax

Data




FORMULARUL nr. 2

OFERTANTUL
(denumirea/numele)
FORMULAR DE OFERTA
07 1 £ OO P
(denumirea atrtoritétii coniractante si adresa completa)
Domnilor,

1. Examindnd documentatia de atribuire, subsemnatii, reprezentanti ai ofertantului
, (denumirea/numele oferfantului)  ne oferim ca, Tn
conformitate cu prevederile $i cerintele cuprinse in documentatia mai sus mentionata, sa prestam

T T T T e T e S e e Ee e T e e e e R e pentru suma de
lei, (suma in litere si in cifre) la care se
adauga taxa pe valoarea adaugata in valoare de lei (suma in litere si in cifre)

2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabilita castigatoare, sa incepem serviciile

si sa termindm prestarea acestora in conformitate cu specificafiile din caietul de sarcini in {perioada
in litere si in cifre).

3. Ne angajam sa menfinem aceastd oferta valabiid pentru o duratd de zile,
respectv  pand la data de (durata iIn litere s In  cifre)

(ziva/luna/anul) si ea va rAméne obligatorie pentru noi si poate fi acceptatd oricand inainte de expirarea
perioadei de valabilitate.

4. Pana la incheierea si semnarea contractului de achizitie publica aceasta oferta, Tmpreuna cu
comunicarea transmisa de dumneavoastra, prin care oferia noastra este stabilitd c&stigatoare, vor constitui un
confract angajant Tntre noi.

5. Intelegem c& nu sunteti obligali s4 acceptati oferta cu cel mai scézut pret sau orice alta oferta pe
care o puteti primi.

Data / /
n calitate de , legal autorizat sa semnez
{semnattira)

oferta pentru gi In numele

(denumirea/numele ofertanfului)



Operator Economic

{denumirea)

CENTRALIZATOR DE PRETUR!

FORMULARUL nr. 3

Servicii de inchiriere sald si sonorizare, coffee break si servire masi in eadrul

Proiectului Pocu 153299 Proinvent Galati

de cdtre ofertant

Valoare
estimati Cantitatea | Pret unitar
: IT A T i tal R
Denumirea serviciului totali UM solicitatd RON fira Prc;.;t%:.c; ;‘V AON
RON fari UM TVA
TVA
1 4 5 6=4*5
Seiviclite CHEhiig mipleteazd se completeazii de ciitre
. = N€ Comipleledza
(servire maga) - 6‘5 ) 26812.50 pers. 325 de.citre ofertant | afertant
persoane X 5 Servicil
SEwvicil de Catering leteazd | se completeazd de citre
Se comipleredaqit
(coffee bre:;k) - 6§ ) 5947.50 pers. 325 de cétve ofertant | ofertant
persoane x 5 servicii
Servicii inchiriere sala gi se completeazd | se completeazd de ciiire
SONoOrizare 2100 g 5 de cifre ofertant | ofertant
TOTAL 34860 se completeazd | se completeazi de citre

ofertant

Nu se acceptil oferte partiale in cadrul unui lot si nici oferte alternative.
Oferta financiard va fi prezentatd, respectindu-se preful maximal pentru fiecare lot in parte.

Semnéalura oferfantulyi saur a reprezentantului ofertantulLi

Numele si prenumele semnatarului

Capacitate de semnatura
Detalii despre ofertant
Numele ofertantului

Tara de resedin{a
Adresa

Adresa de corespondenté (dacé este diferita)

Adresa de e-mail
Telefon / Fax
Data




OFERTANTUL

{denumirea/numele)

FORMULARUL nr.4

PROPUNERE TEHNICA

CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

Servicii de inchiriere sali si sonorizare, coffee break si servire
masd in cadru! Proiectului Pocu 153299 Proinvent

1. SERVICII INCHIRIERE SALA $I SONORIZARE

Numar sali de conferinta: |

Capacitate salti:

- 1 sala cu suprafata minima de 150 mp si capacitate de
minim 65 de locuri, dotata cu doua cai de acces, pentru a se pastra
fluxul de intrare-iesire a participantilor, iar accesul in sala sa se
poata face direct din zona pietonala pentru a facilita accesul
participantilor

Localizarea salii de conferinta: sala de conferinta va fi asigurata de
operatorul economic in cadrul unui complex hotelier, clasificat la
3 stele, aflat la o distanta de maxim 1,5 km de sediul Facultatii de
Stiinta si Ingineria Alimentelor din cadrul Universitatii ,,Dunarea
de Jos” din Galati, str. Domneasca nr. 111.

Facilitati organizatorice sali de conferinta:

- lumina naturala;

- garderoba;

- spatiu secretariat dotat cu masa si scaune, la intrarea in sala de
conferinte, pentru  primirea si inregistrarea  participantilor
informarea si  indrumarea acestora, precum si inmanarea
materialelor reuniunii;

- sala sa fie izolata fonic, asifel incat participantii sa nu fie deranjati
de alte activitati care au loc in aceeasi cladire sau in imediata
apropiere;

- spatiu exclusiv pentru organizarea si servirea pauzelor de cafea;
- personal pentru amenajarea salii si a tuturor elementelor de
logistica;

- event manager — disponibil in permanenta sa raspunda
solicitarilor beneficiarului si sa asigure desfasurarea optima a
evenimentului.

Facilitati tehnice sala de conferinta:

- aer conditionat cu control individual al temperaturii si umiditatii;
- ecran de proiecie;

- flip-chart + consumabile;

- videoproiector;

- laptop;

- sonorizare cu 2 microfoane mobile si 2 microfoane fixe +
asistenta tchnica;

- internet WI-FI cu linie de back-up si LAN network;

- prezidiu si pupitru speaker.

Amenajarea salii si a tuturor elementelor mentionate mai sus vor fi
realizate cu o zi inainte si vor fi verificate de beneficiar.

2. SERVICII DE SERYIRE MASA

2.1. Servicii de catering (coffee break)

Numar participanti: 65 persoane x 5 servicii

Locatie: spatiul exclusiv destinat activitatilor de catering din
cadrul salii de conferinta cu suprafata minima de 150 mp si
capagcitate de minim 65 locuri, din cadrul unui complex hotelier,




CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

clasificat la 3 stele, aflat 1a o distanta de maxim 1,5 km de sediui
Facultatii de Stiinta si Ingineria Alimentelor din cadrul
Universitatii ,,Dunarea de Jos™ din Galati, str. Domneasca nr. 111.
Tip servire: bufet tip cocktail

Logistica asigurata:

- amenajare 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cockiail — minim 10 buc. si fete de masa;

- platouri inox/sticld/portelan gi clesti inox;

- espresoare electrice —minim 2 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 bue.;

- farturii gustari, desert si fructe- din porfelan;

- tacdmuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea si cani ceai din portelan;

- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.

Structura meniu coffee break/persoana:

- cafea espresso si cappuccine - nelimitat;

- ceal (minim 3 sortimente) - nelimitat;

- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat, lamaie feliatd, miere
de albine — nelimitat;

- apd minerald carbogazoasi, sticla 330 ml

- apd minerald platd, sticla 330 ml

- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase, 300 ml

- nectaruri din fiucte, 300 ml

- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 6 sortimente)

- fructe, 300 g

- minisandwich-uri cu branzeturi, carne de curcan, vita, somon,
ton, legume, 350 g (minim & sortimente)

2.2. Servicii de catering (servire masa)

Numar participanti: 65 perseane X 5 servicii

Locatic: restaurant clasificat la 3 stele, situat in aceeasi cladire cu
sala de conferinte, din cadrul unui complex hotelier clasificat 1a 3
stele, aflat la o distanta de maxim 1,5 km de sediul Facultatii de
Stiinta si Ingineria Alimentelor din cadrul Universitatii ., Dunarea
de Jos™ din Galati, str. Domneasca nr, 111.

Capacitate restaurant: minim 65 de locuri la mese,

Tip servire: bufet suedez

Logistica asigurata:

- amenajare 2 zone de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail — minim 10 buc. si fete de masa;

- mese de servire cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerca preparatelor
calde — minim 10 bue.

- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan

- tacamuri din inex

- pahare din sticla

- cesti cafea din portelan

- espresoare electrice — minim 2 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 bue.;

- spatule, servetele si alte consumabile

- personal calificat

Structura meniu pranz/persoana (cantitati finite, dupa procesarea
termica a materiilor prime):

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de
branzeturi, carne si peste, 250 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, pore, vita si peste,
250 g

- garnituri, 250 g
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- deserturi, 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 mi

- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe, 500
ml

- cafea espresso si cappuccino, 150 ml

Meniu:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

- Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapa

- Blini cu chorizo, salsa de mango cu chilly

- Tuna cucumber

- Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
-Vol-au-vent ¢cu gorgonzola, mar si alune
-Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi

-Rulada de curcan in crusta crocanta de alune
-Beetroot & cream cheese

~Cup halloumi & red pepper skewers
-Somon in crusta de alge cu chivas

-Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:

Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperei

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Piept de curcan cu sos parmesan

Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
Risoito cu sfecla, parmezan si confit de rata

Muschi de vita primavera

File de somon lemon Pleffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURT:

Legume wok aromate cu ghimbir
Risotto cu sfecla si parmesan
Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE:

Salata Waldorf

Salata Greceasca

Salata Cagsar

Salata cu fructe de mare

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone

Mousse cu Bailey's si fructe rosii

Vulcano

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri albi si rosii

- capsuni

- nectarine
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- prung

- pere

- pepene galben
- physalis

PAINE:

-Specialitatl panificatie

-Paine la tava bagheta

-Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa si plata

Bauturi racoritoate carbogazoase (Coca-Cola, Fanta, Sprite,
Schweppes)

Nectaruri din fructe

Fresh-uri din fructe si limonada cu lamaie si miere de albine
Cafea espresso si cappuccino servite cu lapte condensat, zahar
brun/alb, biscuit cafea, ciocolata

Ofertantul va asigura toate serviciile, respectiv sala de conferinte
si servire masd la sediul propriu, In cadrul aceluiasi complex
hotelier, cu respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in
vigoare la momentul desfasuririi evenimentului.

Ofertantul trebuie s3 detind autorizatie sanitara veterinari gi pentru
siguranta alimentelor pentru codurile CAEN 5621 sau 5610 (sau
documente echivalente) valabila la data limita de depunere a ofertei
{se va prezenta copia conform cu originalul).

Ofertantul va face dovada respectirii masurilor de igiendi sigurantd
a alimentelor, respectiv a aplicarii procedurilor permanente bazate
pe principiile HACCP, cf, HG 924/ 2005 (se va prezenta copia
conform cu criginalul a ceriificatului, valabil la data limitd de
depunere a ofertei, care atesti implementarea Sistemului de
Managentent al Sigurantei Alimentului).

Ofertantul va face dovada implementarii unui sistem de
management de mediu operational conform cerinfelor standardului
ISO/EN 14001:2015 (se va prezenta copia conform cu originalul a
certificatului, valabil la data limitd de depunere a ofertei, care atesta
implementarea Sistemului de Management al Mediului)

TERMENE DE PRESTARE:

- In data de 31 martie 2023, conform specificatiilor din prezentul
caiet de sarcini. Orele de servire a meselor vor fi stabilite cu minim
2 zile Thaintea evenimentului;

- Aprilie 2023, conform specificatiflor din prezentul caiet de
sarcini. Data exacti va fi anuntatd cu minim 5 zile inaintea
evenimentului iar orele de servire a meselor vor fi stabilite cu
minim 2 zile inainica evenimentului;

- Mai 2023, conform specificatiilor din prezentul caiet de sarcini.
Data exacti va fl anuntatd cu minim 5 zile inaintea evenimentului
iar orele de servire a meselor vor fi stabilite cu minim 2 zile
inaintea evenimentului;

- Tunie 2023, conform specificatiilor din prezentul caiet de sarcini.
Data exactd va fi anuntatd cu minim 35 zile Inaintea evenimentului
iar orele de servire a meselor vor fi stabilite cu minim 2 zile
inaintea evenimentului;

- Tulie 2023.conform specificatiilor din prezentul caiet de sarcini.
Data exacta va fi anuntatd cu minim 5 zile inaintea evenimentului
iar orele de servire a meselor vor fi stabilite cu minim 2 zile
inaintea evenimentului.

RECEPTIA SERVICIILOR SIMODALITATEA DE PLATA
Prestarca serviciilor se considerd finalizati, dupd semnarea
procesului verbal de ambele parti, fird obiectiuni si prezentarea




CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

documentelor justificative de catre contractant, achizitorului,
pentru fiecare ctapd in parte.
Achizitorul va face plata serviciilor realizate de citre contractant
dupi receptionarea facturii si a documentele justificative pentru
serviciile efectiv prestate si confirmate. Mentiondm ca
documentele justificative aferente unei facturi se vor depune la
sediul Achizitorului In format hirtie.
Plata se va efectua Tn conturile deschise Ia Directiile de Trezorerie
ale statului. Universitatea ,.Dunérea de Jos” din Galati, va efectua
plata catre contractant prin ordin de platd in termen de maxim 30
(treizeci) zile de la facturare si semnare a procesului verbal de
receptie al serviciilor, pentru ficcare etapd in parte.

Documentele justificative care trebuie si Insoteasci

factura:

- liste de prezentd;

- proces verhal de prestare a serviciilor;

- alte documente relevante.
Peniru derularea confractului este necesar ca prestatorul si detind
un cont la trezoreria statului.
Nu se accepta actualizarea pretului contractului. Se vor oferta toate
serviciile. Nu se acceptd oferte partiale in cadrul pachetului si nici
oferte alternative.

Semnétura ofertanfului sau a reprezentantului ofertantului
Numele si prenumele semnatarului
Capacitate de semnétura

Detalii despre ofertant

Numele oferfanfului

Tara de resedinté

Adresa

Adresa de corespondenta (daca este diferita)
Adresa de e-mail

Telefon / Fax

Data




FORMULARUL nr.5

DECLARATIE PRIVIND SANATATEA S| SECURITATEA IN MUNCA

Subsemnatul, ..o (nume si prenume), reprezentant imputernicit al
............................. {denumirea operatorului economic), declar pe propria raspundere cd ma anagajez
SAPrester .. cereerrceeeerns pe parcursul indeplinirii contractului, in conformitate cu regulite obligatorii

referitoare la conditiile de muncé si de protectie a muncii, care sunt in vigoare in Romania.

De asemenea, declar pe propria rdspundere cd fa elaborare oferfei am finut cont de obligatiile
referifoare la condifiile de munca si de protecfie a muncii, si am inclus costul pentru indeplinirea acestor
obligafii,

Totodata, dectar ca am luat la cunostinta de prevederile art 326 « Falsul in Declaratii » din Codul Penal
referitor la « Declararea necorespunzéatoare a adevérului, facuté unui organ sau institulii de stat ori unei afte
unitai in vederea producerii unei consecinfe juridice, pentru sine sau pentru aftul, atunci cand, polrivit legii ori
imprejurérilor, declaratia ficuta servegte pentru producerea acelei consecinie, se pedepseste cu inchisoare
de fa 3 funi la 2 ani sau cu amenda »

Semnéatura ofertantului sau a reprezentantultsi oferfantuli e
Numele giprenumefe semnalaruli e
Capacitate de semndfura
Detalii despre oferfant

Numele ofertantuluil e
Taraderesediftda i s
Adresa e
Adresa de corespondentd (dacd este diferitd) e e
Adresadee-mail e
Telefon/Fax e,
Data e ———



