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Seriile tezelor de abilitare sustinute public in UDJG incepand cu 2015 sunt:
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Biotehnologii
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Inginerie electrica

Inginerie industriala

Ingineria materialelor

Inginerie mecanica
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Domeniul fundamental STIINTE SOCIALE
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Economie

Management

Marketing
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Drept

Domeniul fundamental STIINTE UMANISTE

Seria AU 1.
Seria AU 2.
Seria AU 3.
Seria AU 4.

Filologie- Engleza
Filologie- Romana
Istorie

Filologie - Franceza

Domeniul fundamental MATEMATICA SI STIINTE ALE NATURII

Seria AC.

Chimie

Domeniul fundamental STIINTE BIOMEDICALE

Seria AM.
Seria AF.

Medicina

Farmacie




REZUMAT

Teza de abilitare intitulata Perspective noi privind ingineria produselor alimentare
abordeaza o tematica actuala si moderna in domeniu si prezinta colectia mea de realizari stiintifice,
academice si profesionale dupa primirea titlului de doctor (2010) si pana in prezent, planurile de
evolutie si dezvoltare a carierei academice, bibliografia si anexele. Teza este structurata in trei sectiuni
principale, si anume: Sectiunea A (rezumatul), Sectiuneca B (cariera profesionald) si Sectiunea C
(anexele).

Sectiunea B mentioneaza directiile de cercetare dezvoltate dupa obtinerea titlului de doctor.
Prima directie S-a axat pe cercetarea transdisciplinara privind impactul sinergic al biocidelor si al
fungilor asupra suprafetelor metalice destinate bioprocesarii. Dezinfectia suprafetelor de bioprocesare
reprezintd un set de interactiuni intre suprafetele de bioprocesare, microorganismele nedorite si
biocidele utilizate. Studiile efectuate au indicat un efect sinergic al amestecurilor biocide — fungi,
suprafetele de bioprocesare fiind mai predispuse la degradare Tn amestecuri biocide — fungi, decét in
biocide. Efectul sinergic al amestecurilor biocide — fungi nu poate fi ignorat. Acestea reduc rezistenta
la degradare a suprafetelor de bioprocesare (in functie de suprafata, biocid, microorganism) si
favorizeaza aparitia unor situsuri de colonizare a fungilor nedoriti pe suprafetele de bioprocesare.

A doua directie s-a orientat pe cercetari avansate privind materialele polimerice / biopolimerice
utilizate la ambalarea produselor alimentare. Procesarea la presiuni inalte asistate de temperatura a
remodelat fundamental strategiile si perspectivele privind obtinerea de alimente sanatoase. Tehnologia
include ambalare aseptici (dupad tratament) sau preambalare (procesare in ambalaj). Majoritatea
materialelor polimerice prezinti o compatibilitate buna cu pasteurizarea la presiuni inalte. Tn schimb,
materialele polimerice utilizate la presiuni Tnalte combinate cu temperaturi ridicate (cu efect de
sterilizare) trebuie sa demonstreze performante suplimentare, sd garanteze cd presiunea inaltd si
regimul de stres sever asociat procesului termic combinat si procesului de presurizare / depresurizare
nu le influenteaza integritatea si proprietatile functionale. Cercetarile efectuate pe o serie de materiale
polimerice au aratat ca presiunea extrema si temperatura mare (600MPa, 70°C) induc modificari ale
proprietatilor structurale, termice si mecanice, zonele opace si delaminarile reprezentand o consecinta
generald a tratamentului aplicat. In cadrul acestei directii, a fost elaborati si o analizd economica
privind impactul financiar al inlocuirii polimerilor cu biopolimeri, pornind de la restrictiile privind
utilizarea polimerilor petrochimici. Cercetarea a propus un model econometric, o solutie inteligenta
adresata dezvoltatorilor de ambalaje alimentare, de implementare a Tinlocuirii polimerilor cu
biopolimeri din perspectiva ecologica, modelul fiind aplicabil pe scara larga.

A treia directie, Cercetari privind progresul stiintific in industria cdrnii, a fost orientata pe
gasirea unor solutii tehnologice de ultrareducere / eliminare a azotitului de sodiu din produsele din
carne si pe studii privind convingerile / atitudinile consumatorilor est-europeni fata de bunéstarea
animalelor utilizate Tn sistemul alimentar. Azotitul de sodiu este un aditiv multifunctional cu roluri

benefice in produsele din carne (dezvolta culoarea roz-rosiatic si aroma specifica produselor din carne,



inhiba Clostridium botulinum si previne oxidarea lipidelor). Cu toate acestea, este un aditiv
controversat, fiind considerat precursor al nitrozaminelor. Tn acest context, au fost dezvoltate strategii
de ultrareducere a azotitului de sodiu rezidual (variante: nitrozohemoglobina lichida, liofilizatd) si de
eliminare totala a acestuia (variante: catind, srot de catind si carboxihemoglobina liofilizatd), solutiile
tehnologice fiind prezentate in sapte cereri de brevet. In cadrul directiei, a fost dezvoltat si un studiu
explorator referitor la atitudinile si convingerile consumatorilor est-europeni (necunoscute pana acum,
cercetarile fiind orientate pe consumatori vest-europeni) privind bunistarea animalelor (sondaj pe
5.508 de consumatori din 13 tari din Europa de Est, inclusiv Romania). Studiul a aratat diferente de
atitudini si convingeri ale consumatorilor din tarile incluse in studiu (diversitate intre tari), diferente de
atitudini si convingeri intre consumatorii est-europeni si Vest-europeni si preferinte pozitive ale est-
europenilor pentru carnea de la porci castrati (considerand-o de mai buna calitate). Au fost identificate
trei clustere de consumatori est-europeni: consumatori indiferenti fatd de bunastarea animalelor;
consumatori preocupati de bunastarea animalelor, dar care cred ca bunastarea acestora este dificil de
atins; si consumatori preocupati de bundstarea animalelor si care cred cd bunastarea acestora este
posibil de realizat.

A patra directie, Cercetari interdisciplinare avansate pentru industrie alimentara si mediu, a pus
accent pe proiectarea si promovarea produselor alimentare noi (altele decét cele din carne), apa curata
si risipa alimentara. In cadrul directiei, a fost elaborat un algoritm de transformare a datelor de
turbiditate, determinate din masuratorile cu difractormetrul laser (din apele Fluviului Dunérea), in date
care reprezintd masa sedimentelor in suspensie. Algoritmul permite estimarea rapidd a masei
sedimentelor in suspensie si calculul capacitdtii de transport a apei, precum si estimarea ratei de
sedimentare, pornind de la rezultatele obtinute din masuratorile efectuate cu difractometrul laser, fara a
mai cantari probele in laborator.

Concluziile generale ale tezei sunt structurate pe directii si reitereaza rezultatele activitatii de
cerectare — dezvoltare — inovare.

Planurile de evolutie si dezvoltare a carierei se bazeaza pe aprofundarea rezultatelor obtinute in
cadrul directiilor de cercetare dezvoltate pand in prezent si obtinerea de noi rezultate in vederea
imbunatatirii prestigiului personal si institutional. Cercetarile viitoare se vor axa pe trei directii
principale: studii care vizeaza impactul biocidelor pe lantul agroalimentar; cercetari privind influenta
ambalajelor polimerice / biopolimerice asupra sanatatii umane si mediului si studii referitoare la
tendinta etichetei curate Tn procesarea carnii, strategii si provocdri din perspectiva consumatorului.
Planul de dezvoltare academica imbind cercetarea stiintificd cu tehnicile de predare — invatare si
anticipeaza viitoarea dezvoltare academica in concordantd cu motivatiile personale si institutionale. De
asemenea, acesta se axeaza pe imbunatatirea continud a cunostintelor, aptitudinilor, competentelor si
tehnicilor de predare — evaluare adecvate contextului stiintific si pedagogic actual. Mai mult, in aceasta
subsectiune sunt prezentate modalitatile de implementare a planurilor mentionate.

Teza de abilitare se incheie cu referintele bibliografice si anexele.



