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A. TEZA DE DOCTORAT

Cercetari privind optimizarea procedeelor de dezacidifiere a musturilor si vinurilor in vederea Tmbunatatirii
calitatii acestora, Universitatea ,Dunarea de Jos” din Galati, 1998. Certificat de atestare nr. 9/10.02.1999,
confirmat de CNATCDU 1in sedinta din 03.12.1998 prin Ordinul MEN nr. 5182/10.12.1998. Conducéator
stiintific: prof. univ. dr. ing. Mircea BULANCEA (1939 — 2009).

B. CARTI/CAPITOLE IN CARTI PUBLICATE - 11

B1. CARTlI ELABORATE CA UNIC AUTOR, PUBLICATE IN LIMBA ROMANA -9
- Proiectul Analiza senzoriala a produselor agroalimentare

01. Analiza senzoriald a produselor agroalimentare. Volumul 4 — Alimente din cereale, seminfe si

leguminoase, ISBN 978 — 973 — 720 — 522 — 3/978 — 973 — 720 — 685 — 5, Editura AGIR, 667 pg.,
2017.

02. Analiza senzoriald a produselor agroalimentare. Volumul 3 — Bauturile nealcoolice si alcoolice, ISBN
978 — 973 — 720 — 522 — 3/978 — 973 — 720 — 601 — 6, Editura AGIR, 660 pg., 2016.

03. Analiza senzoriala a produselor agroalimentare. Volumul 2 - Evaluatorii si vocabularul, ISBN 978 —
973 — 720 — 522 — 3/978 — 973 — 720 — 601 — 5, Editura AGIR, 465 pg., 2015.

04. Analiza senzoriala a produselor agroalimentare. Volumul 1 - Elemente metrologice, metodologice si
statistice, ISBN 978 — 973 — 720 — 522 — 3/978 — 973 — 720 — 625 — 4, Editura AGIR, 400 pg., 2013.

- Proiectul Tratat de stiinta alimentatiei si cunoasterea alimentelor

05. Tratat de stiinta alimentatiei si cunoasterea alimentelor. Volumul 1 - Bazele alimentatiei Si
sanatatea, ISBN 978 — 973 — 720 — 527 — 8/978 — 973 — 720 — 526 — 1, Editura AGIR, 1866 pg.,
2014.

- Proiectul Oenologie la nivel doctoral si postdoctoral

06. Reducerea aciditatii musturilor si vinurilor. Metode si procedee, fizice, fizico-chimice, chimice si
biologice, ISBN 973 — 720 — 001 — 2, Editura AGIR, 474 pg., 2005.

07. Oenologie. Inovari si noutati, ISBN 978 — 973 — 720 — 463 — 9, Editura AGIR, 334 pg., 2012.

- Proiectul Tratat de stiinta si inginerie oenologica

08. Tratat de stiinta si inginerie oenologica. Produse de elaborare si maturare a vinurilor, ISBN 978 —
973 - 720 -233-8/978 - 973 — 720 — 232 - 1, Editura AGIR, 1047 pg., 2009.
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Proiectul Carti elaborate ca unic autor publicate n limbi de circulatie internationala

Oenologie. Innovations et nouveautés, ISBN 978 — 973 — 720 — 465 - 3, Maison d'édition AGIR,
354 pg., 2012.

Oenology. Innovations and novelties, ISBN 978 — 973 — 720 — 464 - 6, AGIR Publishing House,
340 pg., 2012.

B2. CAPITOLE IN CARTI ELABORATE CA PRIM AUTOR PUBLICATE
IN EDITURI INTERNATIONALE DE REFERINTA - 1

. New Insights on Winemaking of White Grapes. In: Fermented Beverages — Volume 5, The Science
of Beverage - First Edition (Grumezescu A.M. & Holban A.M. Eds.), ISBN 9780128152713,
Woodhead Publishing, Elsevier, 674 pg, 103 — 145, 2019 (https://www.elsevier.com/).

B3. SUPPORT DIDACTIC -4
B 3.1 Manuale & Suport de curs inclusive electronic — 2
Croitoru C., 2013 — Oenologie si legislatia viei si vinului, curs, 192 pg.
Croitoru C., 2012 — Bazele alimentatiei, curs, 183 pg.
B 3.2 Indrumare de laborator/aplicatii — 2
Croitoru C., 2012 - Principii si metode de conservare a produselor alimentare, 167 pg.

Croitoru C., 2011 — Evaluarea senzoriala a vinurilor si bauturilor alcoolice distilate, 97 pg.

LUCRARI STIINTIFICE PUBLICATE IN REVISTE DE SPECIALITATE
COTATE ISI, INDEXATE IN BAZE DE DATE INTERNATIONALE (BDI)
SAU IN REVISTE DIN TARA RECUNOSCUTE DE CATRE CNCSIS - 109

C1. LUCRARI STIINTIFICE PUBLICATE IN REVISTE COTATE ISI -8

C1.1 Lucréri stiintifice cotate ISl in calitate de prim autor ( _)
si/sau autor corespondent (*) - 5

TURTURICA M., STANCIUC N., MURESAN C., RAPEANU G., CROITORU C.*, 2018 - ,Thermal
degradation of plum anthocyanins: Comparison of kinetics from simple to natural systems”, Hindawi,
Journal of Food Quality, Volume 2018, Article ID 1598756, https://doi.org/10.1155/2018 /1598756.

CONSTANTIN O. E., RAPEANU G., KUKUROVA K., TURTURICA M., DUBOVA Z. , TOBOLKOVA
B., DASKO L., CIESAROVA Z., CROITORU C.*, 2018 - ,Antioxidative capacity of and contaminant
concentrations inprocessed plum products consumed in Romania”, Journal of Food Protection, 81, 8,
1313 — 1320, doi:10.4315/0362-028X.JFP-18-066.

CROITORU C., MURESAN C., TURTURICA M., STANCIUC N., ANDRONOIU D. G., DUMITRASCU
L., BARBU V., ENACHI (IONITA) E., HORINCAR (PARFENE) G., RAPEANU G.*, 2018 -
.imrovement of quality properties and shelf life stability of new formulated muffins based on black
rice”, Molecules, 23, 11, 1 — 15, 3047; doi:10.3390/molecules23113047.

LAURENTIU L. M., CROITORU C.*, ARNOUS A, 2018 - ,,Preliminary Assessment for the Synthesis
of Lignin-type Molecules using Crude Onion Peroxidase”, Chemical Papers ISSN 2585-7290, DOI
10.1007/s11696-018-0651-z.

ENACHI E., GRIGORE — GURGU L., APRODU I., STANCIUC N., DALMADI I, BAHRIME. G.,
CROITORU C.*, RAPEANU G., 2019 - ,Studies on extraction, purification and processing stability of
peroxidase from plums (Prunus domestica)”, International Journal of Food Properties, 21, 1, Taylor &
Francis, 2744 — 2757, https://doi.org/10.1080/10942912.2018.1560311.
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C1.2 Lucrari stiintifice cotate ISl in calitate de coautor — 3

CONSTANTIN O. E., KUKUROVA K., DASKO L., STANCIUC N., CIESAROVA Z., CROITORU C.,
RAPEANU G.*, 2019 - ,Effect of thermal processing on simultaneous formation of acrylamide and
hydroxymethylfurfural in plum purée”, Polish Journal of Food and Nutrition Sciences, 69, 2, 179 —
189, DOI: 10.31883/pjfns-2019-00##, http://journal.pan.olsztyn.pl.

CONSTANTIN O. E., KUKUROVA K., DASKO L., STANCIUC N., CIESAROVA Z., CROITORU C.,
RAPEANU G.*, 2019 -,Modelling the contaminants formation during thermal processing of sea
buckthorn purée”, Molecules, 24, 1571; 1 — 12, doi:10.3390/molecules 24081571.

PALADE L.M.*, DUTA D., POPESCU C., CROITORU C., POPA M. E., 2015 - ,Differentiation of three
grape varieties by using sensory analysis and characterization of the volatile compounds profile of
their musts”, Romanian Biotechnological Letters, 22, 6, 12005 — 12009.

C2. LUCRARI STINTIFICE PUBLICATE IN REVISTE SI VOLUME DE LUCRARI
INDEXATE IN BAZE DE DATE INTERNATIONALE (BDI) —15 (+ 5+ 7)

C2.1 Lucréri stiintifice publicate in reviste si volume de lucrari indexate in BDI
conform prevederilor OMENCS nr. 6129/20.12.2016 - 15

CROITORU C,, 2016 - ,Agriculture, the world population, global climate change and naturalresources
in the context of increased food insecurity: A Romanian academic approach. Part Il - Agricultural
research, global climate change, natural resources and food security”, International Journal of Green
Technology, 2, 29 - 38. (https://ijgtech.com/international-journal-of-green-technology, DOI: http://dx.
doi.org/10.30634 /2414-2077.2016.02.5). http://journalseeker.researchbib.com/view/issn/2414-2077.

CROITORU C., 2015 - ,Agriculture, the world population, global climate change and natural
resources in the context of increased food insecurity: A Romanian academic approach. Part | -
Agronomic research, demographic explosion and food safety,” International Journal of Green
Technology,1, 35-45 (https://ijgtech.com/international-journal-of-green-technology, DOI: http://dx.doi.
0rg/10.30634/2414-2077.2015.01.4). http://journalseeker.researchbib. com/view/issn/2414-2077.

CROITORU C., 2013 - ,A new approach for metallic stabilisation of beverages: the particular case of
red wines and food spirits”, Journal of Food, Agriculture and Environment, 11, 3 & 4, 132 — 141.
https://www.cabi.org/publishing-products/online-information-resources/cab-
abstracts/?newtitlesonly=0&search=Journal%200f%20Fo00d%2C%20Agriculture%20%26%20Environ
ment#SerialsCited

http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=eCOtRPJ09AQyz133K lI3zLPXfcr-
WXiX1LUtgS2CAvxcyCDTXxThDtWIbn9wrpo8HoxROWmMWnwXOPOerW-
0_m6BnbiahO6W5Ms9d9yv5Zd9E8XUXr5YowctubinlelCMMs9d9yv52d9e81GLT7-JEWsteggvyvcG.

CROITORU C., 2013 - ,The influence of malolactic fermentation on the sensorial profile of red
wines varieties”, Bulletin de I'Organisation Internationale de la Vigne et du Vin, 86, 983 — 984 - 985,
janvier — février - mars, 93 — 102 (www.oiv.int).
http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=DXaT8ZV7yNcyz133K [I3zL PXfcr-

WXfweesRUlarmUyz133K _[13zLPXfcr-WXf-9sROmIIxJMyz133K_1I3zLPXfcr-WXf-
00WO0QKbh9HOA4Krr 780 Q.

CROITORU C., 2011 - ,Mondial du Merlot 2010: Technical comments to statistical aspects !”,
Scientific Workshop ,The economic and ecological dimension of development in the third
millennium”, Third Edition, 2011, April 11™, Bucharest. Suppliment of Quality — access to succes
journal, 12, 121, ISSN 1582 — 2559.

https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-
79956039752&origin=AuthorNamesList&txGid=a5c8a257d4bae8d2419d70b0a36fcd05.

CROITORU C., ViVAS N., CANARIOV A., DEACONU L., CODRESI C.C., HORTOLOMEI G.B., 2009
- JIncidence of the treatment with oenological tannis on the red wines’ sensorial profile”, Simpozionul
International Euroaliment 2009, 9 — 10 octombrie 2009, Universitatea ,Dunarea de Jos”, Galati, 117
— 126, ISSN 1843 — 5114, Oral presentation. In : The Annals of the University Dunarea de Jos of
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Galati, Fascicle VI — Food Technology, New Series, Year Il (XXXII), ISSN 1843 — 5157, 50 — 56
(http://www.ann.ugal.ro/tpa/ft 2009 no 1.htm).
http://mjl.clarivate.com/cgi-bin/jrnist/jlresults.cqi?PC=MASTER&Word=*galati.

CROITORU C., 2007 - ,Mise au point d’'un procédé pour la valorisation de la vinasse de distilerie
sous la forme d'un acidulant alimentaire naturel. 2. Approche expérimentale pour la validation d’'une
nouvelle téchnologie non conventionnelle,” Revue des Oenologues, 125, 54 — 56 (www.oeno.tm.fr).
http://www.worldcat.org/title/revue-des-nologues-et-des-techniques-vitivinicoles-et-
nologiques/oclc/797796583&referer=brief results

CROITORU C., 2007 - ,Mise au point d'un procédé pour la valorisation de la vinasse de distilerie
sous la forme d'un acidulant alimentaire naturel. 1. Le choix du procédé technologique pour
stabilisation tartrique et métallique de la vinasse”, Revue des Oenologues, 124, 28 - 30.
(www.oeno.tm.fr).
http://www.worldcat.org/title/revue-des-nologues-et-des-techniques-vitivinicoles-et-
nologiques/oclc/797796583&referer=brief_results.

CROITORU C., 2005 - ,Valorisation des vendanges a taux éléves en acide tartrique.
2. Substituts de M.C.R. obtenus par procédés classiques optimisés de désacidification”, Revue
francaise d'oenologie, 215, 48 — 53. (https://oenoresearch.u-bordeaux.fr/).
http://www.worldcat.org/title/revue-francaise-doenologie/oclc/173376235.

CROITORU C., 2005 - ,Valorisation des vendanges a taux ¢€léves en acide tartrique.
1. Substituts de M.C.R. obtenus par procédés nonconventionnels de désacidification,” Revue
francaise d’oenologie, 213, 22 - 30. (https://oenoresearch.u-bordeaux.fr/).
http://www.worldcat.org/title/revue-francaise-doenologie/oclc/173376235.

CROITORU C., BULANCEA M., 2001 - ,Must and wines acidity reduction procedures. Comparative
survey.” Annales of the University of Craiova, V (XLI), ISBN 1435 - 1275, 487 — 493.
https://www.cabi.org/publishing-products/online-information-resources/cab-
abstracts/?newtitlesonly=0&search=Analele%20Universitatii%20din%20Craiova%20-
%20Biologie%2C%20Hort#SerialsCited.

BULANCEA M., CROITORU C., VLAD Il., 2001 - ,Research on the content in hard metals of the
viticultural areas soil of Sarica - Niculitel Winery”. Annales of the University of Craiova, V (XLI), ISBN
1435 -1275, 481 — 486.

https://www.cabi.org/publishing-products/online-information-resources/cab-
abstracts/?newtitlesonly=0&search=Analele%20Universitatii%20din%20Craiova%20-
%20Biologie%2C%20Hort#SerialsCited.

CRASMARU M., BUTU A., SERBAN M., CROITORU C., 1998 - ,Proceeding for the recovery of
calcium salts from sheels of marine mussels. First International Meeting of Romanian Society of
Biochemistry and Molecular Biology, Bucharest, the 25" — 27" of September, 1998. 1n : Revue
Roumaine de Biochimie, ISSN 0001 - 4214,1 - 2, 35.
http://www.worldcat.org/title/revue-roumaine-de-biochimie/oclc/1608084
http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=eCQtRPJ09AQyz133K II3zL PXfcr-
WXf71R8gx0_80yTInaGesbEbpw98CsWMZCOITkS1p7B60yz133K_II3zLPXfcr-
WXfDImI6aj6gdQyz133K _1I3zLPXfcr-WXfk8Yt KnH_OO.

CROITORU C., BULANCEA M., 1998 - ,Orientari actuale asupra terminologiei utilizate in analiza
senzoriala a vinurilor si produselor vinicole”. Simpozionul ,Progrese in tehnologia si ingineria
produselor alimentare”. Universitatea ,Dunirea de Jos”, Galati, 9-10 noiembrie 1995. in: Stiinte i
tehnologii alimentare / Food Sciences and Technologies, 4, 85 - 88, 1997/1998.
http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=eCOQtRPJ09AQyz133K [I3zL PXfcr-
WXfv_hPAEIpgyxvnbsdqWk2h2KIskY89YJH4FIKQOBkGmcjhmkOWtYxmzL PXfcr-
WXfimSBIkg8XcUjhmkOWtYxmzL PXfcr-WXfRIgt6eNgvvp4e6iXMMnvSA.
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CROITORU C., BULANCEA M., 1998 - ,Tehnologii noi de obtinere a vinurilor rosii seci, demiseci
sau demidulci”. Simpozionul international ,Resurse si dezvoltare in industria alimentara”, |.C.A.
Bucuresti, 28 - 29 noiembrie 1995. In: Stiinte si tehnologii alimentare / Food Sciences and
Technologies, 4, 63 -71,1997/1998.

http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=eCQtRPJ09AQyz133K II3zLPXfcr-
WXiv_hPAElpqyxvnbsdqWk2h2KIskY89YJH4FIKQOBkGmcjhmkOWtYxmzLPXfcr-
WXFfimSBIkg8XcUjhmkOWtYxmzLPXfcr-WXfRIgt6eNgvvp4e6iXMMnvSA
http://www.worldcat.org/title/stiinte-si-tehnologii-alimentare-sta-revista-cercetarii-stiintifice-din-
industria-alimentara-si-nutritia-umana-lebensmittelwissenschaften-und-technologien-food-science-
and-technologies/oclc/648959370&referer=brief results.

C2.2 Lucrari stiintifice publicate in reviste indexate BDI in afara limitelor impuse de
prevederile OMENCS nr. 6129/20.12.2016 - 5

CROITORU C., BULANCEA M., 1998 - ,Cercetari privind optimizarea tehnologiei de obtinere a
vinurilor rosii demiseci sau demidulci prin realizarea FML Tn etapa de macerare-fermentare a
mustuielii.” Simpozionul ,Progrese in tehnologia si ingineria produselor alimentare”, Universitatea
,Dundrea de Jos”, Galati, 9 - 10 noiembrie 1995. In : Stiinte si tehnologii alimentare / Food Sciences
and Technologies, 4, 22 - 31, 1997/1998.

CROITORU C., BULANCEA M., KRAMER C., 1998 - ,Cercetari privind metabolizarea acidului malic
din mustul de struguri sub actiunea unor tulpini de schizolevuri si bacterii lactice.” Simpozionul
.Progrese Tn tehnologia si ingineria produselor alimentare”, Universitatea ,Dunarea de Jos”, Galatj,
9 -10 noiembrie 1995. Tn : Stiinte si tehnologii alimentare / Food Sciences and Technologies, 4, 40 -
49, 1997/1998.

CROITORU C., BULANCEA M., 1998 - ,Dezacidifierea biologicd a mustului de struguri. Studiu
comparativ.”  Simpozionul international ,Resurse si dezvoltare in industria alimentara”, 1.C.A.
Bucuresti, 28-29 noiembrie 1995. in: Stiinte si tehnologii alimentare / Food Sciences and
Technologies, 4, 59-62, 1997/1998.

CROITORU C., BULANCEA M., KRAMER C., 1998 - ,Contributii la dezacidifierea biologica
musturilor cu tulpini de drojdii Schizosaccharomyces.” Sesiunea stiintificd a Universitatea ,Aurel
Vlaicu”, Editia a lll-a Arad, 16 - 17 mai 1996. In: Stiinte si tehnologii alimentare / Food Sciences and
Technologies, 4, 104 -107, 1997/1998.

CROITORU C., BULANCEA M., POP I, CRASMARU M., 1998 - ,Influenta maceratiei peliculare a
mustuielii asupra reducerii aciditatii musturilor si vinurilor.” Expo-conferinta ,Romwine-Traditie si
culturd”, World Trade Center, Bucuresti, 14 - 16 mai 1998. in: Stiinte si tehnologii alimentare / Food
Sciences and Technologies, 4, 118 -123, 1997/1998.

C2.3 Lucrari stiintifice publicate in reviste indexate BDI Tnainte de sustinerea
tezei de doctorat folosite ca surse bibliografice in activitatea de brevetare
din perioada 2012 — 2018 (dupa sustinerea tezei de doctorat) - 7

CROITORU C., POP I, RADU C., 1995 - ,Cercetari privind realizarea de bauturi tip ,Havana Club”.
Sesiunea stiintifica anuald a I.C.A. Bucuresti, octombrie 1991. in: Stiinte si tehnologii alimentare /
Food Sciences and Technologies, 3, 6, 56 — 59.
http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=eCOQtRPJ09AQyz133K _[I3zLPXfcr-
WXfv_hPAEIpgyxvnbsdqWk2h2KIskY89YJH4FIKQOBkGmcjhmkOWtYxmzL PXfcr-
WXfimSBIkg8XcUjhmkOWtYxmzL PXfcr-WXfRIgt6eNgvvp4e6iXMMnvSA.

CROITORU C., POP I, RADU C., 1995 - ,Contributii noi la diversificarea bauturilor pe baza de vin,
cu continut redus de alcool. Sesiunea stiintificd anuald a 1.C.A. Bucuresti, octombrie 1991. Tn: Stiinte
si tehnologii alimentare / Food Sciences and Technologies, 3, 5, 72 - 79.
http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=eCOQtRPJ09AQyz133K _[I3zLPXfcr-
WXiv_hPAEIpgyxvnbsdgWk2h2KIskY89YJH4FIKQOBkGmcjhmkOWtYxmzL PXfcr-
WXfimSBIkg8XcUjhmkOWtYxmzL PXfcr-WXfRIgt6eNgvvp4e6iXMMnvSA.
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. CROITORU C., CATRINOIU M., RADU C., POP I., 1995 - ,Cercetari privind elaborarea unei
tehnologii moderne de obtinere a rachiurilor din fructe sdmburoase.” Sesiunea stiintificd anuald a
I.C.A. Bucuresti, octombrie 1992. in: Stinte si tehnologii alimentare/Food Sciences and
Technologies, 3,5, 60 - 71.
http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=eCOQtRPJ09AQyz133K_I3zLPXfcr-
WXfv_hPAEIpqyxvnbsdqWk2h2KIskY89YJHAFIKQOBkGmcjhmkOWtYxmzL PXfcr-
WXfimSBIka8XcUjhmkOWtYxmzL PXfcr-WXfRIgt6eNgvvp4e6iXMMnvSA.

. CROITORU C., POP I, RADU C., 1995 - ,Cercetari privind obtinerea unui acidulant alimentar
natural din vinasd”. Sesiunea stiintifica a tineretului ,Creativitate — implicare - eficenta”, 1.C.A.
Bucuresti, iunie 1989. in: Stiinte si tehnologii alimentare / Food Sciences and Technologies, 3, 4,
65 - 75.
http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=eCOQtRPJ09AQyz133K |I3zLPXfcr-
WXfv_hPAEIpqyxvnbsdgqWk2h2KIskY89YJH4FIKQOBkGmcjhmkOWtYxmzLP Xfcr-
WXfimSBIkg8XcUjhmkOWtYxmzL PXfcr-WXfRIgt6eNgvvp4e6)XMMnvSA.

. CROITORU C., POP I, RADU C., 1995 - ,Cercetari privind obtinerea unui indulcitor alimentar
alimentar natural din struguri.” Sesiunea stiintifica anuala a I.C.A., Bucuresti, mai 1989. In: Stiinte si
tehnologii alimentare / Food Sciences and Technologies, 3, 4, 54 - 61.
http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=eCOtRPJ09AQyz133K lI3zLPXfcr-
WXfv_hPAEIpqyxvnbsdgqWk2h2KIskY89YJH4FIKQOBkGmcjhmkOWtYxmzLPXfcr-
WXfimSBIkg8XcUjhmkOWtYxmzL PXfcr-WXfRIgt6eNgvvp4e6)XMMnvSA.

CROITORU C., POP I, RADU C., 1995 - ,Cercetari privind obtinerea unui must de malt adecvat
utilizarii Tn industria vinicol&”. Sesiunea stiintificd anuala a I.C.A. Bucuresti, iunie 1990. In: Stiinte si
tehnologii alimentare / Food Sciences and Technologies, 3, 3, 58 - 63.
http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=eCOQtRPJ09AQyz133K I[I3zL PXfcr-
WXfv_hPAEIpqyxvnbsdqWk2h2KIskY89YJH4FIKQOBkGmcjhmkOWtYxmzL P Xfcr-
WXfimSBIkg8XcUjhmkOWtYxmzL P Xfcr-WXfRIgt6eNgvvp4e6iXMMnvSA

CROITORU C., POP I, RADU C., 1995 - ,Cercetari privind Tmbunatatirea tehnologiei de obtinere a
unui distilat alimentar din sorg zaharat.” Sesiunea stiintificd anuald a 1.C.A., Bucuresti, 1990. in:
Stiinte si tehnologii alimentare / Food Sciences and Technologies, 3, 3, 32 - 37.
http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=eCQtRPJ09AQyz133K _I3zLPXfcr-
WXifv_hPAElpgyxvnbsdqWk2h2KIskY89YJH4FIKQOBkGmcjhmkOWtYxmzLPXfcr-
WXfimSBIkg8XcUjhmkOWtYxmzL PXfcr-WXfRIgt6eNgvvp4e6iXMMnvSA.

C3. LUCRARI DE CERCETARE PUBLICATE IN REVISTE NATIONALE NEINDEXATE
RECUNOSCUTE C.N.C.S.I.S. DIN CATEGORIILE CsiD - 18

CROITORU C., PARVULESCU M., COTIANU R., 2016 - ,The incidence of the oxidation of phenolic
compounds on white wines’ aromatic profile: the particular case of the Sauvignon blanc grape
variety,” Bulletin of Scientific Information, 30, 1 - 6.

CROITORU C., PARVULESCU M., LAZIN. V.,TURCU S., 2012 - ,Degree increase management of
alcohol in wines. A new challenge for wine selected oenologic yeast strains approach opportunity to
the vinification Tn white, pink and red,” Bulletin of Scientific Information, 24/25, 74 — 79.
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CROITORU C., Tendinte actuale in elaborarea si maturarea vinurilor. Al 4 — lea Simpozion stiintific
national, OENOPRODIS INGINERIE, Poiana Brasov, 14 — 16. 06. 2018.

CROITORU C., Educatia alimentara si nutritionald a elevilor, program de formare initiat pe baza
protocolului Tncheiat Tntre ASAS si Liceul N. lorga din Bucuresti, 2017.

CROITORU C., La vitiviniculture en Roumanie, conferinta internationald prezentata in cadrul
comitetului de experti la Concursul international Séléctions Mondiales de Vins, Quebec, Canada, mai
2017.

CROITORU C., Calitatea alimentului: de la ignoran{a la cunoastere si responsabilitate, Masa rotunda,
ASAS, 14.12. 2016.

CROITORU C., Quelques nouveautés et innovations sur la dégustation des vins, Conferinta
prezentatd la intrunirea Uniunii Nationale a Oenologilor Canadieni, Quebec, Canada, 27.05.2016.

CROITORU C,, Interactiunea alimente — medicamente: Mit si realitate !, Masa rotunda, ASAS, 05.05.
2016.

CROITORU C., Matricea alimentara: Importanta sa pentru valoarea nutritionala a alimentului, Masa
rotunda, ASAS, 25.03.2016.

CROITORU C., Combinatii alimentare. Opinii pro si contra! Masa rotunda, ASAS, 09.07.2015.

CROITORU C., Biotechnologies innovatives d'élaboration et élevage des vins blancs secs, Conferinta
prezentata la Tntrunirea Uniunii Nationale a Oenologilor Canadieni, Quebec, Canada, 26.05.2015.

CROITORU C., Elaborarea si promovarea unei politicii nationale privind securitatea alimentara si a
sigurantei alimentelor destinate populatiei, Masa rotunda, ASAS, 27.03.2015.

CROITORU C., O viziune inovativa asupra vinurilor albe seci prin accentuarea caracterului
antioxidant, Forumul Inovarii, 16 octombrie 2014.

BREVETE DE INVENTIE IN CALITATE DE UNIC AUTOR - 10

Procedeu de obtinere a unei bauturi alcoolice. Brevet de inventie nr. 128926 / 29.11.2016.
Procedeu de stabilizare a distilatelor alcoolice alimentare. Brevet de inventie nr. 128928 / 29.11.2016.

Procedeu de stabilizare a vinurilor rosii fatd de casele metalice. Brevet de inventie nr. 128929 /
29.11.2016.

Procedeu de obtinere a unui acidulant alimentar natural si acidulant alimentar direct obtinut. Brevet de
inventie nr. 131638 / 30.01.2018.

Procedeu de obtinere a unui indulcitor alimentar natural din struguri si Tndulcitor direct obtinut. Brevet
de inventie nr. 131639 / 30.01.2018.

Procedeu de elaborare a distilatelor naturale din fructe sdmburoase. Brevet de inventie nr. 131640 /
30.01.2018.

Procedeu de elaborare a unui sortiment de must de malt si must de malt astfel obtinut. Brevet de
inventie nr. 131981 / 30.08.2018.

Procedeu de obtinere a unui distilat alimentar din sorg zaharat. Brevet de inventie nr. 131982 /
30.08.2018.

Procedeu de obtinere a unei bauturi slab alcoolice tip cocktail pe baza de vinuri rosii si must de malt
si bautura astfel obfinuta. Brevet de inventie nr. 131983 / 30.08.2018.

Procedeu de obtinere a unei bauturi alcoolice aromatizate de tip rachiu si bautura astfel obtinuta.
Brevet de inventie nr. 131984 / 30.08.2018.
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F.

01.

02.

03.

04

05.

06

07

08

09.

10

01

02.

03.

PROIECTE DE CERCETARE - DEZVOLTARE NATIONALE $I INTERNATIONALE
PE BAZA DE GRANT / CONTRACT

F 1. PROIECTE DE CERCETARE - DEZVOLTARE INTERNATIONALE PE BAZA
DE CONTRACT IN CALITATE DE DIRECTOR DE PROIECT - 10

F 1.1 Proiecte de cerectare internationale cu valoare peste 20.000 euro

Recherches sur la réduction de l'acidité excessive des vins blancs provenant des vendanges
précoces par double métabiose, SPINDAL - AEB Group, Paris, France, 2006 — 2007.

F 1.2 Proiecte de cerectare internationale cu valoare peste 10.000 euro

La stabilisation polyphénolique des vins rouges par voie biotechnologique, AVEX Group, Paris,
France, 2007 — 2009.

Influence de la capacité absorbante de dérivés de levures de derniére génération sur les composants
indésirables d’origine phytosanitaire et vitivinicole trouvés dans certains vins. Etude comparative,
AVEX Group, Paris, France, 2007 — 2009.

F 1.3 Proiecte de cerectare internationale cu valoare sub 10.000 euro

. Optimisation de la vinification en blanc en conditions de pH bas et acidité élevée par la valorisation du
potentiel odorant des cépages en 5 étapes biotechnologiques, AVEX Group, Paris, France, 2008 —
20009.

Amélioration de la composition et de la qualité sensorielle des vins rouges provenant des
vendangesdéficitaires par des traitements innovatrices appliqués dans les étapes technologiques pré
fermentaire, fermentaire et post fermentaire, AVEX Group, Paris, France, 2008 — 2009.

. Solutions biotechnologiques et non conventionnelles pour la valorisation des vendanges a acidité
élevé, AVEX Group, Paris, France, 2007 — 2008.

. Influence des produits alternatifs a I'élevage en barrique sur la composition et le profil sensoriel des
vins. Action synergique de la micro oxygénation. Etudes comparatives, AVEX Group, Paris, France,
2005 — 2007.

. Nouvelles technologies de vinification pour I'amélioration de la qualité sensorielle des vins, AVEX

Group, Paris, France, 2005 — 2007.

Influence des produits biologiques (certaines préparations enzymatiques, levures séches actives

sélectionnées, bactéries malolactiques sélectionnées) sur la qualité et la stabilité des vins. Approche

technologique, fermentaire, analytique et sensoriel, AVEX Group, Paris, France, 2004 - 2006.

. Incidence de certains produits naturels d’origine végétal et biologique (tanins proantocianydoliques,
gomme arabique micro granulée hautement purifiée, dérivés levuriennes de derniére génération) sur
la qualité et la stabilité des vins. Approche technologique, analytique et sensoriel, AVEX Group,
Paris, France, 2004 — 2006.

F 2. PROIECTE DE CERCETARE - DEZVOLTARE NATIONALE
OBTINUTE PRIN COMPETITIE - 3

F 2.1 Proiecte de cerectare nationale prin competitie ca director - 1

. Decontaminarea microbiana a alimentelor termosensibile cu ajutorul plasemlor pulsate atermice n
contextul realizarii obiectivelor sigurantei alimentare. Proiect complex no. 3052/2007, Competitia
iunie 2007 — P.N.C.D.l. 2 — Program 4 - parteneriate, C.C.A.l.

F 2.2 Proiecte de cerectare nationale prin competitie ca membru in echipa - 2

Sistem integrat de metode inovative pentru formarea si dezvoltarea profesionalda, Tn scopul
imbunatatirii nivelului de ocupare a fortei de munca din regiunea Bucuresti — llfov. Proiect
POSDRU/106/5.1/G/77236/2011.

Tehnologii nepoluante de utilizare integrala a subproduselor de la vinificatie Tn vederea obtinerii unor
bioresurse cu inaltad valoare economica. Proiect complex: Topic 2.3.3 — KBBE — 2007 — 3 — 3 — 04:
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Deseuri utile — Abordari tehnologice inovatoare Tn vederea valorizarii deseurilor in scopul realizarii de
produse cu valoare adaugata Tnalta.

F3. CONTRACTE/TEME DE CERCETARE - DEZVOLTARE PE DOMENII TEMATICE
INCHEIATE N PERIOADA 1999 — 2002 CU SOCIETATI PRIVATE S| PRIN ICA
CU ASAS inainte de aparitia OMENCS nr. 6129/20.12.2016
ca DIRECTOR / RESPONSABIL - 41

I. Cercetari privind biotehnologia vinului.
Influenta unor produse biologice asupra calitatii si stabilitatii vinului

01. Cercetari privind influenta utilizarii unor preparate enzimatice pectolitrice asupra calitatii si stabilitatii
vinurilor.
Contract nr. 453 / 2001.

02. Cercetari privind influenta comportarii la vinificatia Tn alb a unor preparate comerciale de drojdii
selectionate din gama Fermactive asupra calitatii vinurilor obtinute.
Contract nr. 490 / 2002.

03. Cercetari privind influenta comportarii la vinificatia in rosu a unor preparate comerciale de drojdii
selectionate din gama Fermactive asupra calitatii vinurilor obtinute.
Contract nr. 491 / 2002.

04. Cercetari privind comportarea unor preparate comerciale de bacterii malolactice selectionate
Oenococcus oeni la realizarea fermentatiei malolactice a unor vinuri albe si rosii seci in
conditii tehnologice restrictive.

Contract nr. 670 / 2002.

05. Cercetari privind optimizarea influentei «Flash detentei» asupra calitatii si stabilitatii vinurilor rosii prin
asocierea utilizarii preparatelor enzimatice de extractie.
Contract nr. 669 / 2002.

06. Cercetari privind optimizarea tehnologiei de obtinere a vinurilor spumante.
Contract nr. 671 / 2002.

Il. Cercetari privind influenta unor produse naturale de origine vegetala si biologica
asupra calitatii si stabilitatii vinului
07. Cercetari privind imbunatatirea caracteristicilor cromatice ale vinurilor rosii din centrul viticol Medgidia.
Contract nr. 812 / 1999.

08. Cercetari privind influenta utilizarii unor sortimente de aschii de stejar asupra insusirilor olfacto -
gustative in procesul de maturare a vinurilor albe si rosii.
Contract nr. 135/ 2000.

09. Cercetari complexe privind obtinerea vinurilor rosii fortifiate.
Tema B 22. Contract cadru ICA - ASAS nr. 25 S/ 2000.

10. Cercetari privind influenta utilizarii unor produse oenologice obtinute prin degradarea termica si
enzimatica a peretilor celulari de drojdii autolizate dupa finalizarea fermentatiei alcoolice asupra
calitatii si stabilitatii vinurilor.

Contract nr. 454 / 2001.

11. Cercetari privind stabilizarea polifenolica si imbunatatirea calitatii vinurilor rosii cu diverse preparate
comerciale de tanin.
Contract nr. 488 / 2002.

12. Cercetari privind ameliorarea maturarii vinurilor cu preparatele comerciale complexe din gama
Batonnage Plus.
Contract nr. 489 / 2002.

13. Cercetari privind influenta unor activatori de fermentare asupra derularii si desavarsirii fermentatiei
alcoolice si a calitafii vinurilor obtinute.
Contract nr. 492 / 2002.

14. Cercetari privind influenta unor activatori ai fermentatiei malolactice asupra derularii si finalizarii
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

acestui proces de dezacidifiere biologica.
Contract nr. 494 / 2002.

[Il. Cercetari privind limpezirea, stabilizarea si filtrarea vinului. Influenta
unor produse oenologice asupra calitatii si stabilitatii vinului

Cercetari privind comportarea unor placi filtrante indigene si straine la filtrarea vinurilor.
Contract nr. 334 / 2001.

Cercetari privind influenta adjuvantilor utilizati la filtrarea aluvionara a vinurilor asupra fenomenului de
colmatare.
Contract nr. 335/ 2001.

Cercetari privind cleirea vinurilor cu agenti proteici de origine vegetala.
Contract nr. 336 / 2001.

Comportarea la filtrarea aluvionara a vinurilor a unor coadjuvanti complecsi lipsiti de kieselguhr.
Studiu comparativ.
Contract nr. 486 / 2002.

Cercetari privind comportarea unor cleitori complecsi multicomponenti fata de cleitorii clasici
monocomponenti la limpezirea musturilor si vinurilor.

Contract nr. 487 / 2002.

Cercetari privind influenta tratamentului cu diverse preparate comerciale de guma arabica asupra
calitatii si stabilitatii vinurilor.

Contract nr. 667 / 2002.

Cercetari privind influenta tratamentului asociat ascorbic - dioxid de sulf asupra stabilitatii vinurilor
albe Tmpotriva oxidarii.

Contract nr. 668 / 2002.

IV. Cercetari privind valorificarea superioara n industria vinului
si a bauturilor alcoolice distilate a unor materii prime,
subproduse si resurse vegetale neconventionale
potential alcooligene
(TEMATICI RELUATE DUPA SUSTINEREA TEZEI DE DOCTORAT in 1998 !)

Cercetari privind elaborarea tehnologiei moderne de obtinere a rachiurilor superioare din fructe
samburoase (cirese, caise, piersici).

Contract nr. 8085/ 1988 - 1990.

Cercetari privind realizarea unui cocktail cu vin si must de malt.

Contract nr. 9112 - 1 /1990 - 1991.

Cercetari privind valorificarea superioara a vinasei in industria vinicola.

Contract nr. 9112 - 2/ 1990 - 1991.

Cercetari privind elaborarea unui nou procedeu tehnologic de obtinere a mustului concentrat rectificat
(M.C.R.) din struguri.

Contract nr. 9112 - 3/1990 - 1991.

Studiu teoretic si experimental privind stabilirea unor posibilitati de valorificare a sucurilor din fructe
sémburoase (caise, piersici) in unitatile de vinificatie cu distilerii.

Contract nr. 9112 - 4 /1990 - 1991.

Cercetari privind elaborarea unor tehnologii de prelucrare a sorgului zaharat, adecvata utilizarii Tn
unitatile de vinificatie cu distilerii in vederea obtinerii de distilate alimentare, cu stabilirea modalitatilor
de valorificare a acestora prin realizarea de noi sortimente de bauturi.

Contract nr. 9112 - 5/ 1990 - 1991.

V. Cercetari privind optimizarea unor metode de control si elaborarea unor noi procedee
de stabilizare fizico-chimica a vinurilor si bauturilor alcoolice distilate

Cercetari privind continutul si influenta metalelor grele din vinuri asupra calitatii si stabilitatii acestora.
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290.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

Contract nr. 813/ 1999.

Cercetari privind extractia compusilor polifenolici din pielita strugurilor rosii prin electroplasmoliza in
centrul viticol Medgidia.

Contract nr. 140 / 2000.

Cercetari privind stabilizarea metalica comparativa a vinurilor cu ferocianurad de potasiu si Ridux —
High.

Contract nr. 141 / 2000.

Cercetari privind comportarea unor vinuri albe la fenomenul degradarii oxidative a culorii in vederea
evaluarii si prevenirii acestuia.

Contract nr. 483 / 2002.

Cercetari asupra unor factori ce influenteaza aparitia mirosurilor de natura sulfhidrica in cursul
maturdrii vinurilor pe sedimentul initial de drojdii.

Contract nr. 484 / 2002.

Cercetari privind Tmbunatirea stabilitatii proteice a vinurilor albe prin maturarea lor in butoaie
impreuna cu propriul sediment de drojdii.

Contract nr. 485 / 2002.

VI. Cercetari privind cunoasterea, aprecierea senzoriala,
comercializarea si marketingul international
al vinurilor si produselor vinicole

Studii si cercetdri in vederea elaborarii unui catalog de produse pentru vinificatie.

Contract nr. 331/ 2001.

Studii si cercetari in vederea elaborarii unui catalog de utilaje si echipamente pentru industria vinicola.
Contract nr. 332/ 2001.

Studii si cercetarii Tn vederea elaborarii unui catalog de prezentare a vinurilor, produselor vinicole si
bauturilor alcoolice distilate, destinate comercializarii Tn marile retele de distributie.

Contract nr. 337 / 2001.

VII. Cercetari diverse Tn domeniul agroalimentar

Cercetari privind optimizarea tehnologiei de filtrare a uleiului cu hartie filtranta tip 609 — WE.

Contract nr. 134 / 2000.

Cercetari privind influenta tehnologiei de filtrare a berii cu coadjuvantul Polygel asupra calitatii i
stabilitatii.

Contract nr. 136 / 2000.

Cercetari privind influenta utilizarii drojdiei Danstar - Nottingham Ale si a nutrientului Fermaid —
Uvaferm asupra calitatii si stabilitatii berii.

Contract nr. 137 / 2000.

Cercetari privind Tmbunatirea procesului de decolorare a siropului de glucoza obtinut Tn flux tehnologic
discontinuu.

Contract nr. 138 / 2000.

Cercetari privind diversificarea sortimentald a oteturilor din vin prin tehnici de aromatizare si maturare.
Contract nr. 139/ 2000.
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G. REFERENT / RECENZOR STIINTIFIC

G.1 Referent/Recenzor stiintific articole din publicatii indexate BDI

01. Pentru publicatia International Journal of Green Technology:

01. Removal of As(lll) and As(V) from water using magnetic core-shell nanomaterial FesO,4 —
polyaniline.

G.2 Referent/ Recenzor stiintific carti in publicatii neindexate

1. Tratat de oenochimie, vol.1, 684 pg., ISBN 978-973-27-1756-1 / 978-973-27-1761-5; vol.2, 750 pg.,
ISBN 978-973-27-1756-1 / 978-973-27-1751-3, Editura Academiei Romane, Bucuresti, 2009, Autori:
Valeriu D. COTEA, Cristinel V. ZANOAGA, Valeriu V. COTEA.

Recenzie: Croitoru C., Primul tratat de oenochimie din Roménia : O opera stiintifica remarcabila !,
Romanian Wine Art, 74 — 75, mai — iunie 2010.

2. Viticultura si vinurile Romaniei, 260 pg., ISBN 978 — 606 — 567 — 038 — 9, Editura Alma, Craiova, 2010,
Autori: Aurel POPA, Cornel DICU.
Recenzie: Croitoru C., Viticultura si vinurile Roméaniei Tn sistemul organizarii comune a pietei
vitivinicole: O teza de doctorat care puncteaza cu profesionalism realitatile actuale si perspectivele
domeniului, Romanian Wine Art, 40 - 42, decembrie 2009.

H. CITARI

H.1 Citari in publicatii indexate IS|

01. Constantin O. E., Rapeanu G., Kukurova K., Turturica M., Dubova Z. , Tobolkova B., Dasko L.,
Ciesarova Z., Croitoru C.*, 2018 - , Antioxidative capacity of and contaminant concentrations in processed
plum products consumed in Romania”, Journal of Food Protection, 81, 8, 1313 — 1320, do0i:10.4315/0362-
028X.JFP-18-066.
Citat In:

Constantin O. E., Kukurova K., Dasko L., Stanciuc N., Ciesarova Z., Croitoru C., Rapeanu G.*, 2018 -
.Modelling the contaminants formation during thermal processing of sea buckthorn purée”, Molecules, 24,
1571; 1 — 12, doi:10.3390/molecules 24081571.

02. Palade L.M.*, Duta D., Popescu C., Croitoru C., Popa M. E., 2015 - ,Differentiation of three grape
varieties by using sensory analysis and characterization of the volatile compounds profile of their musts”,
Romanian Biotechnological Letters, 21, 6, 12005 — 12009.

Citat In:
Volatile composition of some red wines from romania assessed by GC-MS; By: M. Manolache, T. I. Pop,
A. C. Babes, I. A. Farcas, M. L. Muncaciu, A. Calugar and E. Gal, STUDIA UBB CHEMIA, Volume: LXIII,
Issue: 2, Pages: 125 - 142 Published: AUG. 2018.

03. Croitoru C., 2009 - Tratat de stiinta si inginerie oenologica. Produse de elaborare si maturare a
vinurilor, ISBN 978 — 973 — 720 — 233 -8 /978 — 973 — 720 — 232 — 1, Editura AGIR, 1047 pg.

Citat In:
The sensory properties and chromatic characteristics of Feteasca Neagra red wine after the treatment
with gum arabic and alternative oak products; By: C. Bichescu and S. Stanciu, ROMANIAN
BIOTECHNOLOGICAL LETTERS, Volume: 23, Issue: 4, Pages: 13793 -13803, Published: JUL. 2018.

H.2 Citari in publicatii indexate BDI

01. Croitoru C., 2013 - ,The influence of malolactic fermentation on the sensorial profile of red wines
varieties”, Bulletin de I'Organisation Internationale de la Vigne et du Vin, 86, 983 — 984 - 985, janvier —
février - mars, 93 — 102 (www.0iv.int).
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http://cassi.cas.org/publication.jsp?P=DXaT8ZV7yNcyz133K_[I3zLPXfcr-
WXfweesRUlarmUyz133K 1I13zLPXfcr-WXf-9sROmIIxJMyz133K [13zLPXfcr-W X{-
00WO0QKb9HOA4Krr_z80 Q.

Citat in:
Polyphenol characterization of red wine from germany’s Wurttemberg region; By: M. P.Nikfardjam, B.
Wagner and G. Pickering, MITTEILUNGEN KLOSTERNEUBURG, Volume: 65, Pages: 237 — 249.
Published: DEC. 2015.

02. Croitoru C., 2009 - Tratat de stiinta si inginerie oenologica. Produse de elaborare si maturare a
vinurilor, ISBN 978 — 973 — 720 — 233 -8/ 978 — 973 — 720 — 232 - 1, Editura AGIR, 1047 pg.

Citat In:
Microbiological characterization of red and white wines originated from vineyards of getic piedmont; By:
D.l. Stegarus, MANAGEMENT OF SUSTAINABLE DEVELOPMENT, Sibiu, Romania, Volume: 6, Issue: 2,
Pages : 61 — 64. Published: DEC 2018.

A study regarding the evolution of the red wine during the period of ageing and maturation; By: A. Dabija,
I. Rebenciuc, A. Buculei, G. Constantinescu (Pop), ANNALS. FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY,
Volume: 11, Issue: 2, Pages: 11 — 15. Published: DEC. 2010.

Polyphenol fingerprinting approaches in wine traceability and authenticity: assessment and implications of
red wines; By: L. M. Palade and M. E. Popa, BEVERAGES, Volume: 4, Issue: 75, Pages: 2 — 18.
Published: OCT. 2018.

03. Croitoru C., Vivas N., Canariov A., Deaconu L., Codresi C.C., Hortolomei G.B., 2009 - ,Incidence of
the treatment with oenological tannis on the red wines’ sensorial profile”, Simpozionul International
Euroaliment 2009, 9 — 10 octombrie 2009, Universitatea ,Dundrea de Jos”, Galati, 117 — 126, ISSN 1843
— 5114, Oral presentation. In : The Annals of the University Dun&rea de Jos of Galati, Fascicle VI — Food
Technology, New Series, Year Il (XXXII), ISSN 1843 — 5157, 50 — 56.
(http://www.ann.ugal.ro/tpa/ft 2009 _no_1.htm).
http://mijl.clarivate.com/cgi-bin/jrnist/jlresults.cqi?PC=MASTER&Word=*galati.

Citat In:
Polyphenol fingerprinting approaches in wine traceability and authenticity: assessment and implications of
red wines; By: L. M. Palade and M. E. Popa, BEVERAGES, Volume: 4, Issue: 75, Pages: 2 — 18.
Published: OCT. 2018.

04. Croitoru C., 2012 - Oenologie. Inovari si noutati, ISBN 978 — 973 — 720 — 463 — 9, Editura AGIR, 334
pg.

Citat in:
Polyphenol fingerprinting approaches in wine traceability and authenticity: assessment and implications of
red wines; By: L. M. Palade and M. E. Popa, BEVERAGES, Volume: 4, Issue: 75, Pages: 2 — 18.
Published: OCT. 2018.
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RECUNOASTEREA VALORII $I A PRESTIGIULUI PROFESIONAL

LA NIVEL NATIONAL $SIINTERNATIONAL

. COORDONARI S| FUNCTII

La nivel national
Expert evaluator pentru programe si proiecte de cercetare nationale (din iulie 2015).

Secretar stiintific al Sectiei de Industrie Alimentara a Academiei de Stiinte Agricole si Silvice
.Gheorghe lonescu - Sisesti (ASAS) din iunie 2014.

Presedinte Tn comisii de acordare a titlurilor academice in cadrul Universitatii BIOTERRA (din 2013).

Membru in comisii de acordare a titlului onorific de doctor honoris cauza al unor universitati (din
2012).

Director de proiecte de cercetare nationale (din 2007).

Director Cercetare - dezvoltare la societatea SODINAL Wine & Beverage Division of AVEX Group
(din 2003 - 2010); detasat de la Institutul de Cercetari Alimentare (ICA)

Sef colectiv cercetare ICA (1990 — 1995).

La nivel international

Presedinte de juriu Tn competitiile internationale ,Concours Mondial de Bruxelles” (din 2009) si
Mondial du Sauvignon (din 2013).

Directorul a 10 proiecte de cercetare internationale (din 2004).
Profesor asociat in cadrul ,Connaissance et Commerce International des Vins" (in 2001).

Coordonator lucrare de diploma Tn cadrul specializarii postuniversitare ,Connaissance et Commerce
International des Vins“, E.N.E.S.A. Dijon si C.F.P.P.A. Beaune, (France) & Brighton College of
Technology (UK) (in 2000).

AFILIERI

Membru in academii nationale si internationale

Membru titular al ASAS (2017).
Membru al Academiei de Stiinte din New York (din februarie 2009).

Membru in asociatii/organizatii profesionale internationale
Membru al Societatii Americane de Oenologie si Viticultura (din aprilie 2009).

Membru al Federatiei Internationale a Scriitorilor si Jurnalistilor de Vin si Bauturi Spirtoase (FIJEV) din
iunie 2008.

Expert al Romaniei la Organizatia Internationala a Viei si Vinului (OIV) (din 2008).

Membru Tn 23 de concursuri internationale de degustari de vinuri si bauturi distilate organizate de
prestigioase societati specializate, de institutii si organisme de referinta (din martie 2004).

Membru in asociatii/organizatii profesionale nationale
Membru al Asociatiei Specialistilor in Biotehnologie Aplicata (din 2018).

Membru al Societatii Roméne de Biochimie si Biologie Moleculard — Filiala Galati (din 2018).
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Membru al AGIR (din 2010).

Membru fondator al Asociatiei Specialistilor din Industria Alimentara din Romania - ASIAR (din 2009).
Membru al Grupului Roman de Experti Tn Cercetare, Dezvoltare si Inovatie (din 2008).

Membru al Societatii Roméane de Biotehnologie si Bioinginerie — Filiala Galati (2008 - 2010).

Membru al Asociatiei Degustatorilor Autorizati din Romania (2003 - 2011).

PREMII SI DISTINCTII

Premiu al Academiei Romane, ca unic autor

Premiul ,Traian SAVULESCU” al Academiei Romane acordat pentru lucrarea Tratat de stiinta si
inginerie oenologica. Produse de elaborare si maturare a vinurilor (decembrie 2011).

Premii ale unor academii de ramura ca unic autor si premiul CNCS
ca autor corespondent

AOSR: Premiul ,Vasile Ghetie pe anul 2014 al Sectiei de Stiinte Agricole, Silvicultura si Medicina
Veterinara a Academiei Oamenilor de Stiintd a Romaniei acordat pentru volumul 1 intitulat Bazele
alimentatiei si sanatatea al Tratatului de stiinta alimentatiei si cunoasterea alimentelor (noiembrie
2016).

ASM: Premiul de Excelenta pe anul 2014 al Academiei de Stiinte Medicale, acordat pentru lucrarea
Tratat de stiinta alimentatiei si cunoasterea alimentelor. Volumul 1 — Bazele alimentatiei si sanataea
(noiembrie 2015).

ASTR — AGIR: Premiul si trofeul AGIR pe anul 2014 la Sectiunea Inginerie Agricola si Silvica, acordat
pentru lucrarea Tratat de stiinta alimentatiei si cunoasterea alimentelor. Volumul 1 — Bazele
alimentatiei si sanataea (septembrie 2015).

ASAS: Premiul ,Dumitru MOTOC” al Sectiei de Industrie Alimentara a ASAS pe anul 2010 pentru
volumul Tratat de stiinta si inginerie oenologica. Produse de elaborare si maturare a vinurilor
(decembrie 2010).

CNCS ca autor corespondent: Premiu acordat pentru lucrarea: Constantin O. E., Rapeanu G.,
Kukurova K., Turturica M., Dubova Z. , Tobolkova B., Dasko L., Ciesarova Z., Croitoru C.*, 2018 -
LAntioxidative capacity of and contaminant concentrations in processed plum products consumed in
Romania”, Journal of Food Protection, 81, 8, 1313 — 1320, doi:10.4315/0362-028X.JFP-18-066 (nr.
cerere: PN-I1I-P1-1.1-PRECISI-2018-27073) http://uefiscdi-direct.ro.

https://uefiscdi.ro/resource-
80274?&wtok=&wtkps=XY5RDolwEETvst+CbEsBIzsYEQ9AKOhSFKVUROPALfhh9Gsnm3kzU1BKT
OuKYBxMayHf5pYkgWUNXsURQWO0S50ujalyJzmPi3LEcBMt7GuCkJiOxmCZjXTP7kYDnKwgUwieql
D6WCePNbEQgJtL6cd/ulTCORISxS2UJ49PtZCUQIESXKJIVYt1PaPQb/ul+h7x2rp9erUaddW YdcfQIf
VbEVN4Y2rMSz6gcuuhfz1Bg==&wchk=657155697ea86dcbcfbf272e8147fadcl7a2lfde.

CNCS in calitate de coautor: Premiu acordat pentru lucrarea: Constantin O. E., Kukurova K., Dasko
L., Stanciuc N., Ciesarova Z., Croitoru C., Rapeanu G.*, 2018 - ,Modelling the contaminants
formation during thermal processing of sea buckthorn purée”, Molecules, 24, 1571; 1 - 12,
doi:10.3390/molecules 24081571 (nr. cerere: PN-111-P1-1.1-PRECISI-2019-35890).

Premii internationale ca unic autor

Laureat al Premiului Organizatiei Internationale a Viei si Vinului (OIV) la Categoria Oenologie in
2010.

Laureat al Premiului (OIV) la Categoria Oenologie in 2007.
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Premii nationale in domeniu ca unic autor
Premiul si trofeul AGIR pe anul 2018 la Sectiunea Inginerie Agricola si Silvica, acordat pentru
lucrarea Analiza senzoriald a produselor agroalimentare (Volumele 1 + 4) (septembrie 2019).

Premiul AGIR pe anul 2012 la Sectiunea Inginerie Agricola si Silvica, acordat pentru lucrarea
Oenologie. Inovari si noutati, editata n limbile romana, franceza si engleza (septembrie 2013).

Premiul AGIR pe anul 2009 la sectiunea Inginerie chimica, acordat pentru volumul Tratat de stiinta si
inginerie oenologica. Produse de elaborare si maturare a vinurilor (septembrie 2010).

Alte mentionari si nominalizari nationale si internationala
Scrisoare oficiala de apreciere si multumire din partea concernului international italo-francez Spindal

— AEB Group, lider mondial Tn producerea, testarea si comercializarea auxiliarilor tehnologici de
elaborare, maturare, limpezire, stabilizare si filtrare a vinurilor, berii si sucurilor de fructe (2009).

Diploma de Excelenta acordata de AGIR si Editura AGIR pentru contributiile aduse la Tmbogatirea
tezaurului de carte stiintifica si tehnica roméaneasca (septembrie 2009).

Mentionat in Enciclopedia Personalitatilor din Romania — Editia 2008, Editura elvetiana ,Hibners
Who is Who” (decembrie 2008).

Nominalizare la Premiul ,Dumitru MOTOC" al Sectiei de Industrie Alimentara a ASAS pe anul 2006.

PEER REVIEW

Membru in colective de redactie sau comitete stiintifice ale revistelor
indexate BDI

Membru in Bordul editorial al publicatiei ,International Journal of Green Technology” (2015 — 2016).

Membru corespondent strain al publicatiei internationale ,Revue des Oenologues” (2008 -—
PREZENT).

Membru Tn Bordul editorial al publicatiei internationale ,Stiinte si tehnologii alimentare/Food Sciences
and Technologies” (1996 — 1998).

Membru in colective de redactie sau comitete stiintifice ale revistelor
nationale si internationale neindexate

in publicatii stiintifice ale sectorului agroalimentar

Membru Tn Bordul editorial si coordonator stiintific al publicatiei nationale ,Bulletin of Scientific
Information” (din noiembrie 2010).

Membru Tn colectivul de redactie, responsabil de numar, insarcinat cu coordonarea activitatilor de
tehnoredactare, paginare si editare a publicatiei nationale ,Stiinte si tehnologii alimentare” (1996 -
1998).

n publicatii tehnice de oenologie

Membru Tn Comitetul stiintific al publicatiei nationale ,Wine & Spirit Club” (din martie 2008) devenita
»,Romanian Wine Art” (2008 - 2011).

Membru in Comitetul stiintific al publicatiei nationale ,Wine Industry” (2006 - 2007).
In publicatii de cultura oenologica si gastronomici

Editor senior al publicatiei nationale ,Vinurile Roméaniei” (din noiembrie 2011).
Membru in Colegiul redactional al publicatiei nationale ,Vinul.Ro” (2011 - 2015).
Membru in Colegiul redactional al publicatiei nationale ,Horeca Romania” (2011 - 2014).
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Recenzor pentru reviste stiintifice nationale si internationale indexate BDI
Membru in Bordul editorial al publicatiei internationale ,International Journal of Green
Technology” (in 2016).

Membru 1n juriile internationale de evaluare a cartilor si monografiilor ce candideaza la Premiile
anuale acordate de OIV (Organizatia Internationala a Viei si Vinului) (in 2008, 2009 si 2016).

Referent in comisii de doctorat nationale si internationale

Referent comisie drd. Laurentiu-Mihai Palade, Facultatea de Biotehnologii, USAMV Bucuresti, 2016.

. ORGANIZAREA DE MANIFESTARI STIINTIFICE

Membru n colective de redactie sau comitete stiintifice ale manifestarilor
internationale indexate BDI

Membru in comitetul stiintific al Congresului Mondial al OIV in comisia de Oenologie (in 2013).

Membru n colective de redactie sau comitete stiintifice ale manifestarilor
nationale si internationale neindexate

Membru Tn comitetul stiintific de organizare a Simpozionului national anual ,Ziua Mondiala a
Alimentatiei”, organizat Tn colaborare cu ASAS si Sectia de Stiinte Agricole si Silvice a Academiei
Roméane (in 2015).

Coordonatorul Simpozionului national anual cu participare internationala organizat de societatea
SODINAL pentru producatorii roméani de vinuri timp de 12 editii neintrerupte (2005 - 2016).

Membru Tn comitetul stiintific de organizare a Sesiunii stiintifice nationale cu participare internationala
.Securitatea alimentara a populatiei, organizata de 1.C.A. Bucuresti sub patronajul A.S.A.S. si M.C.T.
(1998).

Membru Tn comitetul stiintific de organizare a Conferintei internationale ,Romwine - traditie si cultura”,
World Trade Center, Bucuresti (1998).

Membru Tn comitetul stiintific de organizare a Sesiunii stiintifice nationale cu participare internationala
.Resurse si dezvoltare in industria alimentara“ organizata de 1.C.A. Bucuresti sub patronajul A.S.A.S.
si M.C.T. (1995).

Membru Tn comitetul stiintific de organizare a Consfatuirii inventatorilor si inovatorilor din industria
alimentara, Constanta (1989).

Membru in comitetul stiintific de organizare a Simpozioanelor nationale cu tema ,Modernizarea
tehnologiilor agroalimentare; alimentele si alimentatia - surse de sanatate a populatiei“, Constanta
(1987-1988).

Membru Tn comitetul stiintific de organizare a Congreselor nationale cu tema ,Noi cerinte si oferte n
informatizarea proceselor de productie si de conducere in industria alimentara“, Constanta (1986-
1988).
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