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EXPERIENTA PROFESIONALA i

= 2013-2014 Inginer-S.C. CONSPROIECT S.A. GALATI, Galatj, str. Portului nr23, comp A,
&L.5, cod postal 800025, tel. 0236-418.603; 0238-414786, fax: 0236-411.052, e-mail:

consproiecigalati@yahoo.com;

= 2010-2011 Inginer- ABC S.R.L, Tecuci, Strada Alecu Russo, telefon: 0236 817 81 9, e-maik:
www.abctecuci.ro;

*  2009-2010 Sef de seclie — Vel Pitar S.A. Tecuci, Strada Mihail Kogalniceanu 65, 805300
Tecuci, telefon: (0236) 820 026, e-mail: www.velpitar.ro.
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Scrieli datele (de la- pand la)

COMPETENTE PERSONALE
Limba(j) materni{e)

Alte fimbi striine cunoscute

timba en gleza

Limba spanioia

Competente
organizationale/manageriale

Competente dobéndite la locul de
munci

= 2013-2017 Doclorat Universitatea .Dunarea de Jos®, Galati, Facultatea Stiinda si Ingineria
Produselor Alimentare, Specializarea; Biolehnologii;

*  2014-2015 Inspecior Resurse Umane Universitatea ,Dunirea de Jos®, Galati;

= 2009-2011 Master Universitatea .Dundrea de Jos”, Galafi, Facultatea Stiinta si Ingineria
Produselor Alimentare, Specializarea: Confrolul, Expertiza si Sigurania Produselor
Alimentare;

= 2005-2000 Faculiatea Sfiinta si Ingineria Produselor Alimentare, Specializarea; Controlul si
Expertiza Produselor Alimentare, Universitalea ,Dundrea de Jos”, Galati,

= 2001-2005 Colegiul "Calistrat Hogas", Specializarea: Stiinte ale naturii, Tecuci.

Romana
INTELEGERE VOREIRE SCRIERE
e Brtiiar [ e e
| fetwe O o | DS Bprmamscis
c1 c2 c2 B1 B2

Lkifizator experimentat Utilizatnrexper'm_an& Utiizator experimentat U!iﬁzatormdeﬁendent . Uﬁﬁza;nriﬁdependerﬂ.
C1 c2 c2 B1 B2

Uﬁlizator experlmehtzt © Utiizator expeﬂmen_tat::' - Utikzator experimentat Utlizator independent Utiiizator independent
Niveluri: A1/2: Utilizator elementar - B1/2: Utilizator independent - C1/2: Utlizator experimentat
Cadrul european comun de referingg pentru limbi stréine

Spirit de echipd, capacitate de adaptare sporit8, comunicare, seriozitate, capacitate de asimilare de noi
informaiii si abilititi disponibilitate pentru implicare Tn activitili socio culturate,

Abilitdli de leadership, capacitate de analiza si sintezd, capacitili decizionale, spiit organizatoric,
aptitudini de coordonare, puncluslitate , capacitatea de a fua decizii in condilii de stres si de a respecta
termenele limité, capacitatea de analiza a responsabifitatilor si sarciniler, spirit infre prinzator.

=0 buni cuncastere a proceselor de control &l calitétii (absolvind facultatea In dormeniu);
=hune cunostinte ¥ industria péinii, laptelu, berii si Tnindustda fermentatiei lactice;
=competentesociale i civile;

=competente antreprenoriale;

=copetenta de exprimare cultural;

splanificarea activitatilor cu angajatii;

=aplicarea prevederlor legal refritoare la securitalea si séndiatea in munci si in domeniu situatiilor de
urgents;

=intocirea documentelor de evidents a personalului;

=gestionarea documentelor de evidents a personalului;

organizarea recrutérii personalului;

=irtocmirea registrului general de evident a salariatilor;

sintocmirea statului de platd pentru personalul angajat;

*adminisirarea bazei de date de evidenta a peronalului.
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Competente informatice

Permis de conducere

Informatii suplimentare

=0 buné cunoastere a instrumentelor Microsoft Office™

B

Publicatii in reviste ISI

Carmen Bolea, Turturica Mihaela, Stanciuc Nicoleta, Vizireanu Camelia. 2018.
Thermal degradation kinetics of bioactive compounds from black rice flour {Oryza

- sativa L) extracts. Journal of Cereal Science.71,160-166.

hﬁg:ﬂwww.sciencedirect.comlsciencelarticle!piiI80733521 018301655.

Carmen Bolea, luliana Apredu, Nicoleta Stanciuc, Livia P3trascu. 2017, Structural
and antigenic properties of thermally treated gluten proteins. Food Chemistry.
hitp://dx.doi.org/10.1016/.fogdchem.2017.03.018.

Carmen Bolea, Leontina Gurgy (Grigore}, luliana Aprodu, Camelia vizireanu,
Nicoletab Stanciuc. 2018. Comparison of functional and structural heat induced
properties of black rice flour milling fractions.

Brevet de invenfie

Carmen Bolea, Camelia Vizireanu, Romulus Burluc, Daniela istrati. 2017.
Compeozitie de aluat pentru biscuiti aperitiv aglutenici  Af00158, publicat in BOPI.
NR. 9/2017, pag. 12.

Publicatii BDI

Carmen Bolea, Camelia Vizireanu. 2017. Polyphenolic content and antioxidant
properties of black rice flour. The Annals of the University Dunérea de Jos of Galati
Fscicle VI-Food Technology, 41(2), 75-85.

Carmen Bolea, Iuliana Aprodu, lyliana Banu. 2018. Impact of muliigrain milling on
the chemical profile of the mili streams. Scientific Study & Research — Chemistry &
Chemical Engineering, Biotechnology, Food Industry {SCS-CICBIA), voi. 19, nr. 1,
2018.

luliana Aprodu, Carmen Alina Bolea, Irina Ptefidnescu, luliana Banu. 2017.
influence of tempering moisture on the milling potential of some cereals. The
Annals of the University Dunarea de Jos of Galati Fascicle VI - Food Technology,
41(2), 21-30.

Comunicéri la conferinte intermational

Participare 1a "European Biotechnology Congress®, Bucuresti, 2015, 7 - ¢ mai
2015, cu lucrarea intitulatd  Effect of Thermal Treatrnent on Phenalic Compounds
from Black Rice”, Carmen Bolea, luliana Aprodu, luliana Banu, Gabriela Bahrim,
Camelia Vizireanu.

Participare la simpozionut international EuroAliment, editia a-7-a, Gatati, 2015, 24
= 26 septembrie 2015, cu lucrarea intitulatd "Thermal Degradation of Some
Bioactive Compounds from Black Rice Flour", Carmen Bolea, Camelia Vizireanu,
luliana Banu.

Participare la "European Biotechnology Congress”, Croatia, 2017, 25 — 27 mai
2017, cu lucrarea intitulata ™ Comparative analysis of enzyme activity in wheat,
rye, triticale, oat and barley", Carmen Bolea, luliana Aprodu, luliana Banu.
Participare la simpozionul international EuroAliment, editia a-8-a, Galati, 2017, 7 —
8 octombrie 2017, cu lucrarea intitulatd ~ Conformational changes and protein
content of sifted black rice flour fractions”, Carmen Bolea, Camelia Vizireanu,
luliana Apradu, Leontina Grurgu-Grigore, Nicoleta Sténciu, Camelia Vizireanu.

Comunicdri la conferinte nationale

Participare la Conferinta Stiinfificd a Scolilor Doctorale din UDJ — Galati CSSD-
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UDJG 2014, 15-16 mai 2014, Carmen Bolea, Camelia Vizireanu "Physico-
chemical characterization of black rice used to obtain furctional food".

+ Participare la Conferinta Stiintificd a Scolilor Doctorale din UDJ — Galati C33D-
UDJG, 2015, 4 - 5 iunie 2015, Carmen Bolea, Camelia Vizireanu "The Impact of
Thermal Treatment on Phenolic Content of Black Rice Anthocyanins™.

= Pasticipare la Conferinta Stiintific a Scolilor Doctorale din UDJ — Galati CSSD-
UDJG, 2016, 2 - 3 junie 2016, Carmen Bolfea, Nicoleta Sténciuc, Camelia
Vizireanu, "Thermal degradafion effect on bioactive compounds from the black rice
extracts (Criza sativa L.)".

» Participare fa Conferinja Stiintifici a Scolilor Doctorale din UDJ — Galati CSSD-
UDJG, 2017, 8-9 iunie, Carmen Bolea, Camelia Vizireanu, "Functional Product for
People with Food Intolerances”.

» Participare la Conferinta Stiintificd a Scolilor Docterale din UDJ — Galati CSSD-
UDJG, 2017, 89 iunie, Carmen Bolea, Turturics Mihaela, Livia Pétrascy, luliana
Banu, Nicoleta Stdnciuc, luliana Aprodu, "Investigation on the Stability of Soy
Proteins under Different Processing Condition®.

Participare la activitati organizate in cadrul universitatii: activitati didactice

»  Participare la ,Noaptea Cercetatorilor’, 25 septembrio 2015, Galati, editia a-X-a

*  Participare la ,Noaptea Cercetatorilor”, 30 septembric 2016, Galati, editia a-Xi-a.

+ Participarea la Special Session, GASTRONOMY AND CULINARY ART
COMPETITION, 22 mai 2015,

e Participarea [a Special Session, GASTRONOMY AND CULINARY ART
COMPETITION, 18-20 mai 2016.

Competitii nationale si internationale

e Bolea Carmen, Ivascu Raluca, Dajboc Ana-Masia, Turcu Adriana, " YAM-YAM
Biscuits”, faza nationald ECOTROPHELIA, 26-29 iunie 2014, Miercurea Ciuc,

Numarul proiectelor de cercetare internationale

= Collége doctoral francophone << BIOTECH »>- domaine Biotechnologies- Grant
cu finantare AUF pentru organizarea de manifestari stiintifice intemationate-
coordonator-2015 (membru).

Proiecte de cercetare

s  PN-I-RU-TE-2014-4-0618 cu titlul “A bolfom-up approach on the effects of food
processing on the allergenic potential of food proteins” project, Prof.dr.ing. luliana
Aprodu.

+  PN-I-P2-2.1-BG-2016-0143 cu titlul .Solufii pentru mécinisul multicerealier”,
Prof.dr.ing. luliana Banu.

Pelg

174



