ROMANIA

MINISTERUL EDUCATIEI
UNIVERSITATEA ,DUNAREA DE JOS” DIN GALATI

UNIVERSITAS

GALATIENSIS

INVITATIE

Prin prezenta, vd aducem la cunostin{i cd, Universitatea “Dunirea de Jos” din Galati este interesata
s& achizitioneze ,,Servicii de servire masd, coffee break si inchiriere sali — proiect ERASMUS KA220 -
HED-000032153", si vA invitim si depuneti oferta tehnicd gi financiari, avind in vedere
urmétoarele:
1. Denumirea autorititii contractante: Universitatea “Dundrea de Jos” din Galati
Cod de identificare: 3127522
Adresa: Str. Domneascd Nr. 47, Galati, Roméinia
Telefon: 0236419177, 0336130115
Fax: 0236419177
2. Denumire invitatie: ,Servicii de servire masd, coffee break si inchiricre sald - proiect
ERASMUS KA220 - HED-000032153”, conform caietului de sarcini.
Modalitatea de desfasurare: achizitie directi
Pentru depunerea ofertet se vor completa formularele atasate prezentei invitatii.
Impirtirea pe lot-uri: nu
Valoarea estimati totald fard TVA: 823200 lei
Criteriu de atribuire: pregul cel mai scdizut.

Cod CPV: 55300000-3, 55520000-1, 70310000-7

=l = P S 8 A

Tip contract: servicii

10. Obiectul contractului: ,Servicii de servire masd, coffee break si inchiriere sald — proiect
ERASMUS KA220 - HED-000032153”

11. Data limita de depunere a ofertelor: aG . 05 4 202.‘! " OO /Lf —

T2 Adresa1a care se transmit oferteler Universitatea “Dunarea -de- Jos™dire Galafi; St

Domneascd Nr. 47, Galafi, Romania, cod postal 800008, Registraturd sau la adresa de

mail bianca. harabor@ugal.ro

13. Limba de redactare a ofertei: Romind

14. Tip de finantare si modalitate de plata: Plata se face in termen de maxim 30 de zile, de la
prestarea serviciilor, din bugetul proiectului ERASMUS KA220- HED-000032153, in
contul contractantului deschis la Trezoreria statului.

15. Moneda in care se transmite oferta de pret: lei

Str. Domneasca ar. 47, cod postal 800008, Galafi, Roménia, tel: +40 336 130 109, fax; +40 236 461 353, e-mail; rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.ro
Operator Tnscris sub nr. 36338 Tn registrul de evidentd a prelucririlor de date cu caracter personal.
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16. Persoana de contact: Bianca Adina Maftei, tel. 0336130115, e-mail:

bianca. harabor@ugal.ro

17.In eventualitatea fin care oferta dumneavoastrd corespunde din punct de vedere al
solicitarilor din caietul de sarcini, se incadreazi in valoarea estimati precizati in invitatie,
achizitia se va finaliza prin cumpiérare directa.

18. Va rugdm si confirmati primirea prezentei invitatii, la n_umérul de fax 0236419177 sau la

ST P

adresa de e-mail: bianca.harabor@ugal.ro

Rector interimar,
Prof. univ. dr. ing. habil. Daniela-Laura BURUIAN.

PonsBURE
‘5;:. Ner
3T EE-'/

Director General,
Directia Generald Administrgtivd
Cristian Laurentin

Sef Interimar, Serviciul Achizitii
Publice si Monitorizare Contracte
Ec. Marian DANAILA

fntocmit,
Ing. Bianca Adina MAFTEI

Str. Domneasca nr. 47, cod postal 800008, Galati, Romanig, tel: +40 336 130 109, fax: +40 236 461 353, e-mail: rectorat@ugal.ro, web: www.ugal.ro
Operator fnscris.sub.nt.. 36338.1n registrul de evident a prejucrérilor de date cu caracter. perscnal.
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Aprobal
Rector,
Prof. umv. dr. ing. habil. Danidl

CAIET DE SARCINI
privind achizifia de Servicii de inchiriere siili de conferinti si echipamente tehnice, coffee break
$i servire masi n cadrul proiectului ,,Bridging the Social: Social Engineering and Social
Innovation across Europe”, contract finantare ERASMUS + cod proiect 2021-1-BE01-KA220-
HED-000032153

I. AUTORITATEA CONTRACTANTA: Universitatea ,,Duniirea de Jos” din Galati
INFORMATII GENERALE

Solicitantul: Universitatea ,.Dunarea de Jos” din Galati este cea mai mare si cea mai important
institutie de Invitamant superior de stat din sud estul Romaéniei (cca. 12.000 de studenti studiaza in
14 facultiti). In urma acreditarii periodice ARACIS, a fost declarati ca avand ,grad de incredere
ridicat™ in 2008, 2013 5i 2018.

II. OBIECTUL CAIETULUI DE SARCINI

Rolul prezentului caiet de sarcini il constituie achizitia de Servicii de inchiriere sili de conferinti
$i echipamente tehnice, coffee break si servire masa in cadrul proiectului ,,Bridging the Social:
Social Engineering and Social Innovation across Europe”, contract finantare ERASMUS + cod
proiect 2021-1-BE01-KA220-HED-000032153, in vederea desfasurarii workshop-urilor ce fac parte
integrantd a obligatiilor asumate prin contractul de finantare.

II1. CERINTE OBLIGATORIL

1. Fiecare ofertd depusi este ferma si se va constitui Intr-un document de riaspuns la catetul de sarcini
$i la documentele anexa la acesta, cu referinte clare care sa raspunda fiecirei prevederi/ cerinte/detalin
din fiecare punct si subpunct al prezentului caiet de sarcini si a specificatiilor tehnice, inclusiv
indicarea valorilor si detaliilor cuantificabile, acolo unde este cazul.

2, Ofertele prezentate de depunitori, din partea fiecarui participant, vor respecta datele din caietul de
sarcini si formularele anexate. Specificatiile obligatorii prezentate sunt minimale, iar parametrii
tmbunatatiti sunt acceptati.

3. Propunerea tehnicd va contine o figd in oglindd, un comentariu, articol cu articol. al tuturor
specificatiilor continute 1n caietul de sarcini, prin care se va demonstra corespondenta propunerii
tehnice cu specificatiile caietului de sarcini. Propunerea tehnicd va fi prezentata astfel incét sa permiti
identificarea cu usuringd a corespondentei cu cerintele din caietul de sarcini. Acolo unde apar
specificafii tehnice care indicd o anumitd origine, sursi, productie, un procedeu special, 0 marca de
fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o licentd de fabricatie se va citi ..sau echivalent”.

Caietul de sarcini face parte integranta din documentafia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor
pe baza crora se elaboreaz, de citre fiecare operator economie. propunerea tehnico-financiara.

Sir Domneastd nr.47 cod postal 800008, Galafi Romania, tell +40 336 130 109, fax: +40 236 451 353, e-mail: reclorat@ugal.ro. web: www ugal.ro
Operator inscris sub nr. 36338 in registrul de evident a prelucririlor de date cu caracter personal
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In acest sens orice oferta prezentatd va [i luatd in considerare, dar numai in masura in care aceasta se
inscrie in hmitele cerintelor din Caietul de Sarcini. Ofertarea care nu riispunde cerintelor
previzute in Catetul de Sarcini atrage descalificarea ofertantului.

Prevederile si cerintele Caietului de Sarcini au caracter obligatoriu si nu vor exonera ofertantul
cistigitor de réspunderea de a asigura calitatea serviciilor prestate, prin efectuarea verificarilor
necesare sau care sunt previzute in standardele si normale n vigoare, privind testarea calitatii
serviciilor.

Se interzice indicarea in documentatii a unor specitficatii tehnice care desemneazi procedee speciale
ce pot duce la favorizarea san eliminarea unuia sau mai mulfi ofertanti. O astfel de indicatie va (i
admisi numai cu menjtunea “sau echivalent”. Cerintele impuse prin prezentul caiet de sarcini sunt
considerate ca fiind minimale. In acest sens, orice ofertd prezentatd care se abate de la prevederile
caietului de sarcini, va fi luatd In considerare, dar numai in masura in care propunecrea lehnicd
presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor minimale din caietul de sarcini.

Toate cerintele solicitate in caietul de sarcini sunt minime si obligatorii. Nerespectarea partial
sau in totalitate a acestora va conduce la declararea ofertei ca fiind neconforma.

4, Propunerea tehnica se va elabora o conformitate cu prevederile caictului de sarcini. cu obligatia
ca operatorii economici sa indice In cadrul acesteia faptul cé la elaborarea ofertei au tinut cont de
obligatiile referitoare la conditiile de munca si protectia muncii. Informatii detaliate privind
reglementarile care sunt in vigoare la nivel national s1 se refera la conditiile de muncid si protectia
muncii, se  pot obtine de la  Inspectia  Muncii  sau  de  pe  site-ul:
hitp:/www.inspectmun.ro/Legislatie/legislatie.htm!. Oferta va fi redactatd in limba romana.

IV. SPECIFICATII TEHNICE

Nr. crt. DEN UMIRE SERVICII COD CpPV

L. Servicii cotfee break 20 persoane x 2 zile 55520000-1

2. Servicii de servire masi ( ]nén/ $1 cina) 20 persoane x 2 zile 55300000-3

3. Servicii de inchiriere 2 séli de conferingd si echipamente 70310000-7
tehnice x 2 zile

DESCRIEREA SERVICIILOR SI CARACTERISTICI SOLICITATE:

IV.1. SERVICII COFFEE BREAK

Perioada: 2 zile, 8-9 aprilie 2024 — orele de destisurare vor fi comunicate de Beneficiar cu minim 48
de ore inainte de eveniment

Numdr participantt: 20 pers./zi

Locatii: Prestatorul va asigura servirea coffee break-urilor la sediul propriu, in cadrul sililor de
conferintd pe care le va pune la dispozitia Achizitorului in cele 2 zile pentru desfasurarea sesiunilor
evenimentului, amplasate aproape unele de altele, in cadrul unui complex hotelier, clasificat 3 stele,
situat la o distantd de maxim 2 km fata de sediul Facultagii de Drept si Stiinte Administrative din
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cadrul Universitatii “Dundrea de Jos” din Galati (Str. Domneasca nr. 111). cu respectarea normelor
sanitare si prevederilor legale In vigoare la momentul destisuririi evenimentului.

Indeplinirea cerintei esenfiale de clasificare a complexului hotelier la minim 3 (trei) stele se va
Jace prin prezentarea copiei, conform cu originalul, a certificatului de clasificare al hotelului
propus in oferta.

Indeplinirea cerintel esentiale privind amplasarea complexului hotelier in care se vor asigura
serviciile de coffee break In raza a maxim 2 km fati de sediul Facultitii de Drept si Stiinge
Administrative din cadrul Universititii “Dundrea de Jos" din Galati (Str. Domneasca nr. 111),
pe sensul: Galati, clidirea ce face obiectul contractului - Str. Domneasca nr. 111, calculata pe
ruta  auto, se va face prin  ufilizarea  site-ului  sau  aplicatiei  Google Maps
(Lips: v google.con/imaps ) si prezentarea traseului rutier (aute) in format fizic A4 (print
screen).

lip servire colfee break: bufet tip cocktail

Logistica solicitata pentru coffee break/zi:
- amenajare zona de buffet cu mese si fete de masa;
- mese cocktail — minim 8 buc. si fete de masa;
- platouri inox/sticla/portelan si clesti inox:
- expresoare electrice — minim 2 buc.;
- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- farfurii gustéri, desert si fructe- din portetan;
- tacamuri din inox;
- pahare din sticla:
- cesti cafea si céni ceai din portelan;
- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.

Structura meniu coffee break/persoana/zi:
- cafea expresso si cappuccino - nelimitat;
- ¢eal (minim 3 sortimente) - nelimitat:
- zahdr alb/brun, indulcitor, Tapie condensat, Tamadie feliat#, miere de albine — nelimitat;
- apd minerald carbogazoasa, sticla 330 ml
- apd minerala plata, sticla 330 ml
- bauturi rdcoritoare carbogazoase si necarbogazoase (cu arome naturale gi tard adaosuri de
zahar). 300 ml
- nectaruri din fructe (cu arome naturale si fard adaosuri de zahar), 300 ml
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 6 sortimente)
- fructe, 300 g
- minisandwich-uri cu brinzeturi, carne de curcan, vita, somon, ton, legume, 350 g (minim 10
sortimente)

sl omoeascancd ool postal SUOU0E alal Somana el 40 o238 10 100 g% 40 236 LB 1L Jo3 s.mal raoioratiiounal o ek usaw Uoal il
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IV.2. SERVICII DE SERVIRE MASA

Perioada: 2 zile, 8-9 aprilie 2024 — orele de desfasurare vor [i comunicate de Beneficiar cu minim 48
de ore inainte de eveniment

Numdr participanti: 20 pers./zi

Locatie de servire: restaurant clasificat 3 stele, situat in aceeast cladire cu salile de conferin{d puse la
dispozitie de ofertant, din cadrul unui complex hotelier clasificat Ia 3 stele, aflat la o distanta de
maxim 2 km fata de sediul Facultatii de Drept si Stiinte Administrative din cadrul Universitagii
“Dundrea de Jos” din Galati (Str. Domneasca nr. 111), cu respectarea normelor sanitare si
prevederilor legale in vigoare la momentul desfisuririi evenimentului.

Indeplinirea cerintei esentiale privind clasificarea restaurantului la 3 stele se va fuce prin
prezentarea copiei, conform cu originalul, a certificatului de clasificare.

Indeplinirea cerintei esentiale privind amplasarea restaurantului in raza a maxim 2 km fata de
sedinl Facultditii de Drepi si Stiinfe Administrative din cadrul Universititii “Dundrea de Jos”
din Galafi (Stv. Dommneasca nr. 111), pe sensul: Galati, cladirea ce face obiectul contractului -
Str. Domneasca nr. 111, calculata pe ruta auto, se va face prin utilizarea site-ului sau aplicatiei
Google Maps (I1ips:owiw coocle.con/maps ) si prezentarea traseului rutier (auto) in format
[fizic A4 (print screen).

Capacitate restaurant: minim 20 de locuri la mese
Indeplinirea cerintei esentiale privind capacitatea minima de 20 de locuri a restaurantului se va
face prin prezentarea copiei, conform cu originalul, u fisei anexa la certificatului de clasificare,

privind clasificarea unititii de alimentatie

Tip servicii: ZIUA 1 — 8 aprilie 2024: 1 prdnz + 1 cina / 20 persoane
ZIUA 2 — 9 aprilie 2024: 1 prdnz + | cina / 20 persoane

Tip servire mese: bufet suedez

Logistica solicitata/masa/zi:

- amenajare zona de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail — minim 8 buc. si fete de masa;

- mese rofunde cu fete de masa si scaune pentru tofi invitatii;

- platourt inox / sticla/ portelan si clesti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si menfinerea preparatelor calde — minim 8 buc.;
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan;

- tacAdmuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea din portelan;

- expresoare electrice — minim 2 buc.:

- dispensere din inox pentru bauturi calde (ceat) — minim 2 buc.;

LDomesasca-nodl _cod oosial 300008 Galal - Saomaidiadm-iel-=40 220 1 30108 Sas—ed 0 2 36 46 J53 s-malfacioraliugal fo-wab—awww Lgal.ro
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- spatule, servetele si alte consumabile;
- personal calificat.

Structura meniuri solicitate pentru pranz/persoana/zi si pentru cina/persoana/zi
(cantitati finite, dupé procesarea termica a materiilor prime):
- asortiment de aperitive, gustéiri calde si reci, pe bazi de branzeturi, carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g
- bar de salate aperitiv, 150 g
- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste, 200 g
- garnituri, 250 g
- deserturi, 150 g
- fructe, 150 ¢
- paine, 100 g
- apa minerala carbogazoasa / plata, 500 ml
- biuturi ricoritoare, nectaruri din fructe si tresh-uri din fructe (cu arome naturale si fira
adaosuri de zahar), 500 ml
- cafea, 100 ml

Meniu solicitat pentru masa de pranz:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapi
Tuna cucumbert
Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdeturi
Rulada de curcan in crusta cocanta de alune
Beetroot & cream cheese
Cup halloumi & red pepper skewers
Somon in crusta de alge cu chivas
Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschétia cu legume
Clatite cu spanac si ciuperci
Crochete din cartoti cu susan
Ciuperci umplute
Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Piept de curcan cu sos parmezan

Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

Muschi de vita primavera
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File de salau lemon pfeffer
Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune st muguri de fasole

GARNITURL

Legume wok aromate cu ghimbir
Risotto cu sfecla si parmezan
Legume la gratar

Cartoh gratinati dafne

SALATE
Salata Waldorf (telina verde Apio, telina radacina mere, struguri.
salata [ceberg, lamaie, dressing de maioneza cu smantana)
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata cu fructe de mare

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone

Mousse cu crema de whiskey si fructe rosii
Brownie cu ciocolata si zmeura

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- kiwi

- nectarine

- pepene galben

- physalis

PAINE:

Specialitati panificatic

Paine 1a tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare carbogazoase (cu arome naturale si fara adaosuri de
zahar)

Nectaruri din fructe st fresh-uri din fructe (cu arome natwrale si fara adaosuri
de zahar)

Catea espresso servita cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea,
clocolata

D R D L LT T B B e T B e C L R L
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Meniu solicitat pentru masa de cina:
ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Minitarte cu somon si capere
Rulouri de ardei copt cu branza de capra si masline
Clatite cu somon si branza
Terina cu fistic
Miniempanadas cu cascaval
Minitarte cu cretna de masline si anchois
Vitello tonnato
Bruschete cu pasta de peste afumat
Canapele cu roastbeef si sparanghel
Prosciutto melon

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetia cu legume
Clatite cu spanac si ciuperci
Crochete din cartofi cu susan
Ciuperci umplute
Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de vita florentin cu vinete

Somon cu spanac gratinat

Calamari pane cu sos de rosii aromat

Piept de rata marinat cu nuca de cocos

Rulada de curcan cu rosii uscate si branza brie

Turkey Wellinghton (piept de curcan cu prosciutto, ciuperci, ceapa si
cascaval, invelit in foietaj)

Minifrigarui de pui cu ananas

GARNITURI:

Orez cu masline

Cluperci cu sos pesto si branza
Legume la gratar

Sote de legume mediteraneene

SALATE:
Salata de somon si valeriana
Salata Greceasca
Salata Caesar
Salata cu fructe de mare
DESERT:
Crema catalana
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Tarta de prune cu ciocolata si cognac
Soulfle de ciocolata
Pere marinate in vin rosu cu piure de castane

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- caise

cirese

nectarine

pepene galben
physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cercale bagheta

BAUTURI:
Apa minerala carbogazoasa / plata
Bauturi racoritoare carbogazoase (cu arome naturale si fara adaosuri de
zahar)
Nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe (cu arome naturale si fara adaosuri
de zahar)
Cafea espresso servita cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit cafea,
ciocolata
IV.3. SERVICII DE INCHIRIERE SALI DE CONFERINTA SI ECHIPAMENTE TEHNICE

Perioada: 2 zile, 8-9 aprilie 2024 — orele de desfasurare vor fi comunicate de Beneficiar cu minim 48
de ore Inainte de eveniment
Numdar sili solicitate: 2 sali/ zi

Capacitate solicitati pentru silile de conferinte:
- 1 sala de conferinte cu suprafati minima de 120 mp si capacitate de minim 30 locuri,
aranjament classroom, dotata cu doua cai de acces, pentru a se pastra fluxul de intrare-iesire
a participantilor, iar accesul in sala sa se poata face direct din zona pietonala pentru a facilita
accesul participantilor
- 1 sala de conferinte cu suprafata minima de 70 mp si capacitate de minim 20 locuri,
aranjament classroom, amplasata in imediata apropiere a salii de conferinte cu suprafata
minima de 100 mp
Localizarea sililor de conferinta: silile vor i asigurate de operatorul economic in cadrul unui
complex hotelier, clasificat minim 3 stele, situat la o distantd rutiera de maxim 2 km de sediul
Facultdfii de Drept si Stiinte Administrative din cadrul Universitatii “Dunérea de Jos™ din Galati (Str.
Domneasca nr. 111)

St Domnegscanc 4/ _cod nosal BO0008. Calatl Bomania. el 40238 130 100 fasid0 238 461 353 —a-rmail e ifalorat g al-ro—wa b —wWiin-taah-fa
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Indeplinirea cerinfei esentiale de clasificare la minim 3 stele a complexului hotelier din care fac
parte silile de conferinti puse la dispozitie de ofertant, se va fuce prin prezentarea copiei, conform
cut originalul, a certificatului de clasificare a complexului hotelier propus in oferta.

Indeplinirea cerintei esentiale privind distanta rutiera de maxim 2 km Jata de sediul Facultatii de
Drept si Stiinte Administrative din cadrul Universititii “Dundrea de Jos” din Galati (Str.
Domneasca nr. 111), pe sensul: Galati, clidirea ce fuce obiectul contractului - Str. Domneasca
nr. 111, calculata pe ruta auto, se va face prin utilizarea site-ului sau aplicatiei Google Mups
(liiipshvwy.google.com/maps ) si prezentarea trasenlui rutier (auto) in format fizic A4 (print

sCreen).

Facilitati organizatorice solicitate pentru salile de conferinta:

- lumina naturala;

- garderoba;

- spafiu secrefarial dotat cu masd si scaune, la intrarea in sala de curs, pentru primirea si
inregistrarea participangilor informarca si indrumarea acestora, precum si ifnméanarea
materialelor workshop-urilor;

- silile sa fie 1zolate fonic, astfel inct participantii si nu fie deranjati de alte activitati care au loc
in aceeasi clidire sau in imediata apropiere;

- spatiu exclusiv pentru organizarea si servirea pauzelor de cafea;

- personal pentru amenajarea sélii si a tuturor elementelor de logistics;

- event manager — disponibil in permanenta si raspundi solicitirilor beneficiarului si si asigure
desfasurarea optimi a evenimentului.

Facilitati tehnice solicitate in cadrul sililor de conferingi:

- aer conditionat cu control individual al temperaturii si umiditatii;

- ecran de proiectie;

- Hip-chart + consumabile;

- videoprotiector:

- laptop:

- sistem de traducere simultana;

- sonorizare cu 2 microfoane mobile si 2 microfoane fixe + asistenti tehnici:
- internet WI-FI cu linie de back-up si LAN network:

- prezidiu $1 pupiiru speaker.

Amenajarea salilor si a tuturor elementelor mentionate mai sus vor fi realizate cu o zi Inainte de
inceperea evenimentului si vor fi veriticate de beneficiar.

Prestatorul va asigura serviciile de inchiriere sali de conferinta, coffee break si servire masa
(pranz si cina) , in cadrul nunui complexului hotelier clasificat 3 stele situat la
o distantd de maxim 2 km fata de sediul Facultatii de Drept si Stiinte Administrative din cadrul
Universititit “Duniirea de Jos” din Galati (Str. Domneasca nr. 111), cu respectarea normelor



ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIET
UNIVERSITATEA ,DUNAREA DE JOS” DIN GALATI

sanitare $i prevedertlor legale in vigoare 2 momentul desfasuririi evenimentului. Se va asigura
de ofertant, toata logistica si personalul necesare pentru prestarea sevviciilor.

Cerinte esentiale de sandtate, de asigurare a calitatii si sigurantei serviciilor si de protectie a
mediului:

o Ofertantul trebuie sd defind Certificat pentru atestarea conformititii cu normele de Igiena
si Sandtate Publicd, valabil la data limita de depunere a ofertei (se va prezenta copia
conform cu originalul), pentru locatiile propuse in oferta.

o Oferfantul trebuie si defind Autorizatie Sanitard Veterinard si penfru Siguranta
Alimentelor, valabild la data limitd de depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu
originalul), pentru locatiile propuse in oferta.

o Ofertantul va face dovada respectirii misurilor de Igiend si Siguranti a Alimentelor,
respectiv a aplicdrii procedurilor permanente bazate pe principiile HACCP, cf. HG 924/
2005 (se va prezenta copia conform cu originalul a certificatului, valabil la data limiti de
depunere a ofertei, care afestd implementarea Sistemului de Management al Sigurantei
Alimentului).

o In contextul Dezvoltirii Durabile, protectia medinlui a devenit parte integranti a
managementului organizatiilor. Astfel, in contextul Consumului $i Productiei Durabile, a
Planului de actiune pentru Politica Industriald Durabili al UE, operatorii economici
trebuie sd isi imbunitifeasca continuu performanfa de mediu si sa albd un impact pozitiv
asapra mediului prin optimizarea proceselor de productie, reducerea impactului asupra
mediului si ufilizarea eficientd a resurselor. In acest sens, ofertantul va face dovada
implementirii unui sistem de management de mediu operational conform cerintelor
standardului ISO/EN 14001:2015 (se va prezenta copia conform cu originalul a
cerfificatului, valabil la data limitd de depunere a ofertei, care atestii implementarea
Sistemului de Management al Mediului)

s Ofertantul va fuce dovada inregistririi in baza de date a Sistemului de Garantie-Returnare
(SGR), conform Hotirdrii de Guvern nr. 107472021 (se va pregenta copia conform cu
originalul a confirmirii inregistririi in baza de date SGR)

V. TERMEN DE PRESTARE - 8-9 aprilie 2024 (2 zile), conform precizarilor din prezentul caiet
de sarcini. Orele de prestare a serviciilor vor fi stabilite cu minim 48 de ore inaintea evenimentului.

VI. MODALITATEA DE PLATA

Achizitorul va face plata serviciilor realizate de citre contractant dupi receptionarea tacturii si a
documentelor justificative pentru serviciile efectiv prestate si confirmate. Mentionim ¢ documentele
justificative aferente unei facturi se vor depune la sediul Achizitorului in format hartie,

Prestarea serviciilor se considerd finalizata, dupd semnarea procesului verbal de ambele péarti, fard
obiectiuni, si prezentarea documentelor justiticative de contractant, achizitorului.

Plata se va face in termen de maxim 30 de zile de la receptia si inregistrarea facturii in original de
catre contractant, la sediul achizitorului, Tnsotitd de dovada prestarii serviciilor.
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Documentele justificative care trebuie sd insoteasca factura;
- liste de prezentd semnate de fiecare participant:
- alte documente relevante.

VII. CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Autoritatea/entitatea contractantd atribuie contractul de servicii ofertantului care indeplineste toate
criteriile si cerintele solicitate in cadrul documentatiei si a depus oferta cea mai avantajoasa din punct
de vedere economic, pe baza criteriului de atribuire pretul cel mai scazut, conform prevederilor art.
187 (3™1) (d) din LEGE Nr. 98/2016 din 19 mai 2016 privind achizitiile publice. fn urma analizei
facute pe procedurd, s-a constatat ci in cadrul documentatiei au fost definite explicit atat clauzele
contractuale cét si caracteristicile tehnice minime obligatorii ale produselor, drept pentru care se
doreste doar punctarea prefului.

Evaluarea ofertelor, respectiv a propunerilor financiare prezentate de ofertanti, se va realiza prin
luarea in considerare a pretului total (fard TV A), pe fiecare lot Tn parte, inscris in formularul de oferta.

VIIL. VALABILITATEA OFERTEI
Oferta va fi valabila pe o perioadd de minim 30 de zile de la data limita pentru depunerea ofertelor
comunicatd de Autoritatea contractanta in Invitatia de participare.

NOTA:

Raspunderea pentru continutul caietului de sarcini apartine persoanei din departamnentul
autoritifii contractante ce procedeazd la intocmirea acestuia, pe baza necesititilor asiwmate de
compartimentul

[ntocmit,
Lector dr. Gabriela-Cristina Patrascu
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FORMULARE

Formularul - 1 Formular de oferta (propunerea financiard) pentru atribuirea contractului
Formularul — 2 Centralizator de prefuri

Formularul - 3 Propunere tehnica pentru atribuirea contractului

Formularul - 4 Declaratie privind sdndtatea si securitatea in muncd

Formularul - 5 DECLARATIE privind conflictul de inferese



FORMULARUL nr. 1

OFERTANTUL
(denumirea/numefe)
FORMULAR DE OFERTA
O T o s
(denumirea autoritafii contractante si adresa complet)
Domnilor,

1. Examindnd documentatia de atribuire, subsemnafii, reprezentanti ai ofertantului
, (denumirea/numele ofertanfului)  ne oferim ca, in
conformitate cu prevederile §i cerintele cuprinse in documentatia mai sus mentionata, s& prestam

Ry —— pentru suma de
lei, (suma in litere si in cifre) la care se
adauga taxa pe valoarea adaugata in valoare de lei (suma in litere si in cifre)

2. Ne angajam ca, in cazul in care oferta noastra este stabilitd castigatoare, sa incepem serviciile

si sa terminam prestarea acestora in conformitate cu specificatiile din caietul de sarcini in (perioada
in litere si in cifre).

3. Ne angajam s& mentinem aceastd oferta valabila pentru o durata de zile,
respectiv.. pand la data de (durata In litere s in cifre)

(ziva/luna/anuf) si ea va rdmane obligatorie pentru noi si poate fi acceptatd oricand inainte de expirarea
perioadei de valabilitate.

4. Pana la incheierea si semnarea contractului de achizitie publicd aceasta oferta, impreuna cu
comunicarea transmisa de dumneavoastrd, prin care oferta noastra este stabilita castigatoare, vor constitui un
contract angajant intre noi.

5. Intelegem ¢& nu sunteti obligati 3 acceptati oferta cu cel mai scazut pret sau orice alté oferta pe
care ¢ puteti primi.

Data / /
, in calitate de , legal autorizat sa semnez
{semnatura)

oferta pentru si in numele

(denumirea/numele ofertantului)



Operator Economic

(denumirea)

CENTRALIZATOR DE PRETUR!

FORMULARUL nr. 2

Servicii de servire masi, coffee break si inchiriere sali — proiect ERASMUS

KA220 - HED-000032153

Nr b . iciului UM Ca?tl.ttaic‘e‘a Pret unitar Pret total RON
ert e umirea serviciuim SO{ICIN? a RON firi TVA fira TVA
0 1 2 3 4 5=3*4
Servicii de servire masi — Spm— G
. . Se compieieaza §¢ compieteaza d¢ catre
I Ig);?;iu;g gggin;a;?lgTVA pets 40 de ciitre ofertant | ofertani
o 3
Servicii de servire masi — Iethiredl iRl
o " B se completeazii | se completeazdi de cdtre
2 czlglcmn, s;cglrl {TVA 19%), pers 40 b S T | GERnY
pers x 2 zile
3 Servicii de coffee break (TVA = 40 se completeazli | se completeazd de cdtre
9%), 20 pers x 2 zile pers de cifre oferfant | oferiant
Servicii de coffee break — - Trrnril i
= o 0 Se compiereaza §e compieleqali de Cilre
4 gglcmrl, s;cglrl (TVA 19%), pers 40 de citre ofertant | ofertant
pers x 2 zile
Servicii de inchiriere 2 sili de 3 .
5 R —— echipamen te ol 4 se completeazd | se completeazd de citre

tehnice x 2 zile (TVA 19%)

de cdtre ofertant

ofertant

TOTAL

se completeazi
de cdtre ofertant

se completeazd de ciitre
ofertant

Semndtura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului

Numele §i prenumele semnatarului

Capacitate de semnétura
Detalii despre ofertant
Numele ofertantului
Tara de regedin{a
Adresa

Adresa de corespondenta (daca este diferita)

Adresa de e-mail
Telefon / Fax
Data



OFERTANTUL

{denumirea/numele)

FORMULARUL nr. 3

PROPUNERE TEHNICA

CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

Servicii de servire masa, coffee break si inchiriere sali — proiect ERASMUS KA220 —- HED-000032153

SERVICII COFFEE BREAK

Perioada: 2 zile, 8-9 aprilie 2024 — orele de desfigsurare vor fi
comunicate de Beneficiar cu minim 48 de ore Inainte de eveniment
Numir participanti: 20 pers./zi

Locatii: Prestatorul va asigura servirea coffee break-urilor la sediul
propriv, in cadrul sililor de conferinti pe care le va pune la
dispozitia Achizitorului in cele 2 zile pentru desfisurarea sesiunilor
evenimentului, amplasate aproape unele de altele, in cadrul unui
complex hotelier, clasificat 3 stele, sitnat la o distan{d de maxim 2
km fata de sediul Facultitii de Drept si Stiinte Administrative din
cadrul Universititii “Dundrea de Jos” din Galati (Str. Domneasca
nr. 111), cu respectarea normelor sanitare si prevederilor legale in
vigoare la momentul desfasurarii evenimentuhui,

Indeplinirea cerintei esentiale de clasificare a complexului
hotelier la minim 3 (trei) stele se va face prin prezentarea copiei,
conform cu originalul, a certificatniui de clasificare al hotelulni
propus in gferta.

Indeplinirea cerintei esentiale privind amplasarea complexului
hotelier in care se vor asigura serviciile de coffee break in raza a
maxim 2 km fatd de sediul Facultitii de Drept §i Stiinfe
Administrafive din cadrul Universitdtii “Dundrea de Jos” din
Galati (Str. Domneasca nr. 111}, pe sensul: Galafi, cliidirea ce
Juce obiectul contractului - Str. Domneasca nr. 111, calculata pe
ruta auto, se va fuce prin utilizarea site-ului sau aplicatiei Google
Maps (hitps:/www.google.com/maps ) si prezentarea frasenlui

Tip servire coffee break: bufet tip cocktail

Togistica solicitata pentru coffee break/zi:

- amenajare zona de buffet cu mese gi fete de masa;
- mese cocktail —minim 8 buc. si fefe de masi;

- platouri inox/sticld/portelan si clesti inox;

- expresoare electrice — minim 2 buc.;

- dispensere din inox pentru biuturi calde (ceai) — minim 2 buc.;
- farfurii gustiri, desert si fructe- din portelan;

- tacAmuri din inox;

- pahare din sticla;

- cesti cafea si céini ceai din portelan;

- spatule, servetele si alte consumabile;

= personalcalificat.

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUUM
RESPECTA CERINTELE




CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

Structura meniu coffee break/persoana/zi:

- cafea expresso si cappuccino - nelimitat;

- ceai (minim 3 sortimente) - nelimitat;

- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat, liméie feliati, miere
de albine — nelimitat;

- apd minerald carbogazoasd, sticla 330 ml

- apd minerald plata, sticla 330 ml

- bauturi ricoritoare carbogazoase si necarbogazoase {cu arome
naturale gi fard adaosuri de zahar), 300 ml

- nectaruri din fructe (cu arome naturale gi fard adaosuri de zahar),
300 ml

- produse de patiserie-cofetirie, 200 g (minim 6 sortimente)

- fructe, 300 g

- minisandwich-uri cu brinzeturi, carne de curcan, vitd, somon,
ton, legume, 350 g (minim 10 sortimente)

SERVICII DE SERVIRE MASA

Perivada: 2 zile, 8-9 aprilie 2024 - orele de desfdsurare vor fi
comunicate de Beneficiar cu minim 48 de ore fnainte de eveniment
Numdr participanti: 20 pers./zi

Locatie de servire: restaurant clasificat 3 stele, situat in aceeast
cladire cu silile de conferintid puse la dispozifie de ofertant, din
cadrul unui complex hotelier clasificat la 3 stele, aflat [a o distanta
de maxim 2 km fata de sediul Facultdtii de Drept gi Stiinge
Administrative din cadrul Universititii “Dun#rea de Jos” din Galati
(Str. Domneasca nr. 111), cu respectarea normelor sanitare si
prevederilor legale in vigoare la momentul desfisurdrii
evenimentului.

Indeplinirea cerintei esentiale privind clasificarea restaurantului
la 3 stele se va face prin prezentarea copiei, conform cu
originalul, a certificatului de clasificare,

fndeplinirea cerintei esenfiale privind amplasarea restaurantului
in raza a maxim 2 km futa de sediul Facultigii de Drept si Stiinte
Administrative din cadrul Universitifii “Dundrea de Jos” din
Galati (Str. Domneasca nr. 111), pe sensul: Galati, clidirea ce
face obiectul contractului - Str. Domneasca nr. 111, calenlata pe
ruta auto, se va face prin ntilizarea site-nlui sau aplicatiei Google

{Maps. (hitps:/iwwn.google.con/maps) si prezentareq. tfraseului.

rutier (auto)} in format fizic A4 (print screen).
Capacitate restaurant: minim 20 de locuri la mese

Indeplinirea ceripfei esenfiale privind capacitatea minima de 20
de locuri a restaurantului se va face prin prezentarea copiei,
conform cu originalul, a fisei anexa la  ceriificatului de
clasificare, privind clasificarea nnititii de alimentagie

Tip servicii: ZIUA 1 - 8 aprilie 2024: 1 prinz + 1 ¢cina/20 persoane
ZIUA 2 -9 aprilie 2024 1 pranz + | cina/20 persoane
Tip servire mese: bufet suedez

Logistica solicitata/masa/zi:
| - amenajare zona de buffet cu mese si fete de masa;

- mese cocktail — minim 8§ buc. si fete de masi;

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM
RESPECTA CERINTELE

.............................................
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PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

- mese rofunde cu fete de masa si scaune pentru toti invitatii;

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox;

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor
calde — minim 8§ buc.;

- farfurii gustare, fel de baza, desert si fiucte din portelan;

- tacmuri din inox;

- pahare din sticla;

- cegti cafea din portelan;

- expresoare electrice — minim 2 buc.;

- dispensere din inox pentru bauturi calde {ceai) — minim 2 buc.;
- spatule, servetele si alte consumabile;

- personal calificat.

Structura meniuri solicitate pentru prinz/persoana/zi si pentru
cina/persoana/zi

{cantititi finite, dupd procesarea termicé a materiilor prime):

- asortiment de aperitive, gustiri calde si reci, pe bazi de
bréinzeturi, carne si peste, 250 g

- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 150 g

- preparate de baza calde din carne de pasare, porc, vita si peste,
200 g

- garnituri, 250 g

- degerturi, 150 g

- fructe, 150 g

- péine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa / plata, 500 ml

- bauturi ricoritoare, nectaruri din frycte si fresh-uri din fructe (cu
arome naturale si fird adaosurl de zahar), 500 ml

- cafea, 100 ml

Meniu solicitat pentru masa de priinz:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:
Blini cu gorgonzola si dulceata de ceapi
Tuna cucumbert

Vol-au-vent cu ricotta si ardei copti
Vol-au-vent cu gorgonzola, mar si alune
Vol-au-vent cu ciuperci si verdetari

| Beetroot & cream cheese

Cup halloumi & red pepper skewers

Somon in crusta de alge cu chivas

Crostini cu roast beef, piper aromat si sparanghel

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din cartofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:
Pieptde curcan cu sosparmezan
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Sote de creveti black tiger cu rosii cherry si ciuperci
Risotto cu sfecla, parmezan si confit de rata

Muschi de vita primavera

File de salau lemon pfeffer

Piept de rata caramelizat cu rosii cherry si miere de albine
File de porc cu alune si muguri de fasole

GARNITURI:

Legume wok aromate cu ghimbir
Risotto cu sfecla si parmezan
Legume la gratar

Cartofi gratinati dafne

SALATE

Salata Waldorf (telina verde Apio, telina radacina mere, struguri,
salata Iceberg, lamaie, dressing de maioneza cu smantana)

Salata Greceasca

Salata Caesar

Salata cu fructe de mare

DESERT:

Minitarte cu crema mascarpone

Mousse cu crema de whiskey si fructe rosii
Brownie cu ciocolata si zmeura

Pere marinate in vin rosu cu dulceata de sofran

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- banane

- kiwi

- nectarine

- pepene galben

- physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta

IBAUTURL

| Apa minerala carTaogazoasa /_pTata

Bauturi racoritoare carbogazoase {(cu arome naturale si fara
adaosuri de zahar)

Nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe (cu arome naturale si fara
adaosuri de zahar)

Cafea espresso servita cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit
cafea, clocolata

Meniu solicitat pentru masa de cina:

ASORTIMENT GUSTARI APERITIV:

Minitarte cu somon si capere

Rulouri de ardei copt cu branza de capra si masline
Clatite cu somon si branza

' Terinacu fistic




CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA
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Miniempanadas cu cascaval

Minitarte cu crema de masline si anchois
Vitello tonnato

Bruschete cu pasta de peste afumat
Canapele cu roastbeef si sparanghel
Prosciutto melon

ASORTIMENT PREPARATE VEGETARIENE:
Branza tofu cu foita de castravete si rosii cherry
Bruschetta cu legume

Clatite cu spanac si ciuperci

Crochete din carfofi cu susan

Ciuperci umplute

Cartof umplut cu legume

PREPARATE DE BAZA CALDE:

Muschi de vita florentin cu vinete

Somon cu spanac gratinat

Calamari pane cu sos de rosii aromat

Piept de rata marinat cu nuca de cocos

Rulada de carcan cu rosii uscate si branza brie

Turkey Wellinghton (piept de curcan cu prosciutto, ciuperci, ceapa
si cascaval, invelit in foietaj)

Minifrigarui de pui cu ananas

GARNITURI:

Orez cu masline

Ciuperci cu sos pesto si branza
Legume la gratar

Sote de legume mediteraneene

SALATE:

Salata de somon si valeriana
Salata Greceasca

Salata Caesar

Salata cu fructe de mare

DESERT:

Crema catalana

| Tarta de prune cu ¢iocolata si cognac

| Souffle de ciocolata

Pere marinate in vin rosu cu piure de castane

ASORTIMENT DE FRUCTE:
- struguri

- caise

- cirese

- nectarine

- pepene galben

- physalis

PAINE:

Specialitati panificatie

Paine la tava bagheta

Paine la tava cu cereale bagheta
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BAUTURI:

Apa minerala carbogazoasa / plata

Bauturi racoritoare carbogazoase (cu arome naturale si fara
adaosuri de zahar)

Nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe (cu arome naturale si fara
adaosuri de zahar)

Cafea espresso servita cu lapte condensat, zahar brun/alb, biscuit
cafea, ciocolata

SERVICIHI DE INCHIRIERE SALI DE CONFERINTA SI
ECHIPAMENTE TEHNICE

Perioada: 2 zile, 8-9 aprilie 2024 — orcle de desfagurare vor fi
comunicate de Beneficiar cu minim 48 de ore fnainte de eveniment
Numdr sili solicitate: 2 sali / zi

Capacitate solicitatd pentru silile de conferinte:

- 1 sala de conferinte cu suprafa{a minima de 120 mp si capacitate
de minim 30 locuri, aranjament classroom, dotatd cu doua cai de
acces, pentru a se pastra fluxul de intrare-iesire a participantilor, iar
accesul in sala sa se poata face direct din zona pietonala pentro a
facilita accesul participantilor

- 1 sala de conferinte cu suprafata minima de 70 mp si capacitate
de minim 20 locuri, aranjament classroom, amplasata in imediata
apropiere a salii de conferinte cu suprafata minima de 100 mp

Localizarea sdlilor de conferinti: silile vor fi asigurate de
operatorul economic in cadrul unui complex hotelier, clasificat
minim 3 stele, situat la o distantd rutiera de maxim 2 km de sediul
Facultatii de Drept si $tiinte Administrative din cadrul Universitatii
“Dundrea de Jos” din Galati (Str. Domneasca nr. 111)

Indeplinirea cerinfei esentiale de clasificare ln minim 3 stele a
complexului hotelier din care fac parte sdlile de conferinti puse
la dispozitie de ofertant, se va face prin prezentarea copiei,
conform cu oviginalnl, a ecertificatului de clasificare a
complexului hotelier propus in oferta.

Indeplinirea cerintei esentiale privind distanta ratiera de maxim
2 km fata de sediul Facultafii de Drept si Stiinte Administrative
din cadrul Universitiifii “Dundrea de Jos™ din Galagi (Str.

|-Pomneasca nr. 111), pe sensul: Galati, clidirea ce face obiectul |

| contractului - Str. Domneasca nr. 111, calculata pe ruta auto,
se va face prin utilizareq site-ului sau aplicatiel Google Maps
(hitps:/www.google.conv/imaps ) si prezentareq traseului rutier
(auto) in format fizic A4 (print screen).

Facilitali organizaterice solicitate pentru silile de conferinti:

- lumina naturali;

- garderobi;

- spatiu secretariat dotat cu masi si scaune, la intrarea in sala de
curs, pentru primirea §i Inregistrarea participantilor informarea si
fndrumarea acestora, precum si inméinarea materialelor workshop-
urilor;

- sélile s# fie izolate fonic, asife]l incét participantii sa nu fie
deranjati de alte activitdti care au loc in aceeasi cladire sau in
imediata apropiere;

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM
RESPECTA CERINTELE

---------------------------------------------
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- spatiu exclusiv pentru organizarea si servirea pauzelor de cafea;
- personal pentru amenajarea salii si a tuturor elementelor de
logistica;

- event manager — disponibil in permanentd si raspundi
solicitdrilor beneficiarului si si asigure desfisurarea optimad a
evenimentului.

Facilitafi tehnice solicitate tn cadrul sililor de conferint:

- aer conditionat cu control individual al temperaturii si
umiditifii;

- ecran de proiectie;

- flip-chart + consumabile;

- videoproiector;

- laptop;

- sistemn de traducere simultani;

- sonorizare cu 2 microfoane mobile si 2 microfoane fixe +
asistentd tehnicé;

- internet WI-FI cu linie de back-up si LAN network;

- prezidiu si pupitru speaker.

Amenajarea sélilor si a tuturor elementelor mentionate mai sus vor
fi realizate cu o zi fnainte de Inceperea evenimentului si vor fi
verificate de beneficiar.

Prestatorul va asigura serviciile de inchiriere sali de
conferinta, coffee break si servire masa (pranz si cina), in
cadrul unui complexului hotelier clasificat 3 stele situat la o
distantd de maxim 2 km fata de sediul Facultatii de Drept si
Stiinte Administrative din cadrul Universititii “Dunirea de
Jos” dir Galati (Str. Domneasca nr. 111), cu respectarea
normelor sanitare si prevederilor legale in vigoare la
momentul desfasuriirii evenimentului. Se va asigura de
ofertant, toata logistica si personalul necesare pentru
prestarea serviciilor.

Ofertantul trebuie si detini Certificat pentru atestarea conformitatii
cu normele de Igiena si Sanatate Publica, valabil la data limitd de
depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul),
pentru locatiile propuse in oferta

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM SI
DACA RESPECTA CERINTELE

---------------------------------------------

Ofertantul trebuie sa detind Autorizatie Sanitard Veterinari si
pentru Siguranta Alimentelor, valabili la data limitd de depunere a

| ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul), pentru
locatiile propuse in oferta.

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM §1
DACA RESPECTA CERINTELE

---------------------------------------------

Ofertantul va face dovada respectirli misorilor de Igiena si
Siguranii a Alimentelor, respectiv a aplicdrii procedurilor
permanente bazate pe principiile HACCP, cf. HG 924/ 2005 (se va
prezenta copia conform cu originalul a certificatului, valabil la data
limitd de depunere a ofertei, care atestd implementarea Sistemului
de Management al Siguranfei Alimentului).

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM ST
DACA RESPECTA CERINTELE

.............................................

In contextul Dezvoltirii Durabile, protectia mediului a devenit
parte integranti a managementului organizatiilor. Astfel, in
contextul Consumului $i Productiei Durabile, a Planului de actiune
pentru Politica Industriald Durabild al UE, operatorii economici
trebuie si isi imbunititeasci continuu performanta de mediu si sa
aiba un impact pozitiv asupra mediului prin optimizarea proceselor
| de productie, reducerea impactului asupra medivlui si utilizarea

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM S1
DACA RESPECTA CERINTELE

---------------------------------------------




CERINTE AUTORITATE CONTRACTANTA

PROPUNERE TEHNICA OFERTANT

eficientd a resurselor. In acest sens, ofertantul va face dovada
implementarii unui sistem de management de mediu operational
conform cerintelor standardului ISO/EN 14001:2015 (se va
prezenta copia conform cu originalul a certificatului, valabil la data
limita de depunere a ofertei, care atestd implementarea Sistemului
de Management al Mediului)

Ofertantul va face dovada fnregistrarii in baza de date a Sistemului
de Garantie-Returnare (3GR), conform Hotirarii de Guvern nr.
1074/2021 (se va prezenta copia conform cu originalul a
confirmarii inregistrarii in baza de date SGR)

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM 81
DACA RESPECTA CERINTELE

TERMEN DE PRESTARE — 8-9 aprilie 2024 (2 zile), conform
precizirilor din prezentul caiet de sarcini. Orele de prestare a
serviciilor vor fi stabilite cu minim 48 de ore
evenimentului.

inaintea

.............................................

MODALITATEA DE DERULARE A CONTRACTULUI
Achizitorul va face plata serviciilor realizate de citre contractant
dupi receptionarea facturii si a documentelor justificative pentru
serviciile efectiv prestate s§i confirmate. Mentionim
documentele justificative aferente unei facturi se vor depune la
sediul Achizitorului in format hértie.

Prestarea serviciilor se considerd finalizati, dupd semmarea
procesului verbal de ambele parti, fard obiectiuni, si prezentarea
documentelor justificative de contractant, achizitorului.

Plata se va face in termen de maxim 30 de zile de la receptia si
inregistrarea facturii in original de cétre contractant, la sediul
achizitorului, insotitd de dovada prestiirii serviciilor.

cid

Documentele justificative care trebuie 83 insoteasca factura:
- liste de prezentd semnate de fiecare participant;
- alte documente relevante.

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM
RESPECTA CERINTELE

CONDITII _ IMPUSE  PENTRU SECURITATEA
SANATATEA IN MUNCA SI PROTECTIA MUNCII

Prestatorul trebuie si respecte cerintele legale de securitate si
sAndtate in munci respectiv de protectie a mediului previzute de
legislatia in vigoare aplicabild, fiind direct respensabil de
consecinfele nerespectdrii acestei legislafii (se va completea
Formularul DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI

SECURITATEA iN MUNCA)

] |

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM ST
DACA RESPECTA CERINTELE

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

VALABILITATEA OFERTEI
Oferta va fi valabild pe o perioadi de minim 30 de zile de la data

Timita pentru depunerea ofertelor comunicata de Autoritatea |

contractantd in Invitatia de participare.

SE VA COMPLETA DE CATRE OFERTANT CUM
RESPECTA CERINTELE

---------------------------------------------

Semnaétura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului
Numele si prentumele semnatarului
Capacitate de semnétura

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

[ara de regedintd

Adresa

Adresa de corespondenta (dacé este diferita)
Adresa de e-mail

Telefon / Fax

Data




FORMULARUL nr. 4

DECLARATIE PRIVIND SANATATEA S| SECURITATEA IN MUNCA

Subsemnatul, ......cvevessrinens (hume si prenume), reprezentant imputernicit al
............................. (denumirea operatorului economic), declar pe propria raspundere cd ma anagajez
S8 PresStez ....oevessssersesssnes pe parcursul indeplinirii contractului, in conformitate cu regulile obligatorii

referitoare la conditiile de muncd si de protectie a muncii, care sunt in vigoare in Roménia.
De asemenea, declar pe propria rdspundere c& la elaborare ofertei am tinut cont de obligatiile

referitoare la condifiile de munca si de protecfie a muncii, si am inclus costul pentru indeplinirea acestor
obligafii

Totodata, declar cé am luat la cunostin{é de prevederile art 326 « Falsul in Declaratii » din Codul Penal
referitor fa « Declararea necorespunzétoare a adevérului, facuta unui organ sau institulii de stat ori unef alte
unitati in vederea producerii unei consecinte juridice, pentru sine sau pentru altul, atunci cand, potrivit legii ori
imprejurarifor, declaratia facuta serveste pentru producerea acelei consecinfe, se pedepseste cu fnchisoare
de fa 3 luni la 2 ani sau cu amenda »

Semnélura oferfantului sau a reprezenfantului ofertantulti. oo
Numele giprenumele semnatarufti s

Capacitate de semnaliura

Detalii despre ofertant
Numele ofertantului
Taraderesedinfd e

Adresa e
Adresa de corespondenta (daca este diferifd) e
Adresadee-mall e
Telefon/Fax

Dala e



FORMULARUL nr. 5

DECLARATIE
privind conflictul de interese
pentru ofertanti/ ofertanti asociati/ subcontractanti/terti sustiniitori

Subsemnatul, (nume 3i  prenuwme), reprezentant legal  autorizat
al (denumirea/numele 5i sediul/adresa ofertantului), In calitate
de ofertant/ ofertant asociat/ subcontractant /ter{ sustindtor{ dupi caz), la procedura de atribuire a contractului de
achizifie publicd avand Ca OBIECL ... it e e la data
de e (Zi/lumd/an), organizatd de ... , declar pe proprie

rispundere, sub sanctiunea excluderii din procedur3 gi sub sanctiunile aplicate faptei de fals in acte publice, ci 1n calitate
de participant la acestd procedurd nu ne aflim intr-o situatie de conflict de interese fn sensul art. 59 si art. 60 din Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificirile i completarile ulterioare.

- situatia in care ofertantul individual/ofertantul asociat/candidatul/subcontractaniul propus/tertul susgindtor
are drept membri in cadrul consiliului de administratie/organuiui de conducere sau de supervizare §i/sau are actionari
ori asociati semnificativi persoane care sunt sof/sofie, rudd sau afin pand la gradul o doilea inclusiv ori care se afld
In relatii comerciale cu persoane cu functii de decizie in cadrul Autoritdtii/entit®ii contractante sau ol firnizorului de
servicii de achizitie implicat in procedura de atribuire;

- situagia in care ofertantul/candidatul a nominalizat printre principalele persoane desemnate pentru executarea
contractului persoane care sunt sof/sofie, rudd sau afin pani la gradul al doilea inclusiv ori care se afld in relatii
comerciale cu persoane cu funcfii de decizie in cadrul Autoritdtii/entitdyii contractante sau al furnizorului de servicii
de achizitie implicat In procedura de atribuire.

Subsemnatul declar cd informatiile furnizate sunt complete §i corecte in fiecare detaliv §i Inteleg ca autoritatea
contractanta are dreptul de a solicita, In scopul verificirii si confirmirii declaratiilor, orice documente doveditoare de
care dispunem. Inteleg ci in cazul In care aceasta declaratie nu este conformi cu realitatea sunt pasibil de incilcarea
prevederilor legislatiei penale privind falsul in declaratii.

Anexat este lista actionarilor/asociatilor /membrilor consiliului de administratie/organ de conducere sau de
supervizare / persoane imputernicite din cadrul Universitatii “Dunarea de Jos™ din Galati.

Semnétura ofertantului sau a reprezentantului ofertantulti: = e
Numelfe siprenumele semnataruli s
Capacitate de semndltira s
Detalii despre ofertant

Numele ofertantului e,
Tara de regedintd

Adresa e ——
Adresa de corespondentd (dacd este diferitd) s
Adresadee-mail e,
Telefon/Fax i,
Data rtseeenineeanes et st

Lista actionari/asociati /membri Tn consiliul de administragie/organ de conducere sau de supervizare / persoane
Imputernicite din cadrul Universititii ,,Dundrea de Jos” din Galati.

Icil; Numele si prenumele Functia in cadrul ofertantului
L Prof. univ. dr. ing. Daniela Laura RECTOR

BURUIANA
2.} Prof. dr. ing. Eugen-Victor-Cristian RUSU | Director C.S.U.D.

3.| Cristian Laurentiv DAVID Directer Directia Generala Administrativa

4.| Carmen-Gabriela SIRBU Director Adjunct Directia Generald Administrativa

Director Interimar, Directia Juridicd si Resurse
Umane

5.| Costica COSTOI



Nr.

arts Numele si prenumele

Functia in cadrul ofertantului

6.| Aurelia-Daniela MODIGA

Director Interimar - Directia Economica

7.| Ec. Marian DANAILA

Sef Interimar Serviciul Achizitii Publice  si
Monitorizare Contracte

8. | Ec. Mariana BALBARAU

Sef Serviciu interimar Serviciul Financiar

9.| Alina-Genoveva MAZURU

Sef Serviciu Interimar Serviciul Contabilitate

10. | Adrian DUMITRASCU Consilier juridic
11. | Elena-Marinela OPREA Consilier juridic
12.] Andreea ALEXA Consilier juridic

13. | Margareta DANATLA

Administrator financiar

14.| Neculai SAVA

Administrator financiar

15,1 Ing. Bianca Adina MAFTEI

Administrator de patrimoniu

16. { Ing. Magdalena MANOILESCU

Administrator de patrimoniu

17.] lect.dr.filol. Gabriela Cristina PATRASCU

Lector in cadrul Departamentului de Stiinte
Administraiive si Studii Regionale

18.| conf. Rodica PRIPOAIE

Conferentiar in cadrul Departamentului de Stiinte
Administrative si Studii Regionale

19.| conf.drjur. Andreea Elena MATIC

Conferentiar in cadrul Departamentului de Stiinte
Administrative si Studii Regionale

20. | Carmen STEFANESCU

administrator financiar In cadrul Serviciului de
Management Operational

Semnétura ofertantului sau a reprezentantului ofertantului

Numele si prenumele semnatarului
Capacitate de semnatura

Detalii despre ofertant

Numele ofertantului

[ara de resedintd

Adresa

Adresa de corespondentd (dacd este diferita)
Adresa de e-malf

Telefon / Fax

Data




